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PROFESSIONAL

INSTRUKCJA OBStUGI
Ttumaczenie instrukcji oryginalnej
URZADZENIE WIELOFUNKCYJNE

KD4250



B INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac¢ wszystkie
instrukcje obstugi i zachowac je do wykorzystania w
przysztosci.

e Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku
domowego.

e Produkt nalezy zawsze ustawiac¢ na suchej, rownej i
odpornej na wibracje powierzchni.

Nigdy nie zanurzaj produktu w wodzie ani innym ptynie.

e Nie nalezy obstugiwa¢ urzadzenia mokrymi rekami lub jesli
jest wilgotne.

e Jesli produkt ulegnie zamoczeniu, natychmiast odtacz go od
zasilania i doktadnie osusz przed uzyciem.

e Podczas obchodzenia sie z produktem nalezy unikac
kontaktu z ostrymi krawedziami.

e Nie pozwalaj dzieciom ani osobom nieprzeszkolonym
korzystac z blendera bez odpowiedniego nadzoru.
Urzadzenie nie jest odpowiednie dla 0s6b (w tym dzieci) z
ograniczeniami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi,
a takze dla oséb z brakiem doSwiadczenia, chyba ze beda
one nadzorowane przez osobe odpowiedzialng, ktéra
poinstruowata je w zakresie bezpiecznej obstugi.

e Dzieci powinny znajdowac sie pod nadzorem, aby mie¢
pewno$¢, ze nie bawig sie urzadzeniem.

e Zawsze odiaczaj produkt od zasilania:

- - gdy jest pozostawiony bez nadzoru

- - przed montazem lub demontazem czesci

- - przed czyszczeniem
Uzywaj wytacznie oryginalnych cze$ci zamiennych.
Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez producenta lub autoryzowanego



przedstawiciela serwisowego, aby zapobiec potencjalnym
zagrozeniom.

Nigdy nie nalezy manipulowa¢, pomijac¢ ani wytgczac
wytacznikOw bezpieczenstwa — te istotne elementy zostaty
zaprojektowane w celu zapewnienia ochrony uzytkownika.
Nigdy nie wktadaj rak, palcow ani zadnych przedmiotéw do
wigczonego urzadzenia.

Nie nalezy ingerowa¢ w wytaczniki bezpieczenstwa.
Trzymaj wszystkie czeSci ciata (zwlaszcza palce) z dala od:

- -ruchomych elementéw podczas pracy

- -ostrzyinasadek

- - mechanizméw zawiasowych przez caty czas
Przed zdjeciem jakiegokolwiek akcesorium zawsze upewnij
sie, ze wszystkie ruchome czeSci catkowicie sie zatrzymaty.
Nie napetniaj powyZej oznaczenia maksymalnej pojemnosci
na zadnym akcesorium.

Ostrza sa wyjatkowo ostre — nalezy obchodzic¢ sie z nimi z
najwyzsza ostroznoscia podczas:
montazu/demontazu/czyszczenia/przechowywania.
Zachowaj szczegdlng ostrozno$¢ podczas miksowania
gorgcych ptynow:

- Zawsze pozw0l bardzo goracym ptynom lekko ostygna¢
przed miksowaniem.

- Nigdy nie napetniaj powyzej 1/4 maksymalnej pojemnoSci.
- Zacznij od najnizszej predkosci i stopniowo ja zwiekszaj.

- Trzymaj twarz i ciato z dala od pokrywy podczas pracy.
Aby zapewni¢ bezpieczenstwo Twoim dzieciom, trzymaj
wszystkie opakowania (torby plastikowe, pudetka,
styropian itp.) poza ich zasiegiem.

Il PRZED PODEACZENIEM DO ZASILANIA

Przed podtaczeniem:



e Sprawdz, czy typ i napiecie zasilania sg zgodne z etykietg
Znamionowsy;

e Upewnij sie, ze usunieto wszystkie materiaty
opakowaniowe;

e Upewnij sie, ze wszystkie czesSci s czyste i suche.

household waste. Please recycle them at the collection
points provided for this purpose. Contact your local
B ,uthorities or your dealer for recycling advice.

K Electrical products should not be disposed of with

BEZSTOPNIOWY REGULATOR PREDKOSCI I PREDKOSC

IMPULSOWA

® Aby zmieni¢ predkos$é¢ pracy z MIN. na MAX., wystarczy obroécic
pokretto sterujace zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, aby
zwiekszy¢, lub przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara, aby
zmniejszyc¢.

® Tryb pulsacyjny zapewnia krotkotrwaty, ale szybka predkosc.
Przytrzymaj pokretto w pozycji ,P”, aby rozpoczaé natychmiastowg
prace, a zwolnij pokretto, aby zatrzyma¢ maszyne.



B UZYWANIE OSTRZA

&
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Dwuostrzowe ostrza sg najbardziej wszechstronnym ze wszystkich
akcesoriow.

W przypadKku ostrzy nozy ze stali nierdzewnej:

A Przed przetworzeniem pokréj zywno$¢ na kawatki wielkoSci
blendera.

A Nie nalezy pracowac¢ dtuzej niz 2 minuty na raz. Przed kolejnym
uzyciem nalezy odczeka¢, az maszyna ostygnie do temperatury
pokojowe;j.

A Do mielenia grubszych potraw nalezy uzywac funkcji pulsacyjne;j.

Pozywienie

Mieso

Rozmiar
< 2x2 cm bez
kosci

Ilosc¢

500g

Czas

Max 2min

Predkos¢

Maks/pulsacyjna

Do plastikowego ostrza noza:

A Nie nalezy pracowa¢ dtuzej niz 3 minuty na raz, po tym czasie

urzadzenie musi pozosta¢ wytaczone, az do ostygniecia do

temperatury pokojowe;j..
A Maki w Zadnym przepisie nie moze by¢ wiecej niz 300g.




Nazwa Proponowana ilo$¢ Czas Predkos¢
przetwarzania
Maka 150g
Woda 69g
Margaryna 3.5g )
. . Min
Maka Cukier 3.5¢g 1.5-2 min.
speed
Sél 1.8g
Proszek do
pieczenia 1.0g
Jajka 3 pcs
Margaryna 150g
) Cukier 150g . Min
Ciasto max. 3 min.
Maka 150g speed
Proszek do
pieczenia 3g

Postepuj zgodnie z ponizszym schematem krok po kroku, aby ztozy¢

maszyne.

Upewnij sie, Ze misa w kroku 2 i pokrywa w kroku 5 sg dobrze
zablokowane, w przeciwnym razie maszyna nie bedzie dziatac.
W kroku 3, ostrze ze stali nierdzewnej lub plastikowe moze by¢

dobrze zamocowane. Upewnij sie, Ze oba ostrza sg dobrze
zamocowane na watku.

Po uzyciu mozesz rozmontowa¢ maszyne, obracajac je w

przeciwnym kierunku.

Pokrywe otwieraj dopiero po catkowitym zatrzymaniu sie ostrzy.



B UZYWANIE KRAJALNICY I OSTRZA DO FRYTEK JULIENNE
/ OSTRZA DO FRYTEK / OSTRZA DO SZOROWANIA

A Prosze zwrdéci¢ uwage na linie pojemnosci pojemnika. Gdy ilo$¢
jedzenia zblizy sie do linii maksymalnej, prosze przerwac prace i
wysypac jedzenie.

A Wljcz urzadzenie i rownomiernie dociskaj popychaczami - nigdy nie
wktadaj palcow do otworu podajgcego.

A Nie pracuj dtuzej niz 3 minuty na raz. Przed kolejnym uzyciem pozwol
maszynie ostygna¢ do temperatury pokojowe;.

Frytki Julienne w ciescie francuskim

Ostrze 2 w 1: do krojenia na grube kawatki i tarcza do krojenia

Ostrze 2 w 1: cienkie plasterki i tarcza julienne

Dysk niszczacy




Predkos¢

Sugerowana C

Ilo$é Zas Julienne | Slicer French Fried

Disc Disc Potato Disc
Marchew 500g 1min Max Min N/A
Ziemniak 500g 1min N/A N/A Max
Cukinia 500g 1min N/A Min N/A
Por 500g 1min N/A Min N/A

Burak bez . .

skéry 500g 1min N/A min N/A

Aby uzyska¢ najlepsza wydajno$¢, nalezy postepowac zgodnie z
powyzszymi sugestiami dotyczacymi wybranego rozmiaru popychacza i

p

redkosci.

W przypadku ostrza Julienne zalecana jest predko$¢ minimalna.
W przypadku ostrza do szatkowania zalecana jest predkos¢ maksymalna.

W przypadku ostrza do krojenia zalecana jest predkos$¢ minimalna.
W przypadku ostrza do frytek zalecana jest predko$¢ maksymalna.

1.
2.

3.

przeciwnym kierunku.

poniewaz sg one bardzo ostre.

Postepuj zgodnie z instrukcja krok po kroku, aby ztozy¢ maszyne.
Upewnij sie, Ze misa w kroku 2 i pokrywa w kroku 5 sg dobrze
zablokowane, w przeciwnym razie maszyna nie bedzie dziataé.

W kroku 3, ostrze typu 4 moze by¢ dobrze zamocowane. Upewnij sie,
Ze oba ostrza sg dobrze zamocowane na uchwycie.

Po uzyciu mozesz rozmontowa¢ maszyne, obracajgc je w

Zawsze zachowaj ostrozno$¢ podczas obchodzenia sie z ostrzami,

Otwieraj pokrywe tylko wtedy, gdy ostrza sa catkowicie zatrzymane.




B UZYWANIE BLENDERA

A Blender nie moze pracowac bez jedzenia; istnieje ryzyko pekniecia
dzbanka.

A Nie uzywaj blendera dtuzej niz 2 minuty na raz. Przed kolejnym
uzyciem poczekaj, az urzadzenie ostygnie do temperatury pokojowe;.
A Nigdy nie otwieraj pokrywy, gdy ostrze nadal sie obraca. Dla
dodatkowej ostroznos$ci mozesz odlaczy¢ urzadzenie od zasilania przed
zdjeciem pokrywy.

A Aby dodac¢ sktadniki ptynne w trakcie miksowania, zdejmij miarke z
pokrywy i wlej ptyn przez otwdr w pokrywie.

A Pokroj sktadniki state na mniejsze kawatki przed miksowaniem.

A W przypadku duzej ilosci sktadnikéw, wsypuj je matymi partiami
zamiast duzej iloSci na raz.



A Jesli rezultat nie jest zadowalajacy, wytgcz urzadzenie i wymieszaj
sktadniki szpatutka.

A Aby uzyskac najlepszy efekt miksowania: uzyj predkosci maksymalnej
lub pulsacyjne;j.

1. Postepuj zgodnie z instrukcjg krok po kroku, aby ztozy¢ urzadzenie.

2. Upewnij sie, ze pojemnik z kroku 2 jest dobrze zamkniety, w
przeciwnym razie urzadzenie nie bedzie dziatac.

3. Po uzyciu mozesz rozmontowac¢ urzadzenie, obracajac je w
przeciwnym kierunku.

4. Zawsze zachowaj ostroznosé podczas obchodzenia sie z ostrzami ze
stali nierdzewnej, poniewaz sg one bardzo ostre.

5.  Otworz pokrywe dopiero po catkowitym zatrzymaniu ostrzy.

B UZYWANIE TRZEPACZKI Z PRZEKEADNIA PODWOJNA

Stosowac do lekkich mieszanek, takich jak biatka jaj, Smietana, mleko
odparowane, a takze do ubijania jajek z cukrem.

A Gestsze mieszanki, takie jak ttuszcz i magka, mogg uszkodzi¢ akcesorium.
A Nie uzywaj urzadzenia dhuzej niz 6 minut na raz. Przed kolejnym uzyciem
poczekaj, az urzadzenie ostygnie do temperatury pokojowe;.

A Aby uzyskaé najlepsza wydajnos¢, dodaj za kazdym razem 4-5 biatek jaj.
A Aby uzyska¢ najlepszy efekt: uzyj predkosci maksymalne;j.

1. Postepuj zgodnie z instrukcja krok po kroku, aby ztozy¢ urzadzenie.
2.  Upewnij sie, ze misa w kroku 2 i pokrywa w kroku 3 sg dobrze

zamKkniete, w przeciwnym razie urzadzenie nie bedzie dziatac.
3. Przed uzyciem upewnij sie, Ze mieszadta sg dobrze wtozone do



korpusu miksera.

4. Po uzyciu mozesz rozmontowal urzadzenie, obracajac je w
przeciwnym kierunku.

5.  Wyjmij mieszadto z urzadzenia dopiero po catkowitym zatrzymaniu
mieszadet.

B UZYWANIE WYCISKARKI DO CYTRUSOW

W

Uzyj tej wyciskarki do cytruséw, aby wycisna¢ sok z owocow

cytrusowych
(np. pomaranczy, cytryn, limonek i grejpfrutéw).

A Nie pracuj dtuzej niz 3 minuty na raz. Przed kolejnym
uzyciem odczekaj, az urzadzenie ostygnie do temperatury
pokojowej.

A 7Zwr6¢ uwage na linie pojemnosci. Gdy poziom zywno$ci
zblizy sie do linii ,max” na pojemniku, zatrzymaj prace i
wylej zywnos¢.

1. Postepuj zgodnie z instrukcja krok po kroku, aby ztozy¢ urzadzenie.

2.  Upewnij sie, ze miska w kroku 2 i pokrywa w kroku 3 s3 dobrze
zamKkniete, w przeciwnym razie urzadzenie nie bedzie dziatac.

3. Po uzyciu mozesz rozmontowa urzadzenie, obracajac je w



przeciwnym kierunku.
4. Wyjmij sokowiréwke z urzadzenia dopiero po jej catkowitym
zatrzymaniu.

Aby zachowal najlepszy wynik przetwarzania: uzyj minimalnej
predkosci

]| feven],

B UZYWANIE MLYNKA
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Stuzy do mielenia zi6t, orzechdw, ziaren kawy itp.

A Nie uzywaj urzadzenia dluzej niz 30 sekund na raz. Przed
kolejnym uzyciem poczekaj, az urzadzenie ostygnie do
temperatury pokojowej.

A Nie wolno dodawa¢ skladnikéw (kawy, orzechéw itp.) w ilosci
wiekszej niz 30 g.

1. Postepuj zgodnie z instrukcja krok po kroku, aby ztozy¢ maszyne.

2. Upewnij sie, ze pierscien jest dobrze wtozony do podstawy ostrza w
kroku 1.

3. Po wlozeniu sktadnikéw do dzbanka mtynka (nie moze by¢ wyzej niz
linia maks.), wt6z podstawe ostrza jak w kroku 2, a nastepnie



zablokuj jg jak w kroku 3.

4. Upewnij sie, ze miynek w kroku 5 jest dobrze zablokowany, w
przeciwnym razie urzadzenie nie bedzie dziata¢.

5. Po wuzyciu mozesz rozmontowa¢ maszyne, obracajac ja w
przeciwnym kierunku.

6. Wyjmij miynek z wurzadzenia dopiero po jego catkowitym
zatrzymaniu.

B CZYSZCZENIE

® Przed czyszczeniem nalezy odtaczy¢ przewdd zasilajacy od
gniazdka.

® Nie zanurza¢ obudowy z silnikiem w wodzie.

® Nie uzywac detergentéw Sciernych.

® Do czyszczenia zewnetrznej powierzchni obudowy nalezy uzywac
wylacznie wilgotnej wody.

® Elementy, ktore miaty kontakt z zywnos$cig, mozna czysci¢ woda z
mydtem.

® Przed ponownym montazem urzadzenia nalezy doktadnie wysuszy¢
czesci..

B WEASCIWA UTYLIZACJA

)5

i
Ten produkt zawiera materiaty nadajace sie do recyklingu.

Nie wyrzucaj tego produktu razem z niesegregowanymi odpadami
komunalnymi. Skontaktuj sie z lokalnym urzedem gminy, aby znalez¢
najblizszy punkt zbiorki.




B ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

PROBLEM

ROZWIAZANIE

Maszyna nie dziata

* Na misie miksujacej/blenderze znajduje sie
wylacznik bezpieczenstwa. Upewnij sie, Ze misa i
blokada sg prawidtowo zablokowane. * Je$li silnik
nadal nie chce sie uruchomi¢, sprawdz przewaéd
zasilajacy i gniazdko elektryczne.

Frytki smazone w
panierce Julienne

* Zawsze usuwaj zablokowane ziemniaki z tarczy
rozdrabniacza przed przetwarzaniem kolejnych
ziemniakow.

Po przetworzeniu
na dysku pozostaje
troche jedzenia

* Z uwagi na ksztatt zywnosci, po jej
przetworzeniu normalne jest, Ze w Zywnosci
pozostaja niewielkie kawatki.

Silnik zwalnia
podczas mieszania
ciasta

* [lo$¢ ciasta moze przekracza¢ maksymalng
pojemnos¢. Wyjmij potowe i wyrabiaj w dwéch
partiach.

* Maka w zadnym przepisie nie moze przekraczac
200 g.

Ciasto jest za suche

* Uruchom maszyne i dodawaj wode przez kostke
dozujacg, po 1 tyzce stotowej na raz, az ciasto
oczysci wnetrze miski.

Ciasto jest za
moKre

* Uruchom maszyne i dodawaj make przez kostke
dozujacg, po 1 tyzce stotowej na raz, az ciasto
oczysci wnetrze miskKi.

Zwolnienie silnika
podczas ciecia
ostrza

* [lo§¢ miesa moze by¢ zbyt duza. Wyjmij potowe i
przetwarzaj w dwodch partiach. * Aby uzyska¢
najlepszy efekt, przed przetwarzaniem odetnij
mieso z ttuszczu.




Wibruje/porusza
sie podczas
przetwarzania

* Wyczys$c¢ i osusz gumowe n6zki na spodzie
urzadzenia. * Upewnij sie rowniez, ze nie
przekraczasz maksymalnego udzwigu.

Silnik Smierdzi

* Brak dymu, ale tylko $mierdzacy zapach przy
pierwszym uzyciu - to normalne, poniewaz silnik
jest nowy. * [lo$¢ jedzenia moze przekraczaé
maksymalng pojemnos¢. Wyjmij potowe i
przetwdrz w dwéch partiach.




KRAFT&DELE

DEKLARACJA ZGODNOSCI
Wedtug ISO/IEC Guide 22 i EN 45014

Producent: FOREINTRADE S.A

Adres producenta: Janéwek, ul. Modrzewiowa 54 05-555 Tarczyn
DEKLARUJEMY, ZE PRODUKT JEST ZGODNY Z NORMAMI EUROPEJSKIMI
Nazwa Produktu: Urzadzenie wielofunkcyjne, malasaker
Model (oznaczenia handlowe): KD4116
Deklaracja:
Wyréb do ktérego odnosi sie niniejsza deklaracja spetnia wymagania Dyrektyw WE:
1.2014/35/EU LV Directive
2.2014/30/EU EMC Directive
3.2011/65/UE ROHS 2 Directive
4.Rozporzadzenie 2023/2006 w sprawie dobrej praktyki produkcyjnej w odniesieniu do
materiatow i wyroboéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig
5.Rozporzadzenie 10/2011 w sprawie materiatow | wyrobéw tworzyw sztucznych
przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cig
6.Rozporzgdzenie 1935/2004 w sprawie materiatéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z

Zywnoscig

Wedtug norm:

EN 60335-2-14: 2006 + A1: 2008 + A11: 2012 + A12:

2016; EN 60335-1: 2012 + A11: 2014 + A13: 2017 + A1:2019 + A14:2019 + A2: 2019 + A15:
2021; EN 62233: 2008

Osoba odpowiedzialna za prowadzenie dokumentacji technicznej: Ma Dong Hui,

Janoéwek, ul.Modrzewiowa 54 05-555 Tarczyn

Tarczyn, Ma Dong Hui, 20.05.2025



NIP:

Foreintrade S.A
Janéwek, ul, Modrzewiowa 54

05-555 Tarczyn
36-78N52: Re




