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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem nalezy przeczyta¢ wszystkie ponizsze instrukcje,
aby uniknac¢ obrazen lub uszkodzen i uzyskac¢ najlepsze rezultaty
z urzadzenia. Przechowu;j te instrukcje w bezpiecznym miejscu.
Jesli przekazujesz lub przekazujesz urzadzenie innej osobie,
upewnij sie, ze dotgczysz réwniez te instrukcje.

W przypadku uszkodzen spowodowanych przez uzytkownika
nieprzestrzegajgcego instrukcji zawartych w niniejszej instrukcji,
gwarancja traci wazno$¢. Producent/importer nie ponosi
odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprzestrzeganiem
instrukcji, niedbatym uzytkowaniem |ub uzytkowaniem
niezgodnym z wymaganiami niniejszej instrukcji.

1. Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat
oraz osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej
lub umystowej, a takze osoby nieposiadajgce odpowiedniego
doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem, ze znajdujg sie pod
nadzorem lub zostaty poinstruowane w zakresie
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i rozumiejg zwigzane z
tym zagrozenia.

2. Dzieci nie powinny bawic sie urzgdzeniem.

3. Czyszczenie i konserwacja urzgdzenia nie powinny byc¢
wykonywane przez dzieci, chyba ze ukonczyty 8 lat i s3 pod
nadzorem.

4. Urzadzenie i jego przewadd zasilajgcy nalezy przechowywac
poza zasiegiem dzieci ponizej 8. roku zycia.

5. W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego, w celu
unikniecia zagrozenia, musi on zosta¢ wymieniony przez
producenta, serwisanta lub osobe o podobnych
kwalifikacjach.

6. Instrukcje dotyczace czyszczenia powierzchni majgcych
kontakt z zywnoscig lub olejem znajdujg sie w rozdziale
,CZYSZCZENIE | KONSERWACIJA” instrukcji obstugi.



7. Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca
zewnetrznego timera ani oddzielnego systemu zdalnego
sterowania.

8. Przed wtozeniem wtyczki do gniazdka sieciowego nalezy
sprawdzic, czy napiecie i czestotliwos¢ sg zgodne ze
specyfikacjami na tabliczce znamionowe;j.

9. Zawsze podtaczaj urzgdzenie do gniazdka z uziemienie.

10. W przypadku uzywania przedtuzacza, nalezy go dostosowac
do poboru mocy urzadzenia, w przeciwnym razie moze dojs¢
do przegrzania przedtuzacza i/lub wtyczki. Istnieje potencjalne
ryzyko obrazen w wyniku potkniecia sie o przedtuzacz. Nalezy
zachowac ostroznosé, aby unikngé niebezpiecznych sytuaciji.

11. Wyjac wtyczke sieciowq z gniazdka, gdy urzadzenie nie jest
uzywane oraz przed czyszczeniem. Przed schowaniem
odczekac do ostygniecia.

12. Upewnic sie, ze kabel sieciowy nie zawisa na ostrych
krawedziach i trzymac go z dala od gorgcych przedmiotow i
otwartego ognia.

13. Nie zanurzac urzgdzenia ani wtyczki sieciowej w wodzie ani
innych ptynach. Istnieje zagrozenie zycia w wyniku porazenia
prgdem elektrycznym!

14. Aby wyjac¢ wtyczke z gniazdka, pociggnij za wtyczke. Nie ciggnij
za przewaod zasilajacy.

15. Nie dotykaj urzadzenia, jesli wpadnie do wody. Wyjmij
wtyczke z gniazdka, wytacz urzadzenie i oddaj je do
autoryzowanego serwisu w celu naprawy.

16. Nie podtaczaj ani nie odtgczaj urzgdzenia od gniazdka
elektrycznego mokrymi rekami.

17. Nigdy nie probuj otwiera¢ obudowy urzadzenia ani
samodzielnie go naprawiac. Moze to spowodowac porazenie
pragdem.

18. Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas
uzytkowania.

19. To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego.

20. Nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z przeznaczeniem.

21. Nie owijaj przewodu wokot urzadzenia ani go nie zginaj.
-2-



22. Umiesc urzadzenie na stabilnej, rownej powierzchni, z ktorej
nie spadnie.

23. Uzywanie akcesoriow niezalecanych przez producenta
urzgdzenia moze spowodowac obrazenia.

24. & Caution, hot surface.

UWAGA!! Nie dotykaj powierzchni podczas uzytkowania.
Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka
podczas pracy urzgdzenia.
25. Nie dotykaj gorgcych powierzchni. Pokretfa i uchwyty
nagrzewajq sie podczas nagrzewania urzgdzenia. Podczas
otwierania pokrywy urzgdzenia nalezy uzywac rekawic
kuchennych.
26. Podczas otwierania urzgdzenia nalezy zachowac szczegolna
ostroznosé, poniewaz nagromadzona para moze szybko sie
ulatniac. Aby zapewnic bezpieczenstwo, zaleca sie uzywanie
rekawic kuchennych podczas otwierania urzgdzenia
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. Pokretto regulacji temperatury
. Lampka kontrolna

. Pokretto timera

. Pokrywka

. Uchwyt

. Element grzejny

. Kamien do pieczenia

. Szpatutki
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PRZED UZYCIEM

1. Przed pieczeniem, uruchom urzgdzenie na 10 minut z zamknietg pokrywa, ustawiajgc temperature na 4, aby
rozgrzaé kamien do pieczenia do okoto 320°C. W ten sposéb usuniesz wszelkie pozostatosci smardow z
elementéw grzejnych.

2. Nigdy nie uzywaj oleju ani wody bezposrednio na kamieniu do pieczenia podczas pieczenia lub czyszczenia.
Umies¢ surowe jedzenie (pizze) bezposrednio na powierzchni kamienia do pieczenia.

3. Nie martw sie drobnymi zarysowaniami ani ciemniejszym kolorem powierzchni kamienia. Nie wptywa to na
prawidtowe dziatanie kamienia do pieczenia. Pamietaj, aby nigdy nie uzywac noza na kamieniu do pieczenia,
poniewaz moze to uszkodzi¢ drobnoziarnistg powierzchnie do pieczenia.

4. Urzadzenie jest przeznaczone do przygotowywania pysznych pizz ze $wiezego ciasta i mrozonych spodéw do
pizzy. W przypadku korzystania z mrozonego spodu do pizzy, pozwdl mu sie rozmrozi¢ przed wtozeniem go do
urzadzenia. Zapewni to chrupiacy, upieczong pizze. Podczas pieczenia Swiezego ciasta, lekko oprdsz kamien do
pieczenia maka przed potozeniem na nim ciasta. Jesli ciasto jest lepkie, dodaj wiecej maki do kamienia do
pieczenia.

5. Zachowaj szczegdlng ostroznos¢ podczas otwierania urzgdzenia, poniewaz nagromadzona para moze szybko sie
ulotni¢. Zaleca sie noszenie rekawic podczas otwierania urzadzenia, aby zapewni¢ bezpieczenstwo.

UZYTKOWANIE

1. Upewnij sie, ze pokretfo regulacji temperatury jest ustawione w pozycji ,0” i sprawdz, czy w urzadzeniu nie
ma niczego poza kamieniem do pieczenia. Zamknij pokrywe urzadzenia.

2. Podtacz urzadzenie do gniazdka. Obrd¢ pokretto regulacji temperatury do pozycji ,4”. Zaswieci sie kontrolka, a
urzadzenie rozpocznie nagrzewanie. Obrdc¢ pokretto timera do pozycji ,10” (10 minut). Poczekaj, az ustyszysz dzwiek
dzwonka; urzadzenie jest gotowe do uzycia.

Uwaga: Nagrzewajac urzadzenie przed uzyciem, uzyskasz lepsze rezultaty pieczenia.
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3. Umiesc ciasto na szpatutkach, a nastepnie dodaj ulubione dodatki. Wazne: Nigdy nie przepetniaj pizzy ani nie
umieszczaj dodatkéw zbyt wysoko na pizzy. Dodatki powinny zawsze znajdowac sie ponizej gérnej grzatki, aby
unikngé przypalenia.

4. Przesun pizze na kamien do pieczenia za pomoca szpatutek.

Ostrzezenie: Kamien do pieczenia i jego uchwyty beda bardzo gorace. Nie dotykaj ich, dopdki nie ostygna.

5. Zamknij pokrywe urzgdzenia. Obréé pokretto regulacji temperatury do pozycji ,5” i piecz pizze

przez 4-5 minut. Dostosuj czas pieczenia do grubosci ciasta, dodatkéw i wiasnych upodoban.

Uwaga: Zaleca sie sprawdzenie postepu pieczenia po okoto 3 minutach. Nie otwieraj pokrywy, aby wielokrotnie
sprawdzac stan pizzy, poniewaz woda w Srodku wyparuje. Jesli pizza jest cienka, obrd¢ pokretto regulacji
temperatury do nizszego ustawienia, aby zmniejszy¢ temperature pieczenia. Aby zwiekszy¢ temperature
pieczenia, obrd¢ pokretto do wyzszego ustawienia.

6. Jesli chcesz upiec wiecej pizz (jedng po drugiej), powtdrz powyiszg procedure bez wstepnego nagrzewania.
Kroki 3-5 sg orientacyjne.

Jesli temperatura urzadzenia stanie sie zbyt wysoka, pozostaw otwartg pokrywe na kilka minut po upieczeniu
jednej pizzy i ustaw temperature z powrotem w pozycji ,,4”. Obréé pokretto do pozycji ,,5” przed ponownym
wsunieciem kolejnej pizzy na kamien do pieczenia..

PRZEPISY

Podstawowe ciasto na pizze
Sktadniki (na 1 pizze)

- saszetka suchych drozdzy (0,25 uncji)
- 1 tyzeczka drobnego cukru

- 1/2 tyzeczki soli

- 2 szklanki maki pszennej

- 2 tyzki oliwy z oliwek

Metoda

1. W dzbanku wymieszaj 3/4 szklanki cieptej wody, drozdze, cukier i sél. Ubij widelcem do rozpuszczenia. Przykryj
folig spozywcza. Odstaw w ciepte miejsce na 5 minut lub do momentu, az na powierzchni pojawig sie bgbelki.

2. Przesiej make do miski. Dodaj drozdze i olej. Wymieszaj, aby uzyskaé miekkie ciasto, i lekko oprész je maka.
Wyrabiaj przez 10 minut lub do momentu, az bedzie elastyczne. Przetéz do lekko nattuszczonej miski. Przykryj folig
spozywczg. Odstaw w ciepte miejsce na 25 do 30 minut lub do momentu, az ciasto podwoi swojg objetos¢.

3. Uderz piescig w ciasto. Wyrabiaj na lekko posypanej maka powierzchni, az bedzie gtadkie..

Gorgca pizza z salami i bazylig

Sktadniki

- Plasterki goracej salami, sopressa z Kalabrii
- Koncentrat pomidorowy

- Pieczona czerwona papryka

- Ser kozi

- Liscie bazylii

Metoda
1. Rozwatkuj swieze ciasto.

2. Posmaruj pastg pomidorowa.
3. Utdéz salami i papryke.
4. Posyp kozim serem i posyp listkami bazylii.

5. W16z pizze do piekarnika. Obré¢ pokretto regulacji temperatury do pozycji ,,5” i piecz przez okoto 3-4 minuty.
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Pizza z owocami morza

Sktadniki

- 110 g sera mozzarella

- 110 g mieszanki owocéw morza
- Olej czosnkowy

- Zmielony pieprz

Metoda

1. Mozesz kupi¢ mieszanke owocdw morza u rybaka lub w lokalnym sklepie rybnym. Jesli mieszanka zawiera matze,
wyjmij je z muszli.

2. Potdz troche poszarpanej mozzarelli na spodzie przygotowanego spodu do pizzy, a nastepnie utdz na niej
mieszanke owocow morza, odrobine oleju czosnkowego i grubo posiekany pieprz. Uwazaj, aby nie przepetnic¢ pizzy
sktadnikami, poniewaz owoce morza wydzielajg duzo wody.

3. W16z pizze do urzadzenia. Obréé pokretto regulacji temperatury do pozycji ,5” i piecz przez okoto 3-4 minuty.

4. Po upieczeniu pizzy mozesz dodac posiekany tymianek.

Srédziemnomorska Pizza Jagnieca

Sktadniki (na 4 mate pizze)

- 4 mate spody do pizzy

- 1 poledwica jagnieca (ok. 150 g)

- 1 duza cukinia obrana w grube paski

- 8 pomidorkow koktajlowych, przekrojonych na pét
- Stoik zielonego pesto

- 75 g sera do pizzy

- 80 g ricotty

- Swieza bazylia do dekoracji

Metoda

1. Rozgrzej patelnie na duzym ogniu i dodaj odrobine oliwy z oliwek. Dopraw jagniecine i dodaj jg na patelnie, smazac
po 2-3 minuty z kazdej strony. Odt6z na 3 minuty na folii aluminiowej. Pokrdj w cienkie plasterki w poprzek widkien.
2. Dodaj cukinie na patelnie i smaz 3-4 minuty, az zmieknie. Przet6z do miski.

3. Posmaruj spdd pizzy pesto, posyp serem i utdz na nim cukinie, pomidora, jagniecine i ricotte. 4. Piecz dwie sztuki na
raz w piekarniku na 3. poziomie piekarnika przez okoto 3 minuty.

5. Udekoruij listkami bazylii.

Klasyczna Margherita
Sktadniki (na 2 pizze)

- Podstawowe ciasto na pizze

- Podstawowy sos do pizzy bez pieczenia

- 8 pomidorkow koktajlowych, przekrojonych na pét

- 4 plastry bocconcini o grubosci 1 cm

- 2 tyzki Swiezo startego parmezanu

- Oliwa z oliwek extra virgin do skropienia

- Gars¢ $wiezych listkdw bazylii do dekoracji

Metoda

1. Rozwatkuj $wieze ciasto. Posmaruj sosem do pizzy, pozostawiajac 2 cm marginesu. Dodaj bocconcini, posyp
parmezanem i pomidorkami koktajlowymi (przecieciem do géry) i skrop oliwg z oliwek.

2. W16z pizze do urzadzenia. Obrd¢ pokretto regulacji temperatury do pozycji ,,5” i piecz przez okoto 3-4 minuty, az
ser sie roztopi.

3. Udekoruj listkami bazylii i dodaj odrobine oliwy z oliwek, jesli chcesz.



tatwa pizza z serem chorizo i oliwkami
Sktadniki (na 2 pizze)

- 2 gotowe spody do pizzy

- Podstawowy sos do pizzy bez pieczenia

- 1 zgbek czosnku, zmiazdzony i posiekany
- 6 tyzek startej mozzarelli

- 1 kietbasa chorizo, pokrojona w plasterki
- Ser feta, pokruszony

- Czarne oliwki, bez pestek

- Swieze liécie oregano do dekoracji

Metoda

1. Na spdd pizzy natéz sos do pizzy i rozgnieciony czosnek. Posyp mozzarellg i utdz plasterki chorizo. Dodaj oliwki i
fete.

2. W10z pizze do urzadzenia. Obrd¢ pokretto regulacji temperatury do pozycji ,,5” i piecz przez okoto 3-4 minuty, az
ser sie roztopi.

3. Udekoruj listkami oregano i delektuj sie.

Rozkosz z camemberta i wedzonego tososia
Sktadniki (na 2 pizze)

- Podstawowe ciasto na pizze

- Podstawowy sos do pizzy bez pieczenia

- 4 tyzki startej mozzarelli

- Krazek sera camembert pokrojony w plasterki
- 1tyzka kaparéw

- 250 g plasterkéw wedzonego tososia (lub wedzonego pstraga)
- Czarny pieprz, mielony

- Swiezy szczypiorek do posypania

- Cwiartki cytryny do podania

Metoda

1. Rozwatkuj swieze ciasto. Posmaruj niewielka iloscig sosu do pizzy, posyp mozzarellg. Udekoruj plasterkami
camemberta i Swiezo zmielonym czarnym pieprzem.

2. W16z pizze do urzadzenia. Obrdc¢ pokretto regulacji temperatury do pozycji ,,5” i piecz przez okoto 3-4 minuty, az
ser zmieknie.

3. Wyjmij z urzadzenia i udekoruj plasterkami tososia, kaparami, szczypiorkiem i odrobing soku z cytryny.

CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

1. Po kazdym uzyciu odtgcz urzadzenie od zasilania i pozwdl mu ostygngé. Uwazaj, aby nie dotykac ani nie czyscié
urzadzenia, dopdki wszystkie czesci nie ostygng do temperatury pokojowej.

2. Do czyszczenia zewnetrznej czesci urzadzenia uzywaj wytgcznie wilgotnej Sciereczki. Nigdy nie zanurzaj
urzadzenia w wodzie ani innych ptynach. Moze to spowodowac porazenie prgdem i/lub uszkodzenie urzadzenia.

3. Do czyszczenia kamienia do pieczenia nigdy nie uzywaj oleju spozywczego, wody ani detergentdéw. Zeskrob
nadmiar jedzenia szpatutka lub szczoteczka o twardym wtosiu i wytrzyj do czysta recznikiem papierowym lub czystg
Sciereczka.

4. Aby wyczyscic¢ szpatutki, umyj je w cieptej wodzie z tagodnym ptynem do mycia naczyn. Nigdy nie pozostawiaj ich
w wodzie, poniewaz nasycenie wodg moze je uszkodzic.

5. Nigdy nie uzywaj kamienia do pieczenia do celéw innych niz przeznaczone. Nigdy nie wylewaj ptynéw na kamien
do pieczenia, niezaleznie od tego, czy jest goracy, czy zimny.

6. Nie wktadaj zadnej czesci do zmywarki do mycia.



PRZEWODNIK ROZWIAZYWANIA PROBLEMOW

Problem Przyczyna Rozwigzanie
Kontrolka zapala sie i To jest automatyczna Swiatto bedzie sie $wieci¢, dopdki urzadzenie nie osiagnie
gasnie. lampka termostatyczna. Zadanej temperatury.

Gorna czesé pizzy si Temperatura urzadzenia
pali. escpizzy sie jest zbyt wysoka. Sprawdz pizze. Jesli géra piecze sie szybciej niz

dét, ustaw temperature z powrotem na pozycje ,4”,
pozostawiajac pizze do pieczenia bez wtgczonej kontrolki
termostatu. Mozesz tez zostawi¢ pokrywe otwartg na kilka minut,
aby obserwowad, jak pizza sie piecze.

Spoéd pizzy sie przypala.| Temperatura urzadzenia
jest zbyt wysoka. Podczas pieczenia pierwszej pizzy upewnij sie, ze urzadzenie

nagrzewa sie wstepnie do temperatury 4. Nie musisz czeka¢ 10
minut, tylko do zgasniecia kontrolki.

A nastepnie odczekaj kilka minut, az kamien do pieczenia
odpocznie, zanim umiescisz pizze.

Podczas pieczenia kolejnych pizz, po upieczeniu jednej pizzy,
pozostaw pokrywe otwartg na kilka minut i ustaw temperature
z powrotem na pozycje ,4”. Ustaw temperature na pozycje ,,5”,
gdy bedziesz wsuwac kolejng pizze na kamien do pieczenia w
celu ponownego pieczenia.

Brudny kamien do Wilgo¢ na powierzchni

pieczenia. kamienia do pieczenia. Nie martw sie sladami po kamieniach. Im wieksze $lady, tym

lepszy smak pizzy. Po prostu zeskrob nadmiar metalowg
szpatutka.

DANE TECHNICZNE
Napiecie robocze: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Moc: 1200 W

GWARANCIJA | OBStUGA KLIENTA

Przed dostawg urzadzenia poddawane sg rygorystycznej kontroli jakosci. Jesli pomimo wszelkich staran, urzadzenie
ulegnie uszkodzeniu podczas produkcji lub transportu, prosimy o jego zwrot do sprzedawcy. Oprdécz ustawowych
praw, nabywca ma prawo do dochodzenia roszczen na podstawie nastepujgcych warunkéw gwarancji:

Na zakupione urzgdzenie udzielamy 2-letniej gwarancji, liczac od dnia sprzedazy. W przypadku wady produktu
mozna go zwréci¢ bezposrednio do miejsca zakupu.

Wady powstate w wyniku niewfasciwego uzytkowania urzadzenia oraz awarie spowodowane ingerencjg i
naprawami osob trzecich lub montazem nieoryginalnych czesci nie sg objete niniejszg gwarancjg. Nalezy zawsze
zachowac paragon, bez niego nie mozina ubiega¢ sie o zadng forme gwarancji. Uszkodzenia spowodowane
nieprzestrzeganiem instrukcji obstugi skutkujg utratg gwarancji, a w przypadku szkéd nastepczych nie ponosimy
odpowiedzialnosci. Nie ponosimy rowniez odpowiedzialnosci za szkody materialne lub obrazenia ciata
spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem, jesli instrukcja obstugi nie jest prawidtowo wykonana. Uszkodzenie
akcesoriéw nie uprawnia do bezptatnej wymiany catego urzadzenia. W takim przypadku prosimy o kontakt z naszym
serwisem. Uszkodzenie szkta lub pekniecie elementéw plastikowych jest zawsze odptatne. Wady materiatéw
eksploatacyjnych lub czesci ulegajacych zuzyciu, a takze czyszczenie, konserwacja lub wymiana tych czesci nie sg
objete gwarancjg i podlegaja optacie.




Utylizacja przyjazna dla $rodowiska
Recykling — Dyrektywa europejska 2012/19/UE
To oznaczenie oznacza, ze tego produktu nie nalezy wyrzucac¢ razem z innymi odpadami domowymi. Aby
zapobiec potencjalnym szkodom dla srodowiska lub zdrowia ludzkiego wynikajgcym z niekontrolowanego
== usuwania odpaddw, nalezy go poddawac recyklingowi w sposdb odpowiedzialny, promujac zréwnowazone
ponowne wykorzystanie zasobéw materialnych. Aby zwréci¢ zuzyte urzadzenie,

skorzystaj z systemdéw zwrotu i zbidrki lub skontaktuj sie ze sprzedawca, u ktérego produkt zostat zakupiony.
Produkt moze zosta¢ poddany recyklingowi w sposéb bezpieczny dla srodowiska.
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KRAFT&DELE

DEKLARACJA ZGODNOSCI
Wedtug ISO/IEC Guide 22 i EN 45014

Producent: FOREINTRADE S.A
Adres producenta: Janéwek, ul. Modrzewiowa 54 05-555 Tarczyn

DEKLARUJEMY, ZE PRODUKT JEST ZGODNY Z NORMAMI EUROPEJSKIMI

Nazwa Produktu: Piec do pizzy

Model (oznaczenia handlowe): KD4344

Deklaracja:

Wyréb do ktérego odnosi sie niniejsza deklaracja spetnia wymagania Dyrektyw WE:

2014/35/EU LV Directive

2014/30/EU

2011/65/UE ROHS 2 Directive

Rozporzgdzenie 2023/2006 w sprawie dobrej praktyki produkcyjnej w odniesieniu do

materiatow i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig

5. Rozporzgdzenie 10/2011 w sprawie materiatéw | wyrobéw tworzyw sztucznych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig
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