MASZYNKA DO MIESA
Model#:KD4148

INSTRUKCJA OBStUGI

Przeczytaj uwaznie i zachowaj instrukcje.
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1. Giéwny korups urzgdzenia

15. Kubbe

2. Panel sterowania

16. Pdtka

3. Uchwyt blokujgcy

17. Ostona przeciwpytowa

4. Wiot rury

18. Popychacz niszczarki

5. Popychacz

19. Obudowa niszczarki

6. Tacka na jedzenie

20. Beben rozdrabniajgcy

7. Rurka do jedzenia

21. Beben do krojenia

8. Waz

22. Beben zacierajgcy

9. Noz

23. Przystawka do sokowirowki

10. Plytka tngca (#3)

24, Wyciskarka wolnoobrotowa

11. Pierscieh mocujacy

25. Prasa do hamburgerow

12. Plytka tngca (#5)

26. Srodek czyszczacy do piyt

13. Plytka tngca (#8)

27. Widelec do miesa

14. Akcesoria do robienai kietbas

28. Maszynka do robienia ciasteczek




WSTEP

To urzadzenie jest wyposazone w system termostatu. System ten automatycznie odetnie zasilanie
urzadzenia w przypadku przegrzania.

Oto kroki operacji:

N
1. Podfacz zasilanie i wiacz gtéwny wytgcznik ”\(b/" na ekranie miga. Po dotknieciu gtdwnego
N
przetgcznika logo “\."/”, przechodzi w stan czuwania, a zawartos¢ ekranu jest w petni wyswietlana.

2. W stanie gotowosci wybierz opcje dotkniecia ,+/-” lub przetacz pasek predkosci, aby wybrac

=\
predkosé, ktérej chcesz uzyé. Po wybraniu predkosci kliknij ”%w« " rozpoczgé prace, Produkt
®)

: AN, o N

wchodzi do pracy. W tym momencie, “ st miga, a czas zaczyna sie liczy¢. Podczas operacji
C@
obrotu do przodu swieci sie Swiatto ,STOP”, a gdy “ sor 7 dotkniety, produkt przestaje dziataé.
©
. L. AN A .
3. W stanie gotowosci lub pracy dotknij “reverse ” jest odwrotne, w tym momencie produkt
®
przechodzi w stan biegu wstecznego, “revzse ” bedzie migaé kotowo, a czas zacznie sie liczyc.
/(b\

Podczas cofania swieci sie swiatto ,STOP”, gdy ”\sn{ ” jest dotkniety, produkt przestaje dziata¢. Gdy

stan roboczy jest odwrécony, predkosé nie moze by¢ regulowana i moze dziataé tylko z najwyzszg

predkoscia.

4. Jesli dwa klawisze zostang nacisniete jednoczesnie w dowolnym stanie, program zostanie uznany

za nierozpoznang btedng operacje, a ekran wyswietlacza pozostanie w stanie pierwotnym.

5. Zabezpieczenie przed wysoka temperaturg: Gdy temperatura silnika produktu osiggnie 85°C

podczas pracy, program uruchomi zabezpieczenie przed przegrzaniem, a urzgdzenie przestanie

dziata¢, a cyfra czasu na ekranie zmieni sie na “ -zoz “i miga, urzgdzenie emituje dzwiek ,,beep...”, aby

wskaza¢, ze temperatura urzadzenia jest zbyt wysoka. Dopdoki NTC nie wykryje, ze temperatura silnika spada do

60 stopni, urzadzenie moze zosta¢ wznowione do pracy, jednoczes$nie emitujac dwa dzwigki ,,beep beep...”.

6. 6. Zabezpieczenie przed przecigzeniem: gdy moc wejsciowa osiggnie 1500 W, program powinien

zosta¢ zmuszony do przejscia w stan zabezpieczenia zasilania, cyfra czasu na ekranie zmieni sie na
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“« 0> miga, urzgdzenie emituje dzwigk ,beep...”, aby wskaza¢, ze jest przecigzone, " stor " "przycisk
i“ strt “ przycisk nie moze dziataé. W tej sytuacji nalezy nacisngé przycisk " ", program
automatycznie przywraca gotowos$¢ urzadzenia po 5 sekundach cofania. Jesli sytuacja przecigzenia
wystepuje ciggle po przywrdceniu urzadzenia, nalezy wyjac rurke zywnosciowg (NR 7) i wyczyscié
wnetrze zywnosci.

7. Jedli na ekranie wyswietla sie ,E1”, ztgcze czujnika jest luzne lub odtgczone. Jesli na ekranie
wyswietla sie ,,E2”, obwdd czujnika temperatury jest zwarty. Skontaktuj sie z autoryzowanym
personelem serwisu posprzedazowego w celu naprawy..

Jesli urzadzenie nagle przestanie dziataé:

1. Wyciagnij wtyczke sieciowg z gniazdka.

2. Pozostaw urzgdzenie do ostygniecia na 60 minut.

3. Po 60 minutach podtacz je ponownie.

4. Ponownie wtgcz urzadzenie.

Skontaktuj sie ze swoim dealerem lub autoryzowanym punktem serwisowym, jesli system
termostatu jest aktywowany zbyt czesto. Nie wymieniaj go samodzielnie, aby unikngé
niebezpieczenstwa.

WAZNE INFORMACJE

1. Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac instrukcje obstugi i zapoznac sie z
ilustracjami..

2. Przed uzyciem dokrec¢ pierscien mocujgcy kluczem, upewnij sie, ze pierscien nie moze
sie odfgczy¢ 0 4 Nm.

3. Zachowaj te instrukcje do wykorzystania w przysztosci.

4. Przed podtgczeniem urzgdzenia sprawdz, czy napiecie podane na urzgdzeniu
odpowiada napieciu w sieci lokalne;j.

5. Nigdy nie uzywaj akcesoridw lub czesci innych producentéw. Gwarancja traci waznosg,
jesli takie akcesoria lub czesci zostaty uzyte.

6. Nie uzywaj urzgdzenia, jesli przewdd sieciowy, wtyczka lub inne czesci sg uszkodzone.
7. Jesli przewdd sieciowy tego urzadzenia jest uszkodzony, musi zostaé zawsze
wymieniony przez producenta lub autoryzowane centrum serwisowe, aby unikngc
niebezpiecznych sytuac;ji.

8. Doktadnie wyczy$¢ czesci, ktore bedg miaty kontakt z zywnoscig, przed pierwszym
uzyciem urzgdzenia.

9. Natychmiast po uzyciu odigcz urzgdzenie od zasilania..

10. Nigdy nie uzywaj palca ani przedmiotu do wpychania sktadnikow do rurki podajgcej,
gdy urzadzenie jest uruchomione. W tym celu nalezy uzywac¢ wytgcznie popychacza.

11. Trzymaj urzadzenie poza zasiegiem dzieci.

12. Nigdy nie pozostawiaj urzgdzenia uruchomionego bez nadzoru.

13. Wylgcz urzgdzenie przed odtgczeniem i zainstalowaniem jakichkolwiek akcesoridw.

14. Przed wyjeciem czesci urzgdzenia poczekaj, az ruchome czesci przestang sie
obracac..

15. Nigdy nie zanurzaj jednostki silnikowej w wodzie ani zadnym innym ptynie, ani nie ptucz
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jej pod biezgcg woda. Do czyszczenia jednostki silnikowej uzywaj wytacznie wilgotnej
Sciereczki.
16. Nie probuj mieli¢ kosci, orzechow ani innych twardych przedmiotéw.
17. Maszynki do mielenia miesa sg karmione bezsciegnowa, bezkostng i beztltuszczowg
wotowing pokrojong na kawatki o wymiarach okoto 20 mm x 20 mm x 60 mm. Popychacze
sg dociskane do miesa z sitg 5 N. Nie uzywaj urzadzenia dtuzej niz 5 minut z rzedu.
Pozostaw urzgdzenie do ostygniecia na 10 minut przed ponownym uzyciem.
18. Akcesoria muszg zawierac instrukcje dotyczgce bezpiecznego uzytkowania.
19. Muszg ostrzega¢ o potencjalnych obrazeniach spowodowanych niewtasciwym
uzytkowaniem.
20. To urzgdzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o
ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej lub nieposiadajgce
doswiadczenia i wiedzy, chyba Ze sg nadzorowane lub poinstruowane w zakresie
korzystania z urzgdzenia przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.
21. Dzieci powinny by¢é nadzorowane, aby upewnic sig, ze nie bawig sie urzgdzeniem.
22. Jesli urzadzenie jest zablokowane, nacisnij przycisk Reversal (REV). Migeso zamkniete
w obudowie noza nie jest naruszone, dzieki czemu urzgdzenie moze powroci¢ do swojego
zwyktego stanu.
23. Utylizacja urzadzen i baterii.
24. Urzadzenia elektryczne i elektroniczne nie mogg by¢é wyrzucane razem z odpadami
domowymi. Konsumenci sg zobowigzani przez prawo do zwrotu urzgdzen elektrycznych i
elektronicznych po zakonczeniu ich eksploatacji do publicznych punktéw zbidrki
utworzonych w tym celu lub punktow sprzedazy. Szczegoty w tym zakresie sg okreslone w
prawie krajowym danego kraju. Ten symbol na produkcie, instrukcji obstugi lub opakowaniu
oznacza, ze produkt podlega tym przepisom. Poddajgc recyklingowi, ponownie
wykorzystujgc materiaty lub wykorzystujgc stare urzgdzenia w inny sposob, wnosisz istotny
wktad w ochrone naszego srodowiska.
25. To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku co najmniej 8 lat, jesli sg
nadzorowane Ilub otrzymujg wskazowki dotyczace korzystania z urzadzenia w
bezpiecznym kanale, jesli sg swiadome ryzyka. Czyszczenie i konserwacja uzytkownika
nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci, chyba Zze majg co najmniej 8 lat i sg
nadzorowane. Trzymaj urzgdzenie i jego przewod poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku
zycia..

26. To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i podobnych zastosowan,
takich jak:

— kuchnie dla pracownikéw w sklepach, biurach i innych srodowiskach pracy;

— domy wiejskie;

— przez klientdw w hotelach, motelach i innych srodowiskach mieszkalnych;

— srodowiska typu bed and breakfast.



INSTRUKCJA UZYTKOWANIA
SKLADANIE PRODUKTU

€ Nacisnij przycisk zapiecia, przytrzymaj gtowice i wtéz jg do wlotu (podczas wktadania
zwro¢ uwage, aby gtowica byta ustawiona w odpowiednim kierunku, az znajdzie sie
blisko wlotu, patrz (rys. 1). Nastepnie pchnij uchwyt blokujgcy do pozycji pionowej i
rurki (rys. 2).

€ Umies¢ waz w glowicy, najpierw dtuzszym koncem, i lekko obracaj, aby wsung¢ srube,
az zostanie ona umieszczona w obudowie silnika (rys. 3)..

€ Umies$c ostrze thgce na wale weza, ostrzem skierowanym do przodu, jak pokazano na
rysunku (rys. 4). Jesli ostrze nie zostanie prawidtowo zatozone, mieso nie zostanie
zmielone.

€ Umies¢ odpowiednig ptytke tngcg obok ostrza tngcego, dopasowujac wypustki do
szczeliny (rys. 5).

€ Podeprzyj lub naci$nij $rodek ptytki thgcej jednym palcem, a nastepnie dokreé
pierscien mocujgcy drugg reka (rys. 6). Nie dokrecaj zbyt mocno.

Umiesc ptyte zasobnika na gtowicy i zamocuj jg na swoim miejscu (rys. 7).

Umies¢ jednostke na stabilnym miejscu. Dolne i otaczajgce otwory wentylacyjne
powinny by¢ odpowiednio zarezerwowane i nie mogg by¢ catkowicie zablokowane..
€ Przeptyw powietrza na dole i z boku obudowy silnika powinien by¢ wolny i
niezablokowany (rys.8).
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Siekanie

1. W6z watek slimakowy do obudowy noza, najpierw plastikowym koncem.

2. Umiesc jednostke tngcg na watku Slimakowym. (Krawedzie thgce powinny by¢ z przodu)
Umies¢ tarcze do Sredniego mielenia lub tarcze do grubego mielenia (w zaleznosci od
preferowanej konsystenciji) na watku slimakowym. (Upewnij sie, Ze wyciecie tarczy mielgcej
pasuje do wypustek gtowicy maszynki do mielenia.) Obré¢ pierscien srubowy w kierunku
strzatki na obudowie noza, az zostanie prawidtowo zamocowany.

3. Przymocuj obudowe noza do jednostki silnika.

4. Umies$c¢ tacke na pionowej czesci obudowy noza.

5. Teraz urzadzenie jest gotowe do mielenia.

Pokroj mieso na paski o dtugosci 10 cm i grubosci 2 cm. Usun kosci, kawatki chrzgstek i
Sciegien tak bardzo, jak to mozliwe. (Nigdy nie uzywaj mrozonego migsa!)

Wit6z mieso do tacki.

Podtgcz przewodd zasilajgcy. Nacisnij gtdéwny wytgcznik, silnik gtdwny uruchomi sieg, a
maszynka do miesa zacznie sie obraca¢ w tym samym czasie. Predkos¢ mozna regulowac
w zakresie od ,1” do ,6”. Mozesz uzy¢ popychacza, aby powoli wpychaé mieso do rurki w
ksztatcie litery T. Mozna uzy¢ réznych ptyt thgcych o réznych rozmiarach i otworach, aby
uzyskacC rozne rozmiary mielonego migsa. Przekre¢ gtowny wytgcznik z powrotem do
pozycji ,OFF”, a urzgdzenie przestanie dziataé. Aby uzyc¢ funkcji cofania, przekre¢ gtowny
wytgcznik do pozycji ,REV” w trybie gotowosci. (pozycja biegu wstecznego gtéwnego
wytgcznika jest ustawiona na tryb powolnego mielenia).

Po uzyciu nacisnij gtowny wytacznik z powrotem do pozycji ,OFF” i odigcz przewdd
zasilajacy.

Robienie kubbe

Wi6z wat slimakowy do obudowy noza, najpierw plastikowym koncem. (rys. 9)
Umiesc¢ stozek w obudowie noza.

Umiesc¢ poprzedni na obudowie noza i przykrec¢ pierécien do obudowy noza. (rys. 10)
Przymocuj obudowe noza do jednostki silnika.

Umies¢ tacke na pionowej czesci obudowy noza.

Teraz urzadzenie jest gotowe do robienia kebbe. (rys. 11)

2B o e
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Kubbe to proste narzedzie do robienia pasztetu miesnego. Najpierw przygotuj surowiec i
uformuj z niego kulke o odpowiednim ksztatcie i rozmiarze (najlepiej pasujgcg do otworu
wsadowego rurki z mielonym miesem). Ciasto mozna sprasowac¢ w cylindryczng skorupe,
wpychajgc popychacz do rurki w ksztatcie litery T. Skorupka jest dzielona na mate
cylindryczne segmenty o roznej dtugosci zgodnie z osobistymi preferencjami, a nastepnie
przygotowane miesne nadzienie jest owijane w uformowang skérke, a oba konhce sg
Sciskane, aby uzyskac rozne rozmiary pasztetu miesnego.

Robienie kietbasek

. Zmiel mieso

. Wi6z wat slimakowy do obudowy noza, najpierw plastikowym koncem. (rys. 12)

. Umies¢ separator w obudowie noza.

. Umies¢ rozek do kietbas na obudowie noza i przykre¢ pierscien do obudowy noza.
. (Upewnij sie, ze wyciecia separatora pasujg do wypustéw gtowicy maszynki.)

. Przymocuj obudowe noza do jednostki silnika.

. Umies¢ tacke na pionowej czesci obudowy noza.

. Teraz urzadzenie jest gotowe do robienia kietbas.(rys. 13)

0O ~NO O WN -

12

Umies¢ sktadniki na tacy. Uzyj popychacza, aby delikatnie wepchng¢ mieso do obudowy
noza.

Wit6z skérke kietbasy do letniej wody na 10 minut. Nastepnie nasuh mokrg skérke na rog
kietbasy. Wsun (doprawione) mielone mieso do obudowy noza. Jesli skorka przyklei sie do
rogu kietbasy, zwilz jg odrobing wody.



Funkcja mielenia

1. Podnies uchwyt blokady, przytrzymaj plastikowg obudowe noza i wt6z jg do wlotu rury,
dostosuj potozenie, az bedzie mocno zamocowana, i naci$nij uchwyt blokady, aby jg
zablokowac. (rys. 14)

2. Umiesc¢ beben niszczarki w plastikowej obudowie noza, a nastepnie przesun niszczarke
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, aby jg prawidtowo zamocowac. (rys. 15)

3. Umiesc¢ popychacz na pionowej czesci plastikowej obudowy noza i uzyj popychacza, aby
delikatnie wepchng¢ warzywo do plastikowej obudowy noza. (rys. 16)

4. Teraz urzgdzenie jest gotowe do ciecia

14 15 16

ez

Ten zestaw sprzetu do krojenia warzyw moze odpowiednio rozdrabniaé, kroi¢ warzywa i
ttuc ziemniaki. Przed rozpoczeciem pracy nalezy pokroi¢ warzywa i owoce nozem do
rozmiaru i ksztattu odpowiedniego do otworu cylindra thgcego.

Uwaga: Jesli zywno$¢ znajduje sie nizej niz otwdr cylindra podajgcego, nalezy uzy¢
popychacza, aby popchnaé¢ zywnosé; Aby zapobiec przechylaniu sie maszyny podczas
popychania zywnosci, przytrzymaj maszyne rekg podczas naciskania w dot, aby podac
Zywnosc..

Funkcja wolnoobrotowej wyciskarki

1. Najpierw wtdéz pojedynczo srube do wyciskania wolnego soku i kubek filtrujgcy, a
nastepnie zat6z pokrywe do wyciskania wolnego soku. Nastepnie dokreé jg w kierunku
pokazanym na rysunku na cylindrze do wyciskania wolnego soku. (rys. 17)

2. Zainstaluj cylinder do wyciskania wolnego soku na jednostce gtéwnej. (rys. 18)

3. Zainstaluj tacke na zywnosc¢. Jak pokazano na rysunku, umie$¢ dwie miski pod otworem
wylotowym odpadoéw i wylotem soku cylindra do wyciskania. (rys. 19)

4. Gdy wszystko bedzie gotowe, mozesz rozpoczgé wyciskanie soku. Uruchom jednostke
gtébwna, zobacz obracajgcy sie srube, uzyj popychacza, aby powoli przesungé materiaty z
tacki na zywno$¢ do cylindra do wyciskania, a otrzymasz swiezy sok.

Ten zestaw sprzetu do wyciskania soku nadaje sie wytgcznie do wyciskania miekkich
owocow i warzyw, takich jak pomidory. Przed rozpoczeciem pracy nalezy najpierw pokroié
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owoce i warzywa na kawatki o rozmiarze i ksztatcie odpowiednim do otworu wlotowego

cylindra do wyciskania soku za pomocg noza..

17 18

w@@@@)&@

19

Funkcja nasadki do sokowirowki

1. Umies¢ wspornik pozycjonujacy w tulei. (rys.20)
2. Wtoz sitko sokowiréwki do tulei sokowiroweki.
(rys.21)

3. Najpierw wtéz srube do cylindra do mielonego
miesa, a nastepnie delikatnie przekrec, az sruba
wejdzie w koniec przytgcza silnika. (rys.22)

4. Wt6z watek sruby do soku do srodkowego
watka sruby do mielonego migsa. (rys.23)

5. Umies¢ duzg nakretke przez obudowe
sokowirowki i umiesé¢ jg na koncu obudowy.
(rys.24)

6. Wi6z plastikowg tacke do soku przez tuleje i
umiesc jg na miejscu. (rys.25)

7. Umies¢ pokrywe sokowirowki na cylindrze do
soku (rys.26).

8. Umies¢ catg tuleje razem z duzg nakretkg na
cylindrze do mielonego miesa, a nastepnie
przekre¢ duzg nakretke zgodnie z ruchem
wskazowek zegara, aby jg dokrecic. (rys.27)
9.Zainstaluj akcesoria (rys.28) i wycisnij sok

(rys.29).

20

21

=) W

23 =)
o
m mm )

Wszystkie przygotowania sg zakonczone. Teraz mozesz rozpoczgé proces wyciskania
soku. Wigcz jednostke gtéwng. Obserwuj obracajgca sie srube. Za pomocg popychacza
powoli wpychaj sktadniki z tacki na zywno$¢ do cylindra wyciskajgcego. Nastepnie

uzyskasz $wiezy sok..




Tworzenie ciasteczek

1. Najpierw zainstaluj mielone mieso na gospodarzu i umiesc tacke z jedzeniem na rurce w
ksztatcie litery T, Nastepnie zainstaluj akcesoria w kolejnosci (rys.30) i przymocuj je
nakretkami.

2. Przeciggnij wzor ciasteczek przez nasadke do ciasteczek (rys.31/32).

3. Uzyj popychacza do zywnosci, aby wepchngc¢ ciasto do rurki w ksztatcie litery T.

Przystawka do prasy do burgerow

Montaz i uzytkowanie prasy do burgeréw 3 w 1

Kotlety burgerowe o srednicy ok. 10 cm i 6,5 cm

1. Umies¢ kotleta burgerowego w foremce do kotletow.

2. Napetnij foremke miesem mielonym lub roslinnymi alternatywami.

3. Uzyj popychacza, aby wcisngé mieszanke w dot.

4. Obré¢ prase do burgerow z nadzieniem i wypchnij kotleta burgerowego z foremki.
Ostroznie wyjmij kotleta z talerza burgera..

Kotlety burgerowe z nadzieniem

1. Umies¢ wiekszg ptytke do burgerow w wigkszej formie do kotletéw.

2. Napetnij forme do kotletéw mielonym miesem lub roslinnymi alternatywami.

3. Zdejmij dolng pokrywe z popychacza, obracajgc gérng czesc¢ nasadki w kierunku strzafki
,LOTWARTE”.

4. Uzyj matego popychacza, aby zrobi¢ wgtebienie w kotlecie.

5. Napetnij wgtebienie wybranymi sktadnikami.

6. Przykryj wgtebienie mielonym miesem.

7. Zatoz duzg pokrywe na popychacz.

8. Ponownie wci$nij kotlet, a nastepnie usun go w sposéb opisany powyze;j.



Przystawka do szczypiec miesnych

Uzyj jednego pazura, aby ustabilizowa¢ mieso, a drugiego pazura, aby rozdrobni¢ lub
rozciggng¢ mieso na kawatki, ktére =zostang zmielone w tej maszynce. Nasze
wielofunkcyjne pazury do miesa beda swietnym dodatkiem do akcesoridow kuchennych do
grilla. Mozna ich uzywac¢ nie tylko do rozdrabniania i rozrywania miesa, ale takze do
chwytania owocéw i warzyw podczas krojenia. UWAGA, KONCOWKI SA OSTRE!




JAK CZYSCIC URZADZENIA AGD

1.

o

Przed czyszczeniem urzadzenia wylgcz je i wyjmij wtyczke z gniazdka. Wyjmij
popychacz i ptyte zasobnika. Odkre¢ pierscien mocujgcy i usun wszystkie czesci
obudowy noza (rys. 33). (Ostrze tngce jest ostre, nalezy unika¢ bezposredniego
kontaktu z krawedzig)

. Po wyciagnieciu tacki na zywnos¢, zgodnie ze strzatkg, pociggajgc uchwyt blokujgcy z

powrotem do pozycji poczgtkowej, mozna wyjgc rure sterowa. (rys. 34)

Przed czyszczeniem nalezy odtgczyC wtyczke. Nie mozna jej zanurza¢ w wodzie, nie
mozna jej rowniez ptukac kranem, nalezy jg tylko wyciera¢ mokrg szmatka.

Po zetknieciu sie wszystkich czesci urzadzenia do wyciskania miesa z zywnoscig,
resztki mielonego miesa mozna najpierw zmy¢ kranem, a nastepnie namoczy¢ w cieptej
wodzie z mydtem lub czystej wodzie z detergentem, co pozwoli skutecznie usungc
akcesoria z ttuszczu spozywczego, a na koniec sptuka¢ kranem.

Wyptucz je czystag, gorgcg wodg i natychmiast osusz.

Zalecamy smarowanie zespotu tngcego i tarcz szlifierskich niewielkg iloscig oleju
roslinnego.
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KRAFT&DELE

DEKLARACJA ZGODNOSCI
Wedlug ISO/IEC Guide 22 i EN 45014

Producent: FOREINTRADE S.A
Adres producenta: Janowek, ul. Modrzewiowa 54 05-555 Tarczyn

DEKLARUJEMY, ZE PRODUKT JEST ZGODNY Z NORMAMI EUROPEJSKIMI

Nazwa Produktu: Maszynka do migsa - wielofunkcyjna
Model (oznaczenia handlowe): KD4148
Deklaracja:
Wyrob do ktorego odnosi si¢ niniejsza deklaracja spelnia wymagania Dyrektyw WE:
1. 2014/35/EU LV Directive
2. 2011/65/UE ROHS 2 Directive
3. LFGB Certificate

Wedlug norm:
EN IEC 60335-2-14: 2023 + A1: 2023 + A11: 2023 EN 60335-1: 2012 + A11: 2014 + A13: 2017 + A1:
2019 + A14: 2019 + A2: 2019 + A15: 2021 + A16: 2023 EN 62233: 2008

Osoba odpowiedzialna za prowadzenie dokumentacji technicznej: Ma Dong Hui, Jandéwek, ul. Modrzewiowa
54 05-555 Tarczyn

Tarczyn, Ma Dong Hui, 20.02.2025



