KRAFT&peLE

PROFESSIONAL

INSTRUKCJA OBStUGI

Ttumaczenie instrukcji oryginalnej

GARNEK ELEKTRYCZNY 1,5L

KD4169



Srodki ostroznosci
Aby lepiej zrozumiec i korzystac z tego produktu, prosimy o uwazne przeczytanie instrukcji
przed uzyciem i przestrzeganie jej.

1. Przed uzyciem nalezy sprawdzié, czy napiecie znamionowe podane na tabliczce znamionowej
produktu jest takie samo, jak napiecie uzywane w urzadzeniu.

2. Aby zapewnic¢ bezpieczenstwo, nalezy uzywaé zasilacza z uziemieniem. 3. Podczas uzytkowania
produkt nalezy umiescic na stabilnej platformie, poza zasiegiem dzieci.

4. Nie nalezy pozwala¢ dzieciom ani osobom niepetnosprawnym zbliza¢ sie do produktu ani go
dotykac¢ podczas pracy, aby unikngé oparzen.

5. Nie uzywaj produktu na powierzchniach przedmiotdw nieodpornych na ciepto, takich jak dywany
czy tworzywa sztuczne. Przedmiotow podatnych na dziatanie pary nie nalezy umieszczaé na
produkcie.

6. Nie naciskaj przycisku zasilania zbyt mocno, aby unikng¢ uszkodzenia wtgcznika. 7. Podczas
dodawania wody nie przekraczaj linii poziomu wody ,Max” w garnku, aby zapobiec przelaniu sie
wrzatku. Nie nalezy rdwniez obniza¢ poziomu wody ,,Min”, aby zapobiec uszkodzeniu produktu w
wyniku przypalenia ptyty grzewczej. Ponadto, podczas gotowania wody, garnek powinien by¢
przykryty szklang pokrywka.

8. Podczas pierwszego uzycia wyczy$é nieprzywierajgcg powtoke i szklang pokrywke bawetniang
Sciereczkg, a nastepnie dodaj wode i wtgcz urzadzenie, podgrzewajac do wrzenia, aby méc z niego
korzystac po dezynfekgc;ji.

9. Podczas przypalania na sucho, dolej wody do garnka lub odtgcz urzadzenie od zasilania.
Jednoczesnie nie dotykaj ptyty grzewczej rekami, aby sie nie poparzy¢. 10. Podczas pracy urzadzenia
nie dotykaj szklanej pokrywy ani wylotu pary, aby unikng¢ oparzenia.

11. Urzadzenie posiada funkcje zabezpieczenia przed przegrzaniem. W przypadku koniecznosci
ciggtego gotowania, urzadzenie musi zosta¢ odpowiednio schtodzone przed kolejnym gotowaniem. Po
zresetowaniu termostatu zasilanie moze zostac przywrdcone.

12. Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani innych ptynach podczas czyszczenia. Nie dopusé do
przedostania sie ptynu do wnetrza urzadzenia, aby unikng¢ zagrozenia. Podstawa i zewnetrzna czesé
zasilacza nie mogg by¢ zamoczone.

13. Jesli przewdd zasilajgcy lub produkt sg uszkodzone, aby uniknac¢ ryzyka, skontaktuj sie z nami e-
mailem w celu rozwigzania problemu.

14. Przed wtaczeniem urzadzenia nalezy wytrze¢ wode z powierzchni i dna garnka.
15. Nie czys¢ urzadzenia benzyng, toluenem ani innymi rozpuszczalnikami.

16. Czesto sprawdzaj urzadzenie pod katem sladéw zuzycia lub uszkodzen. Nie uzywaj go, jesli
wystgpig powyzsze objawy.

17. Nie wktadaj szpilek, przewoddw ani innych przedmiotéw w szczeliny lub otwory w garnku lub
podstawie, aby unikng¢ porazenia pragdem.



18. Nie wieszaj przewodu zasilajgcego na stole ani nie narazaj go na kontakt z przedmiotami o
wysokiej temperaturze. Jesli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy czas, przechowuj przewdd
zasilajgcy w schowku na kable w podstawie zasilacza.

19. Nastepujace warunki muszg gwarantowaé wytgczenie zasilania: gdy urzadzenie nie jest
nadzorowane, gdy wnetrze garnka jest suche, gdy dodajesz wode, gdy nie jest uzywane, gdy produkt
jest czyszczony lub przenoszony, gdy z produktem dzieje sie co$ ztego itp.

Schemat struktury produktu
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Model: KD4169
Moc: 300/600W
Napiecie: 220V 50Hz
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Instrukcja
Zasada dziatania

1. Ustawienie przetgcznika w pozycji ,,OFF” oznacza, ze produkt jest wytgczony, kontrolka gasnie, a
produkt nie nagrzewa sie; 2. Ustawienie przetgcznika w pozycji ,I” lub ,II” oznacza, ze produkt jest
wiaczony, kontrolka $wieci sie, a produkt bedzie stale nagrzewany i nie wytgczy sie automatycznie.

III

a. Ustawienie przetacznika w pozycji ,I” oznacza, ze produkt jest nagrzewany z niskg mocg (250 W) i

niskg predkoscig przyspieszania;

III

b. Ustawienie przetgcznika w pozycji ,11” oznacza, ze produkt jest nagrzewany z duzg moca (60 W) i

wysoka predkoscig przyspieszania;

Ill

3. Jesli przekrecisz przetacznik z pozycji ,,OFF” bezposrednio na ,1”, garnek bedzie sie nagrzewat do
momentu zagotowania wody. Nastepnie przetacz przetacznik do pozycji ,I”, a garnek bedzie sie
gotowat na wolnym ogniu. Jesli jedzenie w garnku nie wymaga podgrzewania, przekreé¢ przetgcznik
bezposrednio na pozycje ,,OFF”. Kontrolka zgasnie, a urzadzenie przestanie sie nagrzewac. 4. Jesli
kontrolka nagle zgasnie po wtgczeniu zasilania, istniejg dwa powody: pierwszy przypadek to
przywieranie wody do garnka, a drugi to brak wody w garnku. Wtedy garnek automatycznie przetaczy

sie w tryb ochrony przed przegrzaniem. Po odczekaniu 1-3 minut garnek automatycznie sie nagrzeje.

5. Aby zapewnic¢ bezpieczenstwo, po zakoriczeniu uzytkowania produktu nalezy ustawic przetgcznik w
pozycji ,,OFF”.

Przepis
A. Jajko/chleb/positek gotowane na parze w parowarze

1. Zdejmij szklang pokrywe, wlej odpowiednig ilo$¢ czystej wody do garnka i wtdz jajko/chleb/positek
do parowaru. Nastepnie przykryj szklang pokrywa. 2. Podtgcz przewdd zasilajgcy do gniazdka, ustaw
przetacznik kluczykowy na ,,600 W”, zaswieci sie kontrolka i urzadzenie zacznie dziatad.

3. Odczekaj okoto 8-10 minut.
B. Garnek z goragcg woda

1. Zdejmij szklang pokrywe, wlej odpowiednig ilos¢ wody do garnka, utrzymuj poziom wody ponizej
maksymalnego i przykryj szklang pokrywag; 2. Podtgcz przewdd zasilajgcy do gniazdka, ustaw
przetgcznik w pozycji ,,1” lub 11", a garnek zacznie dziataé; 3. Po okoto kilku minutach woda w garnku
zacznie wrzeé, a nastepnie wtdz do garnka przyprawe do gorgcego garnka i jedzenie. Gdy temperatura
wewnatrz garnka sie obnizy, zamieszaj pateczkami lub tyzka.

C. Makaron z serem

I"

1. Wlej wode do garnka, ponizej poziomu maksymalnego, dodaj troche soli i ustaw przetgcznik na ,,
lub ,II”, aby podgrzewac, az woda sie zagotuje. 2. Gdy woda sie zagotuje, wtéz makaron do garnka z
wrzacg, osolong wodg i zmiekcz go. Odstaw 2 szklanki wody z makaronu i odcedZz makaron. 3.
Pozostaw witgczony przetgcznik i rozpus$é 1 tyzke masta z olejem. Dodaj obficie czarny pieprz i praz, az
bedzie aromatyczny, okoto 1 minuty.

4. Dodaj 1/2 szklanki wody z makaronu i doprowadz do wrzenia. Wmieszaj masto, a nastepnie

za pomocg szczypiec wrzué makaron do mieszanki maslane;j.



5. Dodaj sery i mieszaj, az ser sie roztopi. Wytacz przetacznik, gdy okoto potowa sera sie rozpusci. (Jesli
sos jest zbyt gesty, rozrzedz go wiekszg iloscig wody z makaronu).

D. Tortellini w bulionie

1. Wlej niewielka ilo$¢ oliwy z oliwek do garnka, a nastepnie przekreé przetgcznik w prawo, aby
podgrzac. Dodaj pory, marchewki, seler i czosnek i gotuj, od czasu do czasu mieszajac, az pory
zwiedng, okoto 5 minut.

2. Dodaj 1 szklanke wody do bulionu drobiowego. Doprowadz do wrzenia i gotuj, az warzywa bedg
prawie miekkie.

3. Dodaj tortellini i pokrojong w kostke wieprzowine, dopraw pieprzem. Gotuj, az tortellini bedg
miekkie, okoto 4 do 5 minut. Na koniec wytgcz urzadzenie.

Pielegnacja i konserwacja
1. Gdy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy na czas odtgczy¢ je od zasilania.

2. Wkiadke, szklang pokrywe i parowar mozna czysci¢ detergentem i ggbka. Nie uzywaj stalowych
kulek ani zadnych srodkdéw chemicznych ani $ciernych proszkdéw czyszczgcych do czyszczenia
zewnetrznej powierzchni garnka.

3. Wytrzyj garnek wilgotnym recznikiem, gdy korpus jest brudny, ale nie wktadaj go do wody w celu
czyszczenia, aby unikngé wyciekdw pradu i uszkodzenia.

4. Ze wzgledu na rdézna jakos¢ wody w otoczeniu, twarda woda, w dtugotrwatych warunkach
grzewczych, bedzie powodowad osadzanie sie kamienia. Chociaz jest to nieszkodliwe dla zdrowia, ale
wptynie na normalne nagrzewanie i wyglad produktu, konieczne jest jego regularne czyszczenie.
Mozna to zrobié: uzyj zwyktego biatego octu i wody w proporcji 1:2, po zagotowaniu wody, pozostaw
na okoto 1 godzineg, a nastepnie wylej i wyczys¢é czystg wodg okoto 2 razy, aby catkowicie usung¢
kamien.

5. Jedli nie uzywasz garnka przez diuzszy czas, wyczys$¢ go i wytrzyj, a nastepnie umie$¢ w opakowaniu
w przewiewnym i suchym miejscu, aby unikna¢ wilgoci.

Typowe problemy

P: Garnek elektryczny nie dziata prawidtowo? A: Jesli garnek nie nagrzewa sie lub kontrolka sie nie
Swieci, moze to oznacza¢ awarie zasilania lub brak podtgczenia przewodu zasilajgcego do gniazda.
Inng mozliwg przyczyng jest to, ze gniazdko elektryczne lub wtacznik jest wytaczony, albo ze woda
wyschta, a garnek pozostaje w trybie zabezpieczenia przed gotowaniem na sucho. Jesli kontrolka sie
Swieci, ale garnek nie nagrzewa sie, prawdopodobnie oznacza to uszkodzenie grzatki.

Uwaga: Jezeli powyzszych problemdw nie uda sie rozwigza¢ samodzielnie lub w garnku wystgpig inne
nietypowe zjawiska, prosimy o kontakt obstugg KRAFT&DELE.

Ograniczona gwarancja

Wszelkie modyfikacje lub préby modyfikacji urzgdzenia mogg zaktdcic jego bezpieczne dziatanie i
spowodujg uniewaznienie niniejszej Ograniczonej Gwarancji. Niniejsza Ograniczona Gwarancja nie ma
zastosowania do zadnego urzadzenia ani zadnej jego czesci, ktore zostaty zmienione lub
zmodyfikowane w stosunku do ustawien fabrycznych, chyba ze takie zmiany lub modyfikacje zostaty
wyraznie autoryzowane przez przedstawiciela KRAFT&DELE.



1. Gwarancja nie obejmuje uszkodzen produktu powstatych w wyniku wypadku, modyfikacji,
niewtasciwego uzytkowania, naduzycia, zaniedbania, nierozsgdnego uzytkowania, uzytkowania
niezgodnego z instrukcjg obstugi, normalnego zuzycia, uzytkowania komercyjnego, nieprawidtowego
montazu, demontazu, braku nalezytej i niezbednej konserwacji, pozaru, powodzi, sity wyzszej lub
naprawy przez kogokolwiek, chyba ze na polecenie personelu naszej firmy.

2. Przypadkowe lub wtérne szkody spowodowane mozliwymi wadami tego produktu.

3. Nie ponosimy odpowiedzialnosci za przypadkowe lub wtérne szkody wynikajace z lub zwigzane z
uzytkowaniem lub dziataniem urzadzenia, ani za szkody zwigzane z jakimikolwiek stratami
ekonomicznymi, obrazeniami ciata, utratg mienia, utratg dochodéw lub zyskéw, utratg przyjemnosci
lub uzytkowania, kosztami demontazu, instalacji lub innymi szkodami wtdérnymi jakiegokolwiek
rodzaju.

4. Uzycie nieautoryzowanych czesci i akcesoriéw lub naprawa czesci i systeméw wynikajaca z
nieautoryzowanych napraw lub modyfikacji dokonanych w tym urzadzeniu.



KRAFT&DELE

DEKLARACJA ZGODNOSCI

Wedtug ISO/IEC Guide 22 i EN 45014

Producent: FOREINTRADE S.A

Adres producenta: Janéwek, ul. Modrzewiowa 54, 05-555 Tarczyn

DEKLARUJEMY, ZE PRODUKT JEST ZGODNY Z NORMAMI EUROPEJSKIMI

Nazwa Produktu: Garnek elektryczny (oznaczona znakiem towarowym Kraft&Dele)
Model (oznaczenia handlowe): KD4169
Deklaracja:
Wyréb do ktérego odnosi sie niniejsza deklaracja spetnia wymagania Dyrektyw WE:
1. 2011/65/UE ROHS 2 Directive
2. 2014/30/EU Electromagnetic compatibility

3. Rozporzadzenie 2023/2006 w sprawie dobrej praktyki produkcyjnej w odniesieniu do
materiatéw i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig

4. Rozporzadzenie 10/2011 w sprawie materiatow | wyrobéw tworzyw sztucznych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig

5. Rozporzgdzenie 1935/2004 w sprawie materiatow i wyrobdw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig

Wedtug norm:
EN 60335-1:2012+A11:2014+A13:2017+A1:2019+A2:2019+A14:2019+A15:2021;
EN 60335-2-15:2016+A11:2018;

EN 62233:2008

Osoba odpowiedzialna za prowadzenie dokumentacji technicznej: Ma Dong Hui, Jandwek, ul.
Modrzewiowa 54, 05-555 Tarczyn

Ma Dong Hui, Jandwek, 23.10.2025



