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WAZNE INFORMACIJE



Podczas korzystania z tego urzgdzenia elektrycznego nalezy zawsze przestrzegaé

podstawowych zasad bezpieczenstwa, w tym:

1. Przeczytaj wszystkie instrukcje.

2. Sprawdz zgodnos$¢ napiecia: Przed uzyciem upewnij sie, ze napiecie jest zgodne z
napieciem znamionowym podanym na tabliczce znamionowe;.

3. Wymiana uszkodzonego przewodu zasilajgcego: Jesli przewdd zasilajgey jest
uszkodzony, nalezy go wymieni¢ na dedykowany przewdd lub komponenty dostepne
u producenta lub w autoryzowanym punkcie serwisowym.

4. Trzymaj z dala od dzieci: Umies¢ produkt w miejscu niedostepnym dla dzieci podczas
uzytkowania.

5. Uzywaj na réwnej powierzchni: Uzywaj produktu na ptaskiej, stabilnej powierzchni. Nie
uzywaj na dywanach, recznikach ani tkaninach i trzymaj go z dala od krawedzi
powierzchni, aby zapobiec przewrdceniu.

6. Unikaj Srodowisk o wysokiej temperaturze: Nie uzywaj produktu w poblizu zrédet
wysokiej temperatury, takich jak kuchenki gazowe lub kuchenne.

7. Trzymaj z dala od materiatow tatwopalnych: Nie umieszczaj produktu w poblizu
przedmiotéw fatwopalnych, takich jak zastony czy firanki.

8. Unikaj materiatow wybuchowych: Nie uzywaj tego produktu w poblizu substanciji
wybuchowych, takich jak benzyna.

9. Uzywaj oryginalnych akcesoriéw: Uzywaj wylgcznie akcesoriéw dostarczonych przez firme dla tego
modelu produktu (np. pokrywki kubka), aby unikng¢ potencjalnych zagrozen.

10. Montaz pokrywki: Upewnij sie, ze pokrywka jest prawidtowo zamontowana przed podtgczeniem
zasilania.

11. Unikaj powierzchni o wysokiej temperaturze: Nie dotykaj gorgcych powierzchni urzgdzenia
podczas pracy; dotykaj tylko uchwytu i panelu sterowania, ktére majg nizszg temperature.

12. Unikaj przesuwania urzgdzenia podczas pracy: Nie przesuwaj urzgdzenia podczas pracy, aby
unikng¢ rozlania, oparzen lub porazenia prgdem.

13. Zakaz wrzucania ciat obcych: Nie wktadaj zadnych przedmiotéw do urzgdzenia podczas pracy,
poniewaz mogg one zetkngc¢ sie z ostrzami, silnikiem lub ruchomymi czesciami, powodujgc
obrazenia lub uszkodzenia.

14. Bezpieczenstwo pokrywki: Ze wzgledu na mechanizm zabezpieczajgcy pokrywke, nie otwieraj jej
podczas pracy; urzadzenie przestanie dziata¢. 15. Poczekaj, az ostrza sie zatrzymajg: Po
zakonczeniu miksowania poczekaj, az silnik i ostrza catkowicie sie zatrzymajg, zanim otworzysz

pokrywe, aby wysypac jedzenie.

16. Pozostaw do ostygniecia przed czyszczeniem: Przed montazem lub demontazem elementéw w celu
czyszczenia poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

17. Zakaz zanurzania: Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie podczas czyszczenia.

18. Zaplamienie pokrywy: Po przygotowaniu niektérych napojéow owocowych i warzywnych, pokrywa
moze z czasem ulec zaplamieniu; jest to normalne i bezpieczne w uzyciu.

19. Ostrzezenie dotyczace ostrych ostrzy: Ostrza blendera sg ostre; nie dotykaj ich rekami podczas
oprozniania lub czyszczenia.

20. Przerywany hatas: Produkt wykorzystuje silnik wysokoobrotowy z inteligentng regulacjg predkosci.
Przerywane zmiany predkosci blendera sg normailne.

21. Unikaj nagtego ochtodzenia: Nie umieszczaj urzgdzenia bezposrednio w lodéwce ani zamrazarce,
poniewaz szybkie chtodzenie i niskie temperatury moga spowodowacé kondensacje i uszkodzenie
wewnetrznych podzespotéw elektrycznych. 22. Srodki ostrozno$ci dotyczgce poziomu wody: Nie
nalezy przekracza¢ maksymalnego poziomu wody (okoto 950-980 ml) podczas dodawania
sktadnikéw i wody w trakcie miksowania, aby unikng¢ przypalenia, niedogotowania lub przelania.

23. Limit mieszania na zimno: Podczas miksowania na zimno (bez podgrzewania) nie nalezy
przekracza¢ 400 g owocow.

24. Unikanie dodawania przypraw: Nie nalezy dodawa¢ przypraw (cukru, brgzowego cukru itp.)
bezposrednio do kubka podczas miksowania, aby zapobiec przypaleniu.



25. Przerwa w schfadzaniu: Aby zapobiec przegrzaniu, nalezy odczeka¢ co najmniej 30 minut miedzy
cyklami pracy.

26. Nie modyfikowa¢: Nie demontowac¢ ani nie modyfikowa¢ urzadzenia, poniewaz moze to prowadzi¢
do problemdéw z montazem oraz nieprzewidzianych awarii lub wypadkow.

ZACHOWAIJ TE INSTRUKCJE WYLACZNIE DO
UZYTKU DOMOWEGO

Specyfikacja

UWAGA: Specyfikacje mogg ulec zmianie bez powiadomienia.

Model KD4313
Power Supply 220V-240V~50/60Hz
Stirring Power 250W
Heating Power 1000W

1 - Pokrywka
2 — Uszczelka pokrywki
3 — Kubek ze stali nierdzewnej

4 — Uchwyt



5 —Panel sterowania

6 — Podstawa

7 — Woreczek na mleko roslinne
8 — Szczoteczka do czyszczenia
9 — Drobnoziarnista sitka

10 — Miarka
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Menu: Naciskaj przycisk Menu, az zaswieci sie kontrolka zgdanej funkcji. Nastepnie nacisnij przycisk
~Start/Anuluj”, aby rozpoczaé program, a urzadzenie przejdzie w tryb pracy.

Start/Anuluj: Podczas pracy urzgdzenia nacisnij przycisk ,Start/Anuluj”, aby zatrzymac¢ program i powroécié

do trybu czuwania.

Opodzniony start: Po

nacisnieciu przycisku ,Menu” w celu wybrania zgdanego programu, nacisnij przycisk

,Opozniony start”, aby przej$¢ do harmonogramu. Nacisnij ponownie przycisk ,Opozniony start”, aby wybrac
godzine rozpoczecia programu. Po ustawieniu godziny nacisnij przycisk ,Start/Anuluj”, aby rozpoczaé
program, a urzadzenie przejdzie w tryb pracy.

INFORMACJA

1. Po zakonhczeniu programu przygotowywania gorgcych napojéw urz%ozenie automatycznie przejdzie w tryb

podtrzymywania ciepta. Temperatura podtrzymywania ciepta wynosi 6

C i bedzie utrzymywana przez 2

godziny. Funkcje te obejmujg mleko sojowe, przegotowang wode i paste ryzowa.

2. Funkcja miksowani

a pojedynczego nie obejmuje funkcji opéznionego startu ani podtrzymywania ciepta.

Funkcje te obejmujg soki, mleko orzechowe, koktajle mleczne, mleko owsiane i czyszczenie.

3. Funkcja opdznione

go startu obejmu{? mleko sojowe, przegotowang wode i paste ryzowa. Czas

harmonogramu nie obejmuje czasu zakonczenia programu.

Sok:

Umies¢ do 400 g owocow w urzadzeniu wraz z wodg do poziomu maksymalnego.
Nacisnij ,Menu”, wybierz ,Sok” i nacisnij ,Start/Anuluj”, aby rozpoczagé.
Zajmie to okoto 3 minuty. Urzgdzenie wyda 10 sygnatéw dzwiekowych po zakonczeniu procesu.

Mieko sojowe:

Uzyj 60 g soi i wody do poziomu maksymalnego.

Nacisnij ,Menu”, wybierz ,Mleko sojowe” i nacisnij ,Start/Anuluj”, aby rozpoczaé.

Zajmie to okoto 35 minut, a nastepnie urzgdzenie bedzie utrzymywato temperature 60°C przez 2 godziny.
Urzadzenie wyda 10 sygnatéw dzwiekowych po zakonczeniu procesu.

Mleko orzechowe:

Uzyj do 60 g orzechéw (np.
Nacisnij ,Menu”, wybierz ,M
Zajmie to okoto 8 minut. Po

Koktajl mleczny:

orzeszkéw ziemnych, migdatéw) i wody do poziomu maksymalnego.
leko orzechowe” i nacisnij ,Start/Anuluj”, aby rozpoczaé.
zakonczeniu ustyszysz 10 sygnatéw dzwiekowych.

Uzyj do 400 g owocow i jogurtu/lodow, a nastepnie dopetnij mlekiem do poziomu maksymalnego.

Nacisnij ,Menu”, wybierz ,Koktajl mleczny” i nacisnij ,Start/Anuluj”, aby rozpocza¢. Zajmie to okoto 3 minuty. Po
zakonczeniu urzgdzenie wyemituje 10 sygnatéw dzwigkowych.

Zagotuj wode:

Napetnij wodg do poziomu

maksymalnego.

Nacisnij ,Menu”, wybierz ,Zagotuj wode” i nacisnij ,Start/Anuluj”, aby rozpoczgc.



Zajmie to okoto 10 minut, a nastepnie urzgdzenie bedzie utrzymywato temperature 60°C przez 2 godziny. Po
zakonczeniu urzgdzenie wyemituje 10 sygnatow dZzwiekowych.

Mleko owsiane:
Uzyj 60 g ptatkéw owsianych i wody do poziomu maksymalnego.
Nacisnij ,Menu”, wybierz ,Mleko owsiane” i naci$nij ,Start/Anuluj’, aby rozpocza¢.

Zajmie to okoto 6 minut. Po zakonczeniu urzadzenie wyemituje 10 sygnatéw dzwiekowych.Rice Paste:
Use 2.10z(60g) of rice and water up to the max level.

Press "Menu,"select "Rice Paste,"and press "Start/Cancel"to start.
It takes about 23 minutes and then keeps warm at 140 °F for2 hours.It'll beep 10 times when done.
Czyszczenie:

Napetnij wodg do maksymalnego poziomu.

Nacisnij ,Menu”, wybierz ,,Czyszczenie” i nacisnij ,Star/Anuluj”, aby rozpoczac.

Zajmie to okoto 11 minut. Po zakoriczeniu ustyszysz 10 sygnatéw dzwiekowych.

Jak uzywac¢?
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1. Przygotowanie skfadnikéw: Przygotuj wymagang ilo$¢ sktadnikéw zgodnie z przepisem i pokroj
je na kawatki.

2. Dolej wody: Upewnij sie, ze dolana woda nie przekracza maksymalnego poziomu.
3. Zamknij pokrywe: Dopasuj pokrywe do wskaznika i bezpiecznie jg zamknij.

4. Wigczanie: Podtgcz przewdd zasilajacy, aby wigczy¢ urzgdzenie. Urzadzenie przejdzie w tryb
czuwania.

5. Wybdr funkcji: Nacisnij przycisk ,Menu”, aby wybra¢ zagdany program. Jesli wymagane jest
zaprogramowanie, ustaw czas opoznienia po wybraniu napoju, naciskajac przycisk ,Op6zniony
start”. Nastepnie nacisnij przycisk ,Start/Anuluj’, aby rozpoczaé miksowanie.

Uwaga: Po zakonczeniu programu urzadzenie wyemituje 10 sygnatéw dzwiekowych. W
przypadku programow z funkcjg izolacji urzagdzenie wyemituje 3 sygnaty dzwiekowe i wyswietli
symbol ,bb” dla 2-godzinnego programu izolacji. Urzadzenie ma funkcje pamieci; podniesienie
pokrywy tymczasowo wstrzymuje program, a jej zamkniecie wznawia proces.

6. Dodaj przyprawy (w razie potrzeby): Po zakohczeniu programu otworz pokrywke i dodaj cukier lub
inne przyprawy.

7. Wytgcz i podawaj: Odtgcz zasilanie, otworz pokrywke i przelej napdj do kubka.

8. Czyszczenie: Wlej odpowiednig ilos¢ wody do kubka, nacisnij przycisk ,Menu” i wybierz funkcje
,Czyszczenie”, aby automatycznie wyczyscic w wysokiej temperaturze.

Czyszczenie i konserwacja



Czyszczenie

1. Przed czyszczeniem odtgcz blender od zasilania i wyjmij go z gniazdka.

2. Wyczys$¢ czesci natychmiast po uzyciu, zwtaszcza te, ktére majg kontakt z zywnoscig.

3. Przetrzyj jednostke silnikowa wilgotng $ciereczka i dokfadnie osusz. Usunh uporczywe plamy, pocierajac je
niesciernym srodkiem czyszczacym. (Rys. 1)

4. Pokrywke kubka mozna ptukaé bezposrednio. (Rys. 2)

5. Nie zanurzaj urzgdzenia w wodzie podczas czyszczenia. (Rys. 3)

6. Jedli na dnie kubka znajdujg sie uporczywe zabrudzenia, mozesz namoczg(: ?o w cieptej wodzie, a nastepnie
z)zyé szczoteczki do czyszczenia, aby wyszorowaé w tym samym kierunku. Dokfadnie sptucz czystg woda. (Rys.

7. Nie uzywaj drutu stalowego ani ostrych przedmiotéw do czyszczenia wnetrza kubka.

8. Przed uzyciem funkcji automatycznego czyszczenia w wysokiej temperaturze, wyszczotkowanie wnetrza
urzgdzenia szczoteczkg moze pomac skuteczniej usungé uporczywe plamy.Maintenance

Zapobieganie przywieraniu:
Podczas gotowania fasoli lub sktadnikéw, ktére trudno sie obracajg, moze dojs¢ do przywierania do dna.

1. Aby zapobiec przywieraniu, nalezy przestrzegaé¢ zalecanych proporcji sktadnikéw i wybra¢ odpowiednie
inteligentne menu.

2. Przygotowujgc gorgce napoje, nalezy powstrzymac sie od dodawania cukru lub stodkich sktadnikow w
proszku na poczatku.

3. Doda¢ cukier lub aromaty po przygotowaniu potrawy, a nastepnie uzy¢ funkcji ,Sok” do szybkiego
zmiksowania.

4. Jesli dodajesz cukier do gorgcego napoju, zréb to po zakonczeniu programu, aby unikngé przywierania.
Techniki zapobiegajace przywieraniu:
1. Wybierz predefiniowane programy z funkcjami grzania, takie jak ,Pasta ryzowa”.

2. Uruchom program na 10 sekund, aby odparowaé¢ nadmiar wody, a nastepnie go zatrzymaj.
3. Za pomocg matego pedzelka natéz cienkg warstwe oleju kuchennego na ptyte grzewczg.

4. Wazna uwaga: Dodajac sktadniki, umies¢ te, ktére sa mniej podatne na przywieranie (np. soje, czarng fasole)
na dole, a te, ktore sg bardziej podatne na przywieranie (np. bataty, dynie) na gorze.



Rozwiazywanie probleméw

Problem

Rozwigzanie

Zapach pojawia sie przy
pierwszym uzyciu

Zapach znika po kilku uzyciach. Aby rozproszy¢ zapach, zaleca sie
umieszczenie urzgdzenia w przewiewnym miejscul.

Przepetnienie cieczy

Dodaj zbyt duzo ptynu lub sktadnikow, ktére mogg sie pienié.
Uwazaj, aby nie przepetni¢ miksera i uwaznie kontroluj proces
mieszania.

Napdj nie taki, jakiego
oczekiwano

Podane przepisy majg charakter poglagdowy. Mozesz dostosowac

funkcje i sktadniki do swoich osobistych preferenciji smakowych.
Wstepne namoczenie niektérych sktadnikbw moze poprawi¢ smak.

Przerywany hatas

To normalne. Ekspres pracuje z roznymi predkosciami i roznymi
funkcjami, aby przygotowaé optymalne napoje.

Powolna filtracja z workiem
filtracyjnym

Dotgczony woreczek filtrujgcy ma drobne oczka. Jesli nie jestes osobg
wyjatkowo wrazliwg na smak, napoje przygotowane za jego pomocag
powinny by¢ na tyle gtadkie, Ze mozna je od razu pic.

Funkcja usuwania pozostatosci po
czyszczeniu

Do dalszego czyszczenia uzyj dotgczonej szczoteczki
czyszczacej. Wiecej szczegotéw znajdziesz w instrukcji obstugi, w
czesci poswieconej czyszczeniu.

Btad E2

Sprawdz, czy pokrywa jest prawidiowo wyréwnana z uchwytem.

Btad E3

Wysoka temperatura. Odczekaj co najmniej 30 minut i sprobuj ponownie.

Inne kody btedéw (E1, E5, E7, E8)
lub problemy

Skontaktuj sie ze sprzedawca




PRZEPISY

Soy Milk Series

Mieko sojowe z zurawing i rézg
Sktadniki: 40 g soi, 3 zurawiny, 1 suszona réza.
Instrukcje:

1. Umyj sktadniki i umiesé je w kubku, a nastepnie
dolej wody do maksymalnego poziomu. 2. Przykryj
kubek, podtacz do zasilania i wybierz funkcje ,,Mleko
sojowe”.

3. Po zakonczeniu programu dodaj przyprawy do
smaku.

Mieko sojowe z jeczmieniem i orzechami wtoskimi
Sktadniki: 40 g soi, 10 g jeczmienia, 10 g orzechéw
wtoskich.

Instrukcje:

1. Umyj skfadniki i umies¢ je w kubku, a nastepnie
dolej wody do maksymalnego poziomu. 2. Przykryj
kubek, podtacz do zasilania i wybierz funkcje ,,Mleko
sojowe”.

3. Po zakonczeniu programu dodaj przyprawy do
smaku.

Mieko sojowe z owsem i orzeszkami ziemnymi
Sktadniki: 40 g soi, 10 g orzeszkow ziemnych, 10 g
owsa.

Instrukcje:

1. Umyj skfadniki i umies¢ je w kubku, a nastepnie
dolej wody do maksymalnego poziomu. 2. Przykryj
kubek, podtacz do zasilania i wybierz funkcje ,,Mleko
sojowe”.

3. Po zakoniczeniu programu dodaj przyprawy do
smaku.




Mileko sojowo-migdatowe

Sktadniki: 40 g soi, 20 g migdatow.

Instrukcje:

1. Umyj sktadniki i umiesé je w kubku, a nastepnie
dolej wody do poziomu maksymalnego. 2. Przykryj
kubek, podtacz do zasilania i wybierz funkcje ,,Mleko
sojowe”.

3. Po zakonczeniu programu dodaj przyprawy do
smaku.

Mieko sojowe z czerwong fasolg i orzeszkami
ziemnymi

Sktadniki: 40 g soi, 10 g orzeszkow ziemnych, 10 g
czerwonej fasoli.

Instrukcje:

1. Umyj skfadniki i umiesé je w kubku, a nastepnie
dolej wody do maksymalnego poziomu. 2. Przykryj
kubek, podfacz do zasilania i wybierz funkcje ,Mleko
sojowe”.

3. Po zakonczeniu programu dodaj przyprawy do
smaku.

Mieko sojowe z gruszka i lilig

Sktadniki: 40 g soi, 2 g suszonych lilii, 1/4 gruszki
(obranej, wydrgzonej i pokrojonej w kostke).
Instrukcje:

1. Umyj skfadniki i umiesé je w kubku, a nastepnie
dolej wody do maksymalnego poziomu. 2. Przykryj
kubek, podtacz do zasilania i wybierz funkcje ,,Mleko
sojowe”.

3. Po zakonczeniu programu dodaj przyprawy do
smaku.




Rice Paste Series

Pasta ryzowo-dyniowa
Sktadniki:

40 g dyni (pokrojonej w kostke), 15 g prosa, 2
czerwone daktyle (bez pestek).

Instrukcje:

1. Umyj sktadniki i umies¢ je w kubku, a nastepnie
dolej wody do maksymalnego poziomu. 2. Przykryj
kubek, podtacz do zasilania i wybierz funkcje ,,Pasta
ryzowa”.

3. Po zakonczeniu programu dodaj przyprawy do
smaku.

Pasta ryzowa dla niemowlat

Sktadniki: 40 g ziaren kukurydzy, 5 g kawatkéw
batatu, 15 g prosa.

Instrukcje:

1. Umyj sktadniki i umiesé je w kubku, a nastepnie
dolej wody do maksymalnego poziomu. 2. Przykryj
kubek, podtacz do zasilania i wybierz funkcje ,,Pasta
ryzowa”.

3. Po zakonczeniu programu dodaj przyprawy do
smaku.




Pasta ryzowa z fioletowych batatow

Sktadniki:

40 g fioletowych batatéw (obranych i pokrojonych w
kostke), 15 g ryzu.

Instrukcje:

1. Umyj sktadniki i umies¢ je w kubku, a nastepnie
dolej wody do maksymalnego poziomu. 2. Przykryj
kubek, podtacz do zasilania i wybierz funkcje ,,Pasta
ryzowa”.

3. Po zakonczeniu programu dodaj przyprawy do
smaku.

Pasta ryzowa z wartosciami odzywczymi

Sktadniki: 10 g czarnej fasoli, 5 g orzechéw wtoskich
(posiekanych), 5 g nasion sezamu, 5 g jeczmienia, 1
czerwona daktylowa (bez pestek), 5 g orzeszkow
ziemnych, 20 g ryzu.

Instrukcje:

1. Umyj skfadniki i umies¢ je w kubku, a nastepnie
dolej wody do maksymalnego poziomu. 2. Przykryj
kubek, podtacz do zasilania i wybierz funkcje ,,Pasta
ryzowa”.

3. Po zakonczeniu programu dodaj przyprawy do
smaku.

Pasta ryzowo-sezamowa

Sktadniki: 20 g czarnego sezamu, 20 g kleistego ryzu,
20 g orzeszkéw ziemnych.

Instrukcje:

1. Umyj skfadniki i umies¢ je w kubku, a nastepnie
dolej wody do poziomu maksymalnego. 2. Przykryj
kubek, podtacz do zasilania i wybierz funkcje ,,Pasta
ryzowa”.

3. Po zakonczeniu programu dodaj przyprawy do
smaku.




Pasta ryzowa do pielegnacji witoséw i urody
Sktadniki: 15 g czarnego sezamu, 5 g posiekanych
orzechow wioskich, 5 g migdatéw, 30 g brgzowego
ryzu.

Instrukcja:

1. Umyj sktadniki i umies¢ je w kubku, a nastepnie
dolej wody do maksymalnego poziomu.

2. Przykryj kubek, podtacz do zasilania i wybierz
funkcje ,,Pasta ryzowa”.

3. Po zakonczeniu programu dodaj przyprawy do

Juice Series

Sok pomidorowo-miodowy
Sktadniki: Pomidory (pokrojone w kostke), miéd,
woda pitna.

Instrukcje:

1. Umyj skfadniki i umies¢ je w kubku, a nastepnie
dolej wody pitnej do poziomu maksymalnego.

2. Przykryj kubek, podtacz do zasilania i wybierz
funkcje ,,Sok”.

3. Po zakonczeniu programu dodaj miod lub inne
przyprawy do smaku.




Sok z arbuza

Sktadniki:

Arbuz (obrany, pozbawiony pestek i pokrojony w
kostke), woda pitna.

Instrukcje:

1. Umiesc¢ kawatki arbuza w kubku, a nastepnie dolej
wody pitnej do maksymalnego poziomu na skali.
2. Przykryj kubek, podtacz do zasilania i wybierz
funkcje ,,Sok”.

3. Po zakonczeniu programu sok jest gotowy do
podania.

Sok z mango

Sktadniki: Mango (obrane i pokrojone w kostke),
woda pitna.

Instrukcje:

1. Umies¢ kawatki mango w kubku, a nastepnie dolej
wody pitnej do maksymalnego poziomu.

2. Przykryj kubek, podtacz do zasilania i wybierz
funkcje ,,Sok”.

3. Po zakonczeniu programu sok jest gotowy do
podania.

Sok truskawkowo-grejpfrutowy

Sktadniki:

Truskawki, migzsz grejpfruta, woda pitna.
Instrukcje:

1. Umiesc truskawki i migzsz grejpfruta w kubku, a
nastepnie dolej wody pitnej do poziomu
maksymalnego. 2. Przykryj kubek, podtacz do
zasilania i wybierz funkcje ,Sok”. 3. Po zakonczeniu
programu sok jest gotowy do podania.




KRAFT&DELE

DEKLARACJA ZGODNOSCI
Wedtug ISO/IEC Guide 22 i EN 45014

Producent: FOREINTRADE S.A

Adres producenta: Janéwek, ul. Modrzewiowa 54 05-555 Tarczyn

DEKLARUJEMY, ZE PRODUKT JEST ZGODNY Z NORMAMI EUROPEJSKIMI

Nazwa Produktu: WIELOFUNKCYJNE URZADZENIE DO ROBIENIA MLEKA
ROSLINNEGO

Model (oznaczenia handlowe): KD4313
Deklaracja:
Wyréb do ktérego odnosi sie niniejsza deklaracja spetnia wymagania Dyrektyw WE:

1. Rozporzadzenie 2023/2006 w sprawie dobrej praktyki produkcyjnej w odniesieniu do
materiatéw i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z zywno$cig

2. Rozporzadzenie 10/2011 w sprawie materiatéw | wyrobow tworzyw sztucznych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig

3. Rozporzadzenie 1935/2004 w sprawie materiatdw i wyrobow przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig

4. 2014/35/EU LV Directive

5. 2014/30/EU EMC Directive

Wedtug norm:

EN IEC 55014-1:2021
EN IEC 55014-2:2021
EN IEC 61000-3-2:2019+A1:2021+A2:2024
EN 61000-3-3:2013+A1:2019+A2:2021
EN 60335-
1:2012+A11:2014+A13:2017+A1:2019+A2:2019+A14:2019+A15:2021+A16:2023
EN 60335-2-14:2006+A1:2008+A11:2012+A12:2016EN 60335-2-
15:2016+A11:2018+A1:2021+A2:2021+A12:2021EN 62233:2008
Osoba odpowiedzialna za prowadzenie dokumentacji technicznej: Ma Dong Hui,
Janowek, ul.Modrzewiowa 54 05-555 Tarczyn

Tarczyn, Ma Dong Hui, 20.02.2025



