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WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Podczas korzystania z urzgdzen elektrycznych nalezy zawsze przestrzegac
podstawowych zasad bezpieczenstwa, w tym:

1. Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac instrukcje obstugi. Zachowaj
instrukcje, w tym gwarancje, paragon oraz, jesli to mozliwe, pudetko z opakowaniem
wewnetrznym. Przekazujgc urzadzenie innej osobie, prosimy o przekazanie jej rowniez
instrukcji obstugi.

2. Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku prywatnego i zgodnie z
przeznaczeniem. Nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego. Kazde inne uzycie
tego urzadzenia, uznane za niezgodne z przeznaczeniem, moze spowodowaé jego
uszkodzenie, a nawet obrazenia ciata.

3. Trzymaj urzadzenie z dala od Zrddet ciepta, bezposredniego swiatfa stonecznego,
wysokiej wilgotnosci i ostrych krawedzi.

Nigdy nie zanurzaj tego urzgdzenia w zadnym ptynie.

4. Nie dotykaj urzadzenia mokrymi rekami. Jesli urzagdzenie jest wilgotne lub mokre,
natychmiast odfgcz je od zasilania.

5. Nie dotykaj gorgcych powierzchni urzadzenia. Uzywaj uchwytéw i pokretet.
Powierzchnie mogg sie bardzo nagrzewac podczas uzytkowania. &

6. Aby unikngé porazenia pradem elektrycznym, nie zanurzaj przewodu zasilajgcego,
wtyczki ani frytkownicy w wodzie ani innym ptynie.

7. Wymagany jest Scisty nadzdr, gdy urzadzenie jest uzywane przez dzieci lub w ich



poblizu.

8. Podczas czyszczenia lub przechowywania urzadzenia nalezy je wytaczy¢ i zawsze
wyjmowacé wtyczke z gniazdka. Nalezy ciggna¢ za samg wtyczke, nigdy za przewdd.

9. Nie nalezy uzywac urzadzenia, jesli przewdd lub wtyczka sg uszkodzone. W
przypadku awarii lub uszkodzenia urzgdzenia nalezy je zwrdci¢ do najblizszego
autoryzowanego serwisu w celu sprawdzenia, naprawy lub regulacji.

10. Producent urzadzenia nie zaleca uzywania akcesoridow, poniewaz moze to
spowodowac obrazenia.

11. Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz.

12. Uzywaj wytgcznie oryginalnych czesci zamiennych.

13. Nie pozwdl, aby przewdd zwisat z krawedzi stotu ani dotykat gorgcej powierzchni.
14. Nie umieszczaj urzadzenia na ani w poblizu gorgcego palnika gazowego lub
elektrycznego, ani w nagrzanym piekarniku.

15. Zachowaj szczegdlng ostroznosé podczas przenoszenia urzgdzenia, gdy zawiera ono
goracy olej lub inng goraca ciecz.

16. Nie pozostawiaj urzgdzenia wtgczonego bez nadzoru. Opuszczajgc pomieszczenie,
nalezy zawsze wytgczy¢ urzadzenie i wyjgé wtyczke z gniazdka.

17. Urzadzenie nie moze byé uzywane przez dzieci ponizej 12. roku zycia. Dzieci w wieku
12 lat i starsze mogg korzysta¢ z urzadzenia pod statym nadzorem osoby dorostej.
Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej,
sensorycznej lub umystowej lub osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i

wiedzy, pod warunkiem, ze bed3 one pod odpowiednim nadzorem lub zostang



poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i w petni zrozumiejg
zwigzane z tym zagrozenia.

Urzadzenie i jego przewdd nalezy przechowywaé poza zasiegiem dzieci ponizej 12 lat.
Czyszczenie i konserwacja urzadzenia nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci.

18. Urzadzenia kuchenne powinny by¢ stabilne, a uchwyty (jesli wystepujg) ustawione
w sposOb zapobiegajacy rozlaniu gorgcego ptynu.

19. W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego, musi on zosta¢ wymieniony przez
producenta, serwisanta lub osobe o podobnych kwalifikacjach, aby zapobiec
zagrozeniom i obrazeniom.

20. Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg zewnetrznego timera ani
oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

21. Niniejsze urzadzenie jest zgodne z dyrektywg CE EMC i zostato zaprojektowane
zgodnie z najnowszymi normami bezpieczenstwa technicznego.

22. Urzadzenia nie wolno zanurza¢ w wodzie ani zadnym innym ptynie w celu
czyszczenia.

23. Niniejsze urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwach domowych i
podobnych zastosowaniach, takich jak:

e kuchnie pracownicze w sklepach, biurach i innych miejscach pracy;

e gospodarstwa rolne;

e przez klientéw hoteli, moteli i innych obiektow mieszkalnych;

e w obiektach typu bed and breakfast.

24. UWAGA: Aby unikngé przypadkowego zresetowania wytacznika termicznego,



urzadzenia nie wolno obstugiwad za pomocga zewnetrznego urzgdzenia przetgczajacego,
takiego jak timer, ani podfacza¢ do obwodu regularnie wtgczanego i wytgczanego przez
dostawce energii elektrycznej.

PRZEGLAD KOMPONENTOW

. Kontrolka zasilania (czerwona)

. Kontrolka temperatury (zielona)
. Termostat

. Uchwyt koszyka

1

2
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5. Koszyk do smazenia
6. Pojemnik na olej

7. Obudowa

8. Element grzejny

9. Wytacznik bezpieczenstwa
10. Komora kablowa

11. Przycisk RESTART

12. Uchwyt

SPECYFIKACIE



Numer modelu KD4331

Napiecie 220-240V ~
Czestotliwosc 50-60 Hz
Moc 2300 W

Pojemnos¢ napetnienia maks. 3 |
Zastrzega sie mozliwos¢ zmian technicznych bez wczesniejszego powiadomienia.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Najpierw usun opakowanie. Nastepnie podnie$ pokrywe frytkownicy. Wewnatrz frytkownicy znajduje sie koszyk
do smazenia. Wyjmij wszystkie przedmioty z frytkownicy.

Prawidtowo zamontuj uchwyt kosza frytkownicy.

¢ Chwy¢ uchwyt i scisnij jego konce.
¢ Umies¢ konce uchwytu w matych otworach w dolnej czesci kosza frytkownicy i zwolnij uchwyt.
¢ Pociggnij uchwyt w kierunku scianki kosza, az zatrzasnie sie na swoim miejscu.

2. Zdecydowanie zaleca sie wyczyszczenie pokrywy, pojemnika na olej i kosza do smazenia zgodnie z sekcjg
CZYSZCZENIE | KONSERWACIA niniejszej instrukcji obstugi przed pierwszym uzyciem.

3. Wyciagnij kabel przytaczeniowy z komory.

4. Upewnij sie, ze napiecie (patrz tabliczka znamionowa) jest zgodne z napieciem w sieci elektryczne;j.

5. Wtyczke sieciowq nalezy wktadaé wytgcznie do prawidtowo zainstalowanego i uziemionego gniazdka

220-240 V 50-60 Hz.

6. Catkowity pobdr mocy tego urzadzenia moze osiggna¢ 2000 W. Przy takim obcigzeniu zaleca sie podtaczenie
oddzielnej linii zasilajacej zabezpieczonej 10-amperowym wytgcznikiem nadpradowym.

Uwazaj, aby nie przecigzy¢ urzadzenia

Jesli uzywasz przedtuzacza, jego przekrdj musi wynosic¢ co najmniej 1,5 mm?2,
¢ Nie uzywaj gniazdek wielokrotnych do tego urzadzenia, poniewaz moze to doprowadzi¢ do przecigzenia.

Zabezpieczenie przed przegrzaniem



¢ W przypadku przypadkowego wtgczenia frytkownicy bez oleju lub ttuszczu lub gdy temperatura podczas smazenia
stanie sie zbyt wysoka, automatycznie wtgczy sie zabezpieczenie przed przegrzaniem (wytgcznik bezpieczenstwa).
W takim przypadku urzadzenie nie bedzie mogto by¢ uzywane i nalezy je odtgczy¢ od zasilania.

¢ Po catkowitym ostygnieciu urzadzenia nacisnij przycisk RESTART z tytu elementu sterujgcego, aby ponownie
uruchomié frytkownice. Przycisk RESTART nalezy nacisng¢ plastikowym lub drewnianym przedmiotem o dtugosci co
najmniej 4 cm.

WSKAZOWKI DOTYCZACE UZYCIA

1. Zawsze usuwaj resztki jedzenia z oleju (np. kawatki frytek).

Po kilkukrotnym uzyciu urzadzenia nalezy wymienic olej. Zaleca sie stosowanie wysokiej jakosci oleju lub ttuszczu do
smazenia.

2. Ttuszcze i oleje nalezy podgrzewaé do wysokich temperatur. Nie nalezy uzywac¢ margaryny, oliwy z oliwek ani
masta, poniewaz ttuszcze te nie nadajg sie do smazenia i zaczynajg dymié w niskich temperaturach. Zaleca sie
stosowanie ptynnego oleju do smazenia.

OSTRZEZENIE: Jeéli uzywasz ttuszczu, najpierw pokrdj go na mate kawatki. Obrd¢ termostat na niskg temperature i
powoli dodawaj kawatki. Po roztopieniu ttuszczu i osiggnieciu prawidtowego poziomu oleju, mozesz ustawic¢
termostat na zgdang temperature. Pod zadnym pozorem nie wlewaj ttuszczu bezposrednio do koszyka do smazenia.
3. Aby zmniejszy¢ zawartos¢ akrylamidu w skrobiach (ziemniakach, zbozach), temperatura podczas smazenia w
gtebokim ttuszczu nie powinna przekracza¢ 170°C (lub 175°C).

Ponadto czas smazenia powinien by¢ jak najkrétszy lub do momentu, az potrawa nabierze ztocistego koloru.

4. Nalezy pamieta¢, ze wylacznik bezpieczenstwa wigcza sie po wsunieciu elementu sterujgcego do mechanizmu
prowadzacego.

5. Wybierz odpowiednia temperature smazenia i sprawdz stan smazonej potrawy. Obowigzuje zasada, ze wstepnie
podgrzane potrawy wymagaja wyzszej temperatury niz potrawy surowe.

6. Nie przeno$ ani nie przesuwaj frytkownicy, jesli olej lub ttuszcz jest nadal goracy.

7. Podczas smazenia potraw o konsystencji ciasta, zeskrob nadmiar ciasta i ostroznie umies¢ kawatki w oleju.

8. Koszyk frytkownicy nie powinien by¢ wypetniony w wiecej niz 2/3 (dwdch trzecich). Nie przepetniaj koszyka.

9. Przed smazeniem osusz wilgotne potrawy sciereczka.

UWAGA: Zbyt wilgotne sktadniki (np. mrozone frytki) mogg wytwarza¢ duzg ilos¢ piany, co moze spowodowacd
wylanie sie oleju.

INSTRUKCJA UZYCIA

1. Upewnij sie, ze urzadzenie jest odtaczone od zasilania i wytgczone, a lampki kontrolne zgasty.
2. Otwoérz pokrywe frytkownicy.
3. Wyjmij kosz do smazenia i napetnij pojemnik olejem lub ttuszczem (maks. 3 ).

Poziom oleju musi znajdowac sie miedzy poziomem minimalnym a maksymalnym.
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4. W16z wtyczke do gniazdka elektrycznego 220-240 V 50-60 Hz. Zaswieci sie czerwona lampka kontrolna. Ustaw
73dang temperature, obracajgc termostat. Zaswieci sie zielona lampka kontrolna.

5. Po osiggnieciu ustawionej temperatury zielona lampka kontrolna zgasnie. Ostroznie umies¢ koszyk z produktami
do smazenia w gorgcym oleju.

6. Zielona lampka kontrolna bedzie sie zapalac i gasnac kilkakrotnie podczas smazenia. Jest to normalne i oznacza,
Ze temperatura jest kontrolowana i utrzymywana przez termostat. Po uptywie czasu smazenia (czas smazenia mozna
znalez¢ na opakowaniu produktu lub w przepisie), wyjmij koszyk z frytkownicy.

7. Pozwdl, aby olej $cieknat ze smazonej potrawy.

8. Aby wytaczy¢ urzadzenie, ustaw termostat w pozycji OFF i wyjmij wtyczke z gniazdka. Zwin przewdd sieciowy i
schowaj go w schowku na kable.

MENU REFERENCYJNE

Podane w tabeli czasy smazenia nalezy traktowac wytacznie jako wskazéwki.

RODZAJ JEDZENIA TEMPERATURA (°C) CZAS (min)
Krewetki 130°C 2-4

Grzyby 150°C 3-5
Rozdrobniony kurczak 170°C 12-14
Ciasto rybne 170°C 3-5

Filety 170°C 5

Krazki cebulowe 190°C 2-4

Frytki 190°C 8-10
Chipsy ziemniaczane 190°C 10-15

CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

OSTRZEZENIE: Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka sieciowego i poczekaj, az urzadzenie ostygnie przed
czyszczeniem.

® Po uzyciu wyczys¢ obudowe lekko wilgotng Sciereczka.

e Aby wymieni¢ olej, wyjmij pojemnik na olej i wylej go bokiem.

Wyczys¢ pojemnik na olej, pokrywe i obudowe wilgotng Sciereczka i, w razie potrzeby, detergentem
do uzytku domowego. Nie zanurzaj ich w wodzie.

® Kosz do smazenia mozna czysci¢ w zwykty sposéb, uzywajac wody z mydtem..

UWAGA:

* Nie uzywaj szczotki drucianej ani innych przedmiotéw sciernych.

e Nie uzywaj kwasnych ani sciernych detergentéw.

e W zadnym wypadku nie zanurzaj urzgdzenia w wodzie w celu czyszczenia.



ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem Mozliwa przyczyna

Sprawdz? podtaczenie do sieci.

Sprawd? potozenie termostatu.

Urzadzenie jest wyposazone w wytgcznik
. bezpieczerstwa, ktory zapobiega
Urzadzenie nie dziafa ) o
przypadkowemu wigczeniu grzejnika.
Sprawdz, czy wytacznik bezpieczeristwa jest

prawidtowo aktywowany.

Zaznacz przycisk Reset.

To oznaczenie oznacza, ze tego produktu nie nalezy wyrzucad razem z innymi
odpadami domowymi w catej UE. Aby zapobiec potencjalnym szkodom dla
srodowiska lub zdrowia ludzkiego wynikajacym z niekontrolowanego
usuwania odpaddéw, nalezy go poddawac recyklingowi w sposéb
odpowiedzialny, promujgc zrownowazone ponowne wykorzystanie
_ zasobdw materialnych. Aby zwrdcié¢ zuzyte urzadzenie, nalezy skorzystac z
systemu zwrotu i odbioru lub skontaktowac sie ze sprzedawca, u ktérego
produkt zostat zakupiony. Moze on odda¢ produkt do recyklingu w sposdb

bezpieczny dla srodowiska.




KRAFT&DELE

DEKLARACJA ZGODNOSCI
Wedtug ISO/IEC Guide 22 i EN 45014

Producent: FOREINTRADE S.A
Adres producenta: Janéwek, ul. Modrzewiowa 54, 05-555 Tarczyn

DEKLARUJEMY, ZE PRODUKT JEST ZGODNY Z NORMAMI EUROPEJSKIMI

Nazwa Produktu: Frytkownica olejowa (oznaczona znakiem towarowym Kraft&Dele)
Model (oznaczenia handlowe): KD4331
Deklaracja:

Wyréb do ktérego odnosi sie niniejsza deklaracja spetnia wymagania Dyrektyw WE:

1.
2
3.
4

5.

2011/65/UE ROHS 2 Directive

2014/30/EU Electromagnetic compatibility

2014/35/EU LV Directive

Rozporzadzenie 2023/2006 w sprawie dobrej praktyki produkcyjnej w odniesieniu do materiatéw i
wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig

Rozporzadzenie 1935/2004 w sprawie materiatéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnosciag

Wedtug norm:
EN 60335-2-13:2010 + A11:2012 + A1:2019
-EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017 + A1:2019 + A14:2019 + A2:2019 + A15:2021 + A16:2023; EN 62233:2008

Osoba odpowiedzialna za prowadzenie dokumentacji technicznej: Ma Dong Hui, Janéwek, ul. Modrzewiowa 54,
05-555 Tarczyn
Ma Dong Hui, Janéwek, 23.12.2025



