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PRZYGOTOWANIE MASZYNKI PRZED UZYCIEM

1. Przymocowac maszynke do stotu za pomocg imadta. Wiozy¢ rgczke (rys. 1).
2. Przed pierwszym uzyciem trzeba usungé¢ z maszynki nadmiar oleju:
a. przetrze¢ maszynke suchg szmatka;
b. przygotowadé mate kawatki ciasta i kilka razy przepuscié przez maszynke,
nastepnie ciasto wyrzucic.

UMOCOWANIE WAtKOW KROJACYCH

Na spodzie nasady z watkami krojgcymi znajduja sie po bokach uchwyty. Nalezy je natozyc¢ z
gory na uchwyty zabezpieczajgce maszynke. Odkreci¢ ruchem w przeciwnym kierunku.

ROBIENIE MAKARONU

Pokretto do ustawiania grubosci ciasta (po lewej stronie maszynki, obok rgczki) ustawié do
pozycji 7. Kreci¢ ragczkg dopdki dwa gtadkie watki catkowicie sie od siebie nie oddals.
Przepuscic ciasto przez te watki. Rozwatkowane ciasto przetozyé na pét a wewnetrzng strone
posypa¢ maka. Jezeli jest wilgotne, jeszcze raz posypaé maka. Pokretto ustawié do pozycji 6 i
znowu przepuscic¢ przez maszynke. Jezeli chcemy uzyskac ciensze ciasto, nalezy pokrettem
ustawiaé do coraz mniejszych pozycji i za kazdym razem przepuszczaé przez maszynke. Po
osiggnieciu wymaganej grubosci ciasta, nastepnym krokiem bedzie krojenie makaronu.
Ciasto nieuzywane w tym momencie nalezy zawingé do scierki aby nie wyschfo. Wyciggnaé
rgczke z maszynki i wtozy¢ do otworu wybranego watka nasady. Pokroi¢ ciasto wybranym
watkiem krecac powoli rgczka.

KONSERWACIA MASZYNKI

Czyscié tylko suchg szmatka.

Nie my¢ woda.

Nie my¢ w zlewie z naczyniami.

Nie wktada¢ noza miedzy watki urzadzenia.
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