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/PL/ Usuwanie wyeksploatowanych urzadzen elektrycznych i elektronicznych (dotyczy krajéw Unii Europejskiej i innych krajéw europejskich
z wydzielonymi syst izbierania odpaddw).

Ten symbol na produkcie lub jego opakowaniu oznacza, ze produkt nie powinien by¢ zaliczany do odpadéw domowych. Nalezy go przekaza¢ do
odpowiedniego punktu, ktéry zajmuje sie zbieraniem i recyklingiem urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Prawidtowe usunigecie produktu
zapobiegnie potencjalnym negatywnym konsekwencjom dla $rodowiska naturalnego i zdrowia ludzkiego wynikajacych z obecnosci substancji
niebezpiecznych w produkcie. Urzgdzenie elektryczne nalezy oddac tak, aby ograniczy¢ jego ponowne uzycie i wykorzystanie. Jezeli w urzadzeniu
znajduja sie baterie nalezy je wyja¢ i odda¢ do punktu sktadowania osobno. URZADZENIA NIE WRZUCAC DO POJEMNIKA NA ODPADY KOMUNALNE.
Recykling materiatéw pomaga w zachowaniu surowcéw naturalnych. Aby uzyskaé szczegdtowe informacje o recyklingu tego produktu, nalezy sie
skontaktowa¢ z wtadzami lokalnymi, firmg $wiadczacq ustugi oczyszczania lub sklepem, w ktérym produkt zostat kupiony.

[EN/

The disposal of used electrical and electronic equipment (applies to European Union countries and other European countries with separate
waste-collection systems).

This symbol on the product or its packaging indicates that it should not be classified as household waste. It should be handed over to an appropriate
company dealing with the collection and recycling of electrical and electronic equipment. The correct disposal of the product will prevent potential
negative consequences for the environment and human health resulting from hazardous substances present in the product. Electrical devices
must be handed over to restrict their re-use and further treatment. If the device contains batteries, remove them, and hand them over to a storage
point separately. DO NOT THROW EQUIPMENT INTO THE MUNICIPAL WASTE BIN. Material recycling helps to preserve natural resources. For detailed
information on how to recycle this product, please contact your local authority, the recycling company, or the shop where you bought it.

/DE/ Entsorgung von gebrauchten Elektro- bzw. Elektronikgeraten (gilt fiir Linder der Europdischen Union und andere européische Linder
mit getrennten Abfallsammelsystemen).

Dieses Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpackung weist darauf hin, dass das Produkt nicht als Hausmiill entsorgt werden darf. Ubergeben Sie
Elektroschrott an die entsprechende Sammel- und Recyclingstelle fiir Elektro- bzw. Elektronikgerdte. Die ordnungsgemaRe Entsorgung des Produkts
verhindert magliche negative Folgen fir die Umwelt und die menschliche Gesundheit, die sich aus den im Produkt enthaltenen geféhrlichen Stoffen
ergeben kénnen. Das elektrische Gerat muss so tibergeben werden, dass die Wiederverwendung und der weitere Gebrauch eingeschrankt sind. Falls
sich Batterien im Gerit befinden, entfernen Sie diese und {ibergeben Sie sie separat an die Sammelstelle. NICHT IN DEN HAUSMULL WERFEN. Das
Recycling von Materialien tragt zur Schonung der natirlichen Ressourcen bei. Detaillierte Informationen zum Recycling dieses Produkts erhalten Sie bei
lhren 6rtlichen Behérden, dem Entsorgungsbetrieb oder dem Geschift, in dem Sie dieses Produkt gekauft haben.

/ES/ Eliminacién de residuos de aparatos eléctricos y electrénicos (aplicable a los paises de la Unién Europea y a otros paises europeos que
p sistemas aislados de r ida de residuos).

Este simbolo en el producto o en su embalaje indica que el producto no debe clasificarse como residuo doméstico. Hay que entregarlo en un punto
autorizado de recogida y reciclaje de aparatos eléctricos y electrénicos. La eliminacion adecuada del producto prevendrd las posibles consecuencias
negativas para el medio ambiente y la salud humana derivadas de la presencia de sustancias peligrosas en el producto. El dispositivo eléctrico debe ser
entregado de manera que se pueda limitar su reutilizacidn y reuso. Si hay pilas en el aparato, hay que quitarlas y entregarlas por separado al punto de
almacenamiento. NOTIRAR EL DISPOSITIVO EN EL CUBO DE BASURA MUNICIPAL. El reciclaje de materias ayuda a preservar los recursos naturales. Para
obtener la informacidn especifica sobre el reciclaje de este producto, péngase en contacto con las autoridades locales, con un proveedor de servicios
de reciclaje o con la tienda en la que lo compré.

/RU/ YTunusaums BbllueAwero M3 aKCNAyaTauum 3NE€KTPUUECKOro U 3N1eKTPOHHOro obopyaoBaHua (oTHocUTcA K ctpaHam Esponeiickoro
Coto3a ¥ ApYrUM eBpONeiiCKUM CTPaHaMm C cMCTeMamMm pasaenbHoro c6opa oTXoA08).

3TOT CMMBOA Ha MPO/AYKTE WM ero yNakoBKe O3HA4aeT, YTO MPOAYKT He ClefyeT paccMaTpuBaTb Kak 6biToBble oTxoAbl. Ero cnegyer HanpasuTb B
COOTBETCTBYIOWMIA NYHKT c6opa U nocneaytolieit nepepaboTkn 3NeKTPUYECKOTO U 3NEKTPOHHOTO 060pyA0BaHUA. MpaBUAbHAA YTUAU3ALMA NPOAYKTA
Npe/oTBPATUT BO3MOXHbIE HEraTUBHble NOCNEACTBUA A/1A OKPY’Kaloliell cpeabl U 3/,0pOBbA YeN0BeKa, CBA3AHHbIE C HaMYMEM B NPOAYKTE ONacHbIX
BewecTs. INEeKTPUYECKOe YCTPOIMCTBO A0/KHO BbiTh NepesaHo ANA yTUAM3aLMM TakuM 06pa3om, 4Tobbl OrpaHNYMTL €ro NOBTOPHOE UCMONb30BaHWe.
EC/M B yCTPOIiCTBE MMeloTca 6aTapeiiku, M3BNEKUTE UX U Nepeaaiite B mecto c6opa oTaenbHo. HE BbIBPACBIBAVTE OBOPY/JOBAHUE B KOHTEMHEP A1A
BbITOBbIX OTXO/0B. MosTopHas nepepaboTka maTepuanoB NOMOraeT COXpPaHUTb MPUPOAHbIE pecypcbl. Ana nonyyeHus noapobHoi nHpopmauum
0 TOM, KaK yTMIM3MpOBaTh laHHOe U3zenne, obpaTnTech B MECTHbI/ OpraH BNacTW, KOMMNaHWIO, 3aHNMaloLLytocA YBOpKOii Mycopa, UM B MarasuH, B
KOTOPOM Bbl MPUOBPENU AaHHbIA NPOAYKT.

/FR/ l’élimination des équipements électriqueset électroniques usagés (applicable dans I’'Union européenne et dans les autres pays européens
disposant de systémes de collecte sélective).

Ce symbole sur le produit ou son emballage indique que le produit ne doit pas étre traité comme un déchet ménager. Il doit étre remis a un point de
collecte approprié pour le recyclage des appareils électriques et électroniques. L’élimination correcte du produit permettra d’éviter les conséquences
négatives potentielles pour I'environnement et la santé humaine résultant de la présence de substances dangereuses dans le produit. Le matériel
électrique doit étre remis de maniére a limiter sa réutilisation et son utilisation. S’il y a des piles dans I'appareil, retirez-les et déposez-les dans un lieu
de stockage séparé. NE JETEZ PAS CET APPAREIL DANS LES ORDURES MENAGERES. Le recyclage des matériaux contribue a préserver les ressources
naturelles. Pour des informations détaillées sur le recyclage de ce produit, veuillez contacter votre autorité locale, I'entreprise fournissant des services de
nettoyage ou le magasin ol vous avez acheté le produit.

/1T/ Smaltimento dei rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (applicabile nell’'Unione Europea e in altri paesi europei con sistemi
di raccolta differenziata).

Questa immagine sul prodotto o sul suo imballaggio indica che il prodotto non deve essere smaltito insieme agli altri rifiuti domestici. Restituire il
dispositivo a un centro di raccolta e riciclaggio appropriato per apparecchiature elettriche ed elettroniche. Il corretto smaltimento del prodotto
permette di evitare possibili danni all’ambiente o alla salute umana derivanti dalla presenza di

sostanze pericolose nel prodotto. Smaltire I'apparecchio elettrico in modo da limitarne il riutilizzo e il riuso. Se sono presenti batterie, devono essere
rimosse e smaltite separatamente. NON SMALTIRE L’APPARECCHIO NEL CONTENITORE DEI RIFIUTI URBANIL. Il riciclaggio dei materiali aiuta a conservare
le risorse naturali. Per informazioni dettagliate sul riciclaggio di questo prodotto, contattare I'autorita locale, il fornitore del servizio di pulizia o il negozio
dove é stato acquistato questo prodotto.



WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

Przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie zapoznac sie
z catoscia tresci niniejszej instrukcji.

Instrukcje nalezy zachowac¢ na przysztosc.

1.

2.
3.

o

Przewdd przytgczeniowy nalezy podtgczy¢ do gniazdka
o parametrach zgodnych z podanymi w instrukcji.

Nie zanurzac¢ przewodu lub urzgdzenia w wodzie.
Urzadzenie tylko douzytkudomowego, przy eksploatacji
przemystowej, niezgodnej z przeznaczeniem lub wbrew
niniejszej instrukcji uprawnienia z tytutu gwarancji
WYygasajg .

Nie uzywaé na wolnym powietrzu.

Przed witgczeniem urzgdzenia nalezy sie upewnic¢ czy
wszystkiejego elementysg odpowiednio zamontowane.
Nie nalezy witgczaé urzadzenia bez zamontowanej
pokrywy (2).

Aby zapewni¢ swobodny i bezpieczny dostep do
urzgdzenia nalezy je ustawi¢ na odpowiedniej
wysokosci.

Nie nalezy pozostawia¢ uzywanego urzgdzenia bez
nadzoru.

Po zakonczeniu pracy zawsze nalezy wytgczyé
urzadzenie z zasilania.

Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci
w wiek co najmniej 8 lat i przez osoby o obnizonych
mozliwosciach fizycznych, umystowych i osoby o braku
doswiadczenia i znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony
zostanie nadzor lubinstruktaz odnosnie do uzytkowania
sprzetu w bezpieczny sposob, tak aby zwigzane z tym
zagrozenia bytyzrozumiate. Dzieci nie powinny bawic sie
sprzetem. Dzieci bez nadzoru nie powinny wykonywac
czyszczenia i konserwacji sprzetu.



10. Nie chwyta¢ urzgdzenia mokrymi rekami.

11. Przed czyszczeniem odtgczy¢ urzgdzenie od sieci.

12. Nie uzywac urzadzenia, jezeli filtr jest uszkodzony.

13. Nie przekracza¢ dopuszczalnego czasu pracy ciggtej
urzgdzenia.

14. Nie przenosi¢ ani nie przesuwac w trakcie uzytkowania.

15. W trakcie pracy urzgdzenia nie wolno wktada¢ palcéow
lub narzedzi do tunelu dozownika — do upychania
produktow stuzy wytgcznie dociskacz.

16. Nie uzywaé w przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, gdy urzadzenie spadio lub zostato
uszkodzone w inny sposéb. Naprawe urzgdzenia nalezy
powierzy¢ autoryzowanemu serwisowi; informacja
w karcie gwarancyjnej oraz na stronie www.eldom.
eu. Wszelkie modernizacje lub stosowanie innych
niz oryginalne czesci zamiennych lub elementow
urzgdzenia jest zabronione i zagraza bezpieczenstwu
uzytkowania.

17. Urzadzenie moze byé uziywane tylko z oryginalnie
dotgczonymi akcesoriami.

18. Firma Eldom Sp. z 0. 0. nie ponosi odpowiedzialnosci za
ewentualne szkody powstate w wyniku niewtasciwego
uzywania urzgdzenia.

OSTRZEZENIE: Niewtasciwe uzytkowanie urzadzenia
moze spowodowac obrazenia ciata.

UWAGA: Woreczek foliowy moze stanowic
niebezpieczenstwo — aby unikna¢ uduszenia workiem
nalezy przechowywa¢ go z daleka od niemowlat
i matych dzieci.



INSTRUKCJA OBStUGI

OPIS OGOLNY
1. Popychacz
2. Pokrywa
2a. Wypustka
3. Slimak BPA FREE

4. Filtr

5. Podstawa filtra

6. Kolektor soku

7. Otwor wylotowy migzszu
8. Otwor wylotowy soku
8a. Zawor

9. Mikrowytgcznik

10. Korpus

11. Trzpien napedu

. Wiacznik (On, Off, R)

13. Pojemnik na migzsz

14. Pojemnik na sok

[
N

DANE TECHNICZE

-  moc: 450 W

— napiecie zasilania: 220 - 240V ~50/60 Hz

— dopuszczalny czas nieprzerwanej pracy:
10 minut

—  przerwa przed ponownym rozpoczeciem
pracy: 1 minuta
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Wyciskarka marki Kraft&Dele przeznaczona jest do przetwarzania wiekszosci owocow
i warzyw w sposéb bardzo wydajny. W odréznieniu od tradycyjnych sokowiréowek,
ktore sScierajg i odwirowuja produkty, wyciskarka miazdzy np. owoce, warzywa czy ziota,
a nastepnie przeciera przez sito. Dzieki takiemu procesowi sok pozyskany w wyciskarce jest
bardziej gesty i mniej klarowny poniewaz zawiera wiecej wartosciowych sktadnikéw.
Solidny mechanizm wyciskajacy jest zrobiony z bezpiecznych dla zdrowia tworzyw.

Przed pierwszym uzyciem wyciskarki nalezy:

— doktadnie zapozna¢ sie z trescig niniejszej instrukcji,

— upewnic sie, czy zaden z elementdw nie jest uszkodzony,
— umy¢ elementy, ktére majg kontakt z zywnoscig,

— ztozy¢ urzadzenie.



MONTAZ

— umiesci¢ kolektor soku (6) na korpusie (10) i przekreci¢ w prawo (rys. 1),

— naotwor wylotowy soku (8) natozy¢ zawér (8a) (fot. 1)

— w kolektorze soku (6) umiesci¢ kolejno: podstawe filtra (5), filtr (4) (rys. 2) i $limak (3) (rys 3),

— ustawic¢ pojemniki (13, 14) pod otworami wylotowymi (7, 8) (rys. 4)

— natozyé pokrywe (2). Znak ¥ na pokrywie (2) powinien sie zréwnac ze znakiem A na kolektorze
soku (6) (rys. 5)

— przekreci¢ pokrywe (2) w prawo

— wsunga¢ popychacz (1) do tunelu dozujgcego w pokrywie (2)

PERFECT JUICER posiadawbudowang blokade. Funkcjata powoduje, ze urzgdzenie moznawtgczy¢
tylko jesli jest zmontowane poprawnie. Nalezy zwrdci¢ uwagq aby przy naktadaniu pokrywy (2)

znak ¥ na pokrywie zréwnat sie ze znakiem A na kolektorze soku (6). Po prawidlowym ztozeniu,
wbudowany mikrowytgcznik (9) zostaje odblokowany.

OBStUGA

W celu uzyskania jak najlepszego soku produkty nalezy odpowiednio przygotowac. Obrane (jesli jest
taka koniecznos¢) i umyte warzywa lub owoce nalezy pokroi¢ na kawatki pasujgce rozmiarem do tunelu
dozujacegoznajdujgcego sie w pokrywie (2). Dtugie produkty (np. marchew) lub wtdkniste (np. ananas)
podzieli¢ na krdtsze kawatki. Najlepsze efekty daje powolne wyttaczanie dlatego nie wolno wywieraé
zbyt duzego nacisku na popychacz, gdyz moze to pogorszyc¢ jakos¢ wytworzonego soku.

Nie nalezy wywierac zbyt duzego nacisku na popychacz gdyz moze to zaréwno pogorszy¢ jakos¢
sokujaki w skrajnych przypadkach doprowadzi¢ do uszkodzenia wyciskarki.

Uwaga: Produkty do przetworzenia nalezy wrzucaé matymi porcjami, aby slimak mogt przetrzeé przez
filtr owoce i warzywa oraz aby migzsz zostat usuniety z kolektora soku. Prosze zwrdci¢ uwage na maty
wylot migzszu w filtrze. Zbyt szybkie podawanie produktéw moze spowodowac powstanie nadmiernych
naprezen w elementach modutu wyciskajgcego i w efekcie ich uszkodzenie. Tegotypu uszkodzenia nie
podlegaja naprawie gwarancyjnej.

— zmontowane urzadzenie umiesci¢ na stabilnej i ptaskiej powierzchni,

— wiaczyé urzadzenie do sieci,

— upewnic sie, ze pojemnik na sok (14) zostat umieszczony podotworem (8) izawor (8a) jest otwarty,

— upewnic sie, ze pojemnik na migzsz (13) zostat umieszczony pod otworem (7),

— wigczy¢ urzadzenie przesuwajac wtacznik (12) na pozycje,,On”,

—  przygotowane produkty wktadac partiami do tunelu dozujgcegoznajdujgcego sie w pokrywie (2)
i uzywajac popychacza (1) przesuwac je w dét do obracajgcego sie slimaka (3).

Nigdy nie wktada¢ palcow lub jakichkolwiek przedmiotéw do tunelu dozujacego.

— sok bedzie sptywat bezposrednio do pojemnika na sok (14), a migzsz bedzie gromadzony
w pojemniku na odpadki (13).

— zawor (8a) zamontowany w otworze wylotowym soku mozna zamkna¢ na krétki czas w celu
zmiany pojemnika na sok, a po zakoriczeniu w celu zapobiegania kapaniu resztek soku.

— jesli $limak zostat zablokowany, nalezy przestawi¢ wtacznik (12) w pozycje ,,R” na 3 do 5 sekund.
Powtdrzyé proces 2 do 3 razy, a nastepnie wytgczy¢ i rozmontowacé elementy PERFECT JUICER
(patrz dziat CZYSZCZENIE) w celu usuniecia blokujacego elementu. Po przetworzeniu catosci
produktédw i ustaniu strumienia soku, wytgczy¢ urzadzenie i poczeka¢ az sie zatrzyma. Nalezy
przestrzegac czasu pracy ciggtej urzadzenia. Przekroczenie czasu pracy oraz brak wystarczajgcych
przerw w pracy urzgdzenia moga doprowadzi¢ do nieodwracalnego uszkodzenia silnika.



WSKAZOWKI
Uzywac swiezych owocdw i warzyw, poniewaz zawierajg one wiecej soku.

— doktadnie oczysci¢ owoce i warzywa, z ktdrych ma by¢ wyciskany sok,

— usung¢ z przetwarzanych produktow twarde, niejadalne skoéry (np. skorki melona, ananasa,
mango) oraz pestki i twarde nasiona,

— przetwarzane produkty podzieli¢ na mate kawatki. Dtugie produkty (np. marchew) lub wtdkniste
(np. ananas) podzieli¢ na krétsze kawatki.

— owoce z drobnymi pestkami (np. aronia, malina, porzeczka) nalezy przetwarza¢ matymi
partiami - ok. 0,5 kg. Przed wiozeniem kolejnej partii wytaczy¢ urzadzenie i zdemontowa¢é
elementy w celu wyczyszczenie (zobacz CZYSZCZENIE).

— nie przetwarzac lodu

— mrozone owoce mozna przetwarza¢ tylko z zamontowanym filtrem B owoce nalezy wrzucac
pojedynczo

— w przypadku wyciskania ziét lub warzyw lisciastych nalezy, w celu uzyskania optymalnych
rezultatéw, zawingd je ze soba, tworzac pakiet lub tgczy¢ z twardymi produktami,

— sokjabtkowy bardzo szybko ciemnieje. Proces ten moze by¢ spowolniony poprzez dodanie kilku
kropli soku z cytryny,

—  przetwarzanie bardzo miekkich owocow jest trudne. W przypadku uzycia np. bananéw, nalezy
doda¢d je jako pierwszy lub drugi sktadnik. Nektar z banana poptynie z sokiem wycisnietym
z innych owocéw,

— urzadzenie nie nadaje sie do wyciskania soku z bardzo twardych i bogatych w skrobie owocéw
lub warzyw, np. trzciny cukrowej,

— w celu osiggniecia najlepszej wydajnosci, podczas wyciskania owocéw i warzyw o roéznej
konsystencji, w pierwszej kolejnosci nalezy przetwarza¢ miekkie produkty, a nastepnie twarde.

WSTEPNECZYSZCZENIE

Po przetworzeniu produktéw moznawstepnie wyczysci¢ PERFECTJUICER. W tym celuw trakciepracy
urzgdzenia nalezywla¢ do otworu w pokrywie (2) czystg wode. W przypadku zmiany przetwarzanych
produktéw (jezeli nie chcemy mieszaé sokdw) wstepne czyszczenie pozwala na przeptukanie
wyciskarki bez koniecznosci rozmontowywania catego urzgdzenia.
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CZYSZCZENIE

Kiedy urzadzenie nie jest uzywane lub przed doktadnym czyszczeniem nalezy odtgczy¢ je od sieci.

Najtatwiej czysci¢ urzadzenie tuz po uzyciu. Do czyszczenia urzgdzenia nie nalezy uzywaé srodkow

Sciernych, proszkdéw czyszczacych,acetonu, alkoholu itp.

Wszystkie zdejmowalne czes$ci mozna myé w zmywarce, umieszczajgcje na gornej potce.

Nalezy upewni¢ sie, ze s3 one umieszczone z dala od grzatki. Maksymalna temperatura to 500C.

Przed czyszczeniem wytgczy¢ urzadzenie, wyciggnac¢ wtyczke z gniazdka,

nastepnie rozmontowaé elementy PERFECT JUICER w nastepujacej kolejnosci:

— wyjaé popychacz (1)

— odblokowac (przekreci¢ w lewo) i zdjgé pokrywe (2),

— odblokowaé (przekreci¢ w lewo), zdja¢ kolektor soku (6) razem z podstawag filtra (5), filtrem (4)
i Slimakiem (3)

Elementy umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem odrobiny ptynu do naczyn uzywajgc szczoteczki (15)

i wyptukac pod strumieniem biezgcej wody.

Filtr wykonany jest z bardzo delikatnego materiatu. Z tego wzgledu, podczas mycia nalezy obchodzi¢

sie z nim bardzo ostroznie.

Korpus urzgdzenia czysci¢ za pomocg wilgotnej $ciereczki.

Nigdy nie zanurza¢ korpusu w wodzie ani nie ptuka¢ pod strumieniem biezgcej wody.

GWARANCIA

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku prywatnego w gospodarstwie domowym i
nie nadaje sie do uzytku komercyjnego lub przemystowego. Nie wolno uzywac urzgdzenia do
innych celéw niz jest przeznaczone.Gwarancja traci wazno$¢ takze w przypadku nieprawidtowe;j
obstugi. Uszkodzenia bedgce ewidentnie skutkiem przecigzenia przektadni, ktore mogg pojawic sie
w konsekwencji uzywania zbyt duzych kawatkéw twardych warzyw i owocéw, prowadza do utraty
gwarancji. Szczegétowe warunki gwarancji podane sg w zatgczniku.

OCHRONA SRODOWISKA

- urzadzeniejest zbudowane z materiatdw, ktére moga byé poddane ponownemu przetwarzaniu
lub recyklingowi,

- nalezy je przekaza¢ do odpowiedniego punktu, ktdry zajmuje sie zbieraniem i recyklingiem
urzadzen elektrycznych i elektronicznych,



SAFTY INSTRUCTIONS

It is recommended to keep this instructions manual
for future reference. Read the content of this manual
carefully before first use.

1. The power cable must be plugged in the socket with
parameters the same as those given in that instruction
manual.

2. Do not immerse the cable or the appliance in water.

3. Only intended for household use.

4. Do not use the appliance outdoors.

5. Before switching the appliance on, make sure that all of
its elements are appropriately assembled.

6. Do not leave your device without supervision.

7. Always unplug the appliance after operation.

8. The device can be used by children aged 8 and older
and by persons with limited physical, sensory or mental
capabili ties, or persons without sufficient experience
and knowledge only under supervision or if previously
instructed on the safe use of the appliance and the
possible risks. Children shall not play with the appliance.
Cleaning and maintenance that are the responsibility
of the user shall not be carried out by children without
supervision. Protect the appliance and the power cord
against children under 8 years old.

9. Do not touch the appliance with wet hands.

10. Always pull the plug of the socket before cleaning.

11. Do not use the juicer when the filter is damaged.

12. Do not exceed the maximum time of continuous
operation of the appliance.

13. Do not move during use.

14. Never reach into the feeding tube with your fingers or an
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object while the appliance is running.Only the pusher is
to be used for this purpose.

15. Do not operate the juicer for more than 40 seconds at
a time when juicing heavy loads and let it cool down
sufficiently afterwards.

16. Never use the appliance if the supply cord is damaged.
If found dama ged in any way,consult the producer’s
authorized service centre. The list of service centres is
to be found in the appendix and on www.eldom.eu.

17. The appliance can be used only with the originally
included accessories.

18. Referservicingtoanauthorized service centre. Modifying
the appliance or using spare parts or elements other
than the original ones is forbidden and can expose the
user to hazard.

WARNING: Improper use of the appliance may cause
injury.

WARNING: Plastic bag can be dangerous, to avoid
danger of suffocation keep this bag away from babies
and children.
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OPERATING INSTRUCTION
PERFECT JUICER KD4301

GENERAL DESCRIPTION
1. Pusher

2. Lid 3 — —1
2a. Plastic tab

3. Extracting bolt BPA FREE
4. Filter

5. Filter base

6. Juicer collector

7. Pulp spout

8. Juice spout

8a. Juice spout closure

9. Micro switch

10. Main body

11. Spindle drive

12. Control knob (On, Off, R)
13. Pulp container

14. Juice jug

TECHNICAL DATA
- power: 450W
- mains voltage: 220-240V~ 50/60Hz
- maximum time

of continuous operation: 10 minutes
- break before continuation

of operation: 1 minute

13

PERFECT JUICER is designed for processing most of fruits and vegetables in a more efficient
way than traditional juicer. A large dispensing opening for easy juice squeezing from soft
fruit, e.g. apples.

Before using the appliance

- Read these instructions for use carefully before using the appliance

- make sure that none of elements are damaged

- wash all detachable parts,

- assemble the appliance

Montage
- Place thejuice collector (6) into main body (10) and turn right (pic. 1).
- Injuicer collector (6) set: filter base (5), filter (4) (pic. 4) and extracting bolt(3) (pic. 3),

12



- set the containers (13,14) under the spouts (7,8) (pic. 4)
- on the juicer collector (6) put the lid (2) according with the indicators. (pic. 5) and turn it right
- Slide the pusher into the feeding tube in the lid (2)

USING THE APPLIANCE

The appliance will only function if all parts have been properly assembled and only than the
micro switch will be unlocked.

- always operate the product on a flat, stable surface

- put the plug in the wall socket

- slice products into pieces which fit into the feeding tube that is in the lid (2).
Do not cut products into too small pieces.

- make sure the juice jug (14) has been placed under the juice spout (8).

- make sure that pulp container (13) has been placed under the pulp spout (7)

- switch the appliance on by turning the control knob (12)to the position, ON”

- put prepared fruits/vegetables in the feeding tube and gently press them down towards
the rotating bolt by means of the pusher. Do not exert too much pressure on the pusher, as that
could affect the quality of the end result or evean blocked the appliance.

Never insert your fingers or an object into the feeding tube. Only soft fruit, e.g. apples or
oranges can be inserted as a whole. The tunnel in the lid is equipped with a special blade that cuts
the inserted products, which should be lightly pressed. Inserting hard fruit/vegetables, e.g. beetroot
as a whole can damage the blade and the gears. This damage is not covered by the warranty.

- The juice will flow directly in the juice jug (14), and the pulp will be collectedin the pulp container
(13).

- If the Extracting bolt is locked, you need to set the switch (12) to“R” for 3 to 5 seconds. Repeat the
process two to three times, then turn off, and disassemble items of PERFECT JUICER (see CLEANING
section) to remove the blcking element.

- After you have processed all ingredients and the juice flow has stopped, switch the appliance off
and wait until the filter has stopped rotating

- Make sure you observe the maximum time of continuous operation of the appliance. Exceeding
the time limit and failing to provide appropriate breaks during the operation of the appliance may
cause irreparable damage to the engine.
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TIPS

- Clean fruits and vegetables, before juicing

- Use fresh fruit and vegetables, as they contain more juice.

- Thick peels, e.g. those of oranges, pineapples and uncooked beetroots need to be removed.

- products should be sliced into pieces which fit into the feeding tube that is in the lid (2). Do not cut
the food into too small pieces.

- do not process the ice or frozen fruits

- Ifjuicing herbs or leafy vegetables, wrap them together to form a bundle before placing in the
juicer or combine them with other ingredients

- Apple juice turns brown very quickly. You can slow down this process by adding a few drops of
lemonjuice.

- fruit with small seeds (e.g. chokeberry, raspberry, blackcurrant) must be processed in small
batches onl y, about 0,5 kg. Before putting the next batch, turn the device off and remove the
components for cleaning (see CLEANING).

- Thejuicer is not suitable for juicing very hard and starchy fruits or vegetables such as sugar cane

- When juicing fruit and vegetables of different consistency it may help to juice first soft products,
and than hard.

CLEANING

When device is not used or before cleaning, disconnect it from the network.

The appliance is easier to clean if you do so immediately after use.

Do not use abrasive cleaning agents, scourers, acetone, alcohol etc. to clean the appliance.

Place the detachable plastic parts on the top tray of the dishwasher. Make sure they are placed well
away from the heating element.

Switch the appliance off, remove the plug from the wall socket. Next disassemble the appliance in

the following order:

- Remove the pusher (1)

- unlock (turn to the left) and remove the lid (2),

- unlock (turn to the left)and remove the juice collector (6) together with the base filter (5), filter (4)
and extracting bolt (3) and disassemble the appliance.

-Clean these parts with a cleaning brush in warm water with some washing-up liquid and rinse
them under the tap.

-Clean the motor unit with a damp cloth

Never immerse the motor unit in water nor rinse it under the tap.

WARRANTY

- only intended for household use,

- it cannot be used for commercial purposes

- the warranty loses validity in case of inappropriate use

ENVIRONMENTAL PROTECTION

- the device is made of materials that can be reused or recycled

- it should be handed to the special collection point, that deals with collection and recycling of
electronic and electric devices,
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SICHERHEITSANWEISUNGEN
Bewahren Sie diese Betriebsanleitung zum spateren

Nachschlagen auf.

1. Das Gerat ist an eine Steckdose anzuschlieBen, deren

v B

9.

Parameter den in der Betriebsanleitung angegebenen
entsprechen.

Das Anschlusskabel oder das Gerat diirfen nicht ins
Wasser eingetaucht werden.

Das Gerat ist ausschliel3lich fir den privaten Gebrauch
bestimmt.

Das Gerat darf man nicht im Freien benutzen.

Vor dem Einschalten des Gerats muss man sicherstellen,
dass alle Elemente des Gerats ordnungsgemaR
zusammengesetzt wurden.

Man darf nicht das Gerat unbeaufsichtigt lassen, wenn
es in Betrieb ist.

Das Gerat ist nach Arbeitsende immer vom Stromnetz
zu trennen.

Das Gerat kann von den Kindern Uber 8. Lebensjahr
benutzt werden. Personen, die korperliche, sensorische
und geistliche Beeintrachtigungen aufweisen oder
keine ausreichenden Erfahrung oder kein ausreichendes
Wissen haben, kdnnen das Gerat nur dann benutzen,
wenn sie sich unter Aufsicht einer anderen Person befin
den oder Uber einen sicheren Gebrauch des Gerats und
damitverbundene Gefahren unterrichtet werden. Kinder
dirfen mit dem Gerat nicht spielen. Die Reinigung und
Wartungsarbeiten, die dem Benutzer obliegen, dirfen
von den Kindern ohne Aufsicht nicht durchgefihrt
werden. Das Gerat und das Netzkabel sind vor Kindern
unter 8. Lebensjahr zu schiitzen.

Das Gerat nicht mit den nassen Fingern fassen.
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10. Vor der Reinigung ist das Gerat vom Stromnetz zu
trennen.

11. Falls der Filter beschadigt ist, darf man das Gerat nicht
benutzen.

12. Die maximale ununterbrochene Betriebsdauer darf
nicht Uberschritten werden.

13. Wenn das Gerat in Betrieb ist, darf man es nicht verlegen
oder verschieben.

14. Wahrend  Geratebetriebs niemals Finger oder
irgendwelche anderen Gegenstande in den Fillschacht
einfihren.Zum Dricken der Produkte nach unten dient
derStempel.

15. Die Firma Eldom Sp. z o.0. haftet nicht flir eventuell
Schaden, die infolge einer nicht ordnungsgemalle
Nutzung des Gerats entstanden sind.

WARNUNG: Die unsachgemaBe Verwendung des
Gerdtskann zu Verletzungen fiihren.

VORSICHT! Plastiktiiten konnen gefahrlich sein!
Erstickungsgefahr! Bewahren Sie die Tiite sicher vor
Kindern auf! ACHTUNG
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GEBRAUCHSANWEISUNG
PERFECT JUICER KD4301

Allgemeine Beschreibung

1. Dricker
2. Deckel
2a. Knopf

3. Schnecke BPA FREE
4. Filter

5. Filterunterbau

6. Saftschale

7. Fruchtfleischauslauf
8. Saftauslauf

8a. Ventil

9. Mikroausschalter

10. Gehduse

11. Antriebsschaft

12. Ein- / Ausschalter (On, Off, R)
13. Fruchtfleischbehalter
14. Saftbehalter

Technische Daten

- Leistung: 450 W

- Speisespannung: 220-240V~
50/60Hz

- zuldssige ununterbrochene
Betriebsdauer:
10 Min.

- erneuter Gebrauch nach: 1 Min.

13

Der PERFECT JUICER ist zum Entsaften der Mehrheit von Obst und Gemiise vorgesehen. Der
Entsafter ist leistungsfihiger als herkémmliche Entsafter. Ein groBer Fiillschacht macht das
Entsaften von weichen Produkten, z.B. Apfeln, mdglich

Vor dem ersten Gebrauch:

- Lesen Sie bitte diese Gebrauchsanleitung sorgfaltig durch.

- Versichern Sie sich bitte, dass kein der Bestandteile beschadigt ist.

- Alle Elemente, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen, sind genau zu reinigen.
- Setzen Sie das Gerat zusammen.
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MONTAGE

- Die Saftschale (6) auf das Gehause (10) einsetzen und nach rechts drehen (Abb. 1),

- In die Saftschale (6) folgende Elemente platzieren: Filterunterbau (5), Filter (4) (Abb. 2) und
Schnecke (3) (Abb. 3),

- Die Behalter (13, 14) unter die Auslaufe (7, 8) (Abb. 4) stellen,

- Auf die Saftschale (6) den Deckel (2) nach Anweisung (Abb. 5) aufsetzen und nach rechts drehen
- Den Driicker (1) in den Fullschacht (2) einfiihren

Der PERFECT JUICER hat eine eingebaute Sicherheitsverriegelung. DieseVerriegelung stellt sicher,
dass das Gerat nur dann eingeschaltet werden kann, wenn es ordnungsgemaR zusammengesetzt
wird. Nach einer richtigen Zusammensetzung wird der eingebaute Mikroausschalter (9)
freigegeben.

- Das zusammengesetzte Gerat ist auf einem stabilen und ebenen Untergrund aufzustellen,

- Das Gerat ist an den Netzstrom anzuschlielRen,

- Obst und Gemiise waschen und nach Bedarf zerkleinern, so dass sie in den Fillschacht (2)
passen. Man darf nicht das Obst zu stark zu zerkleinern.

- Versichern Sie sich, dass der Saftbehalter (14) unter dem Auslauf (8) platziert wird,

- Versichern Sie sich, dass der Fruchtfleischbehalter (13) unter dem Auslauf (7) platziert wird,

- Schalten Sie das Gerat ein, indem Sie den Schalter (12) auf die Position“On”einstellen,

- Die zerkleinerten Obst- und Gemdseteile allmahlich in den Fillschacht (2) eingeben und dabei
mit dem Driicker (1) die Produkte nach unten zur rotierenden Schnecke (3) schieben. Man
darf nicht zu stark drlicken, weil es sich dadurch die Qualitdt des Endproduktes verschlechtern
kann oder das Gerat blockieren kann.

Man darf nicht die Finger oder irgendwelche Fremdkdrper in den Fillschacht einfiihren.

- Der Saft flieRt in den Saftbehalter (14) ab, der Fruchtfleisch wird imTresterbehalter (13)
gesammelt,

- Falls die Schnecke blockiert wurde, ist der Einschalter (12) auf die Position“R” von 3 bis 5 Sek.
einzustellen. Es ist 2 bis 3 mal zu wiederholen, dann ist das Gerat auszuschalten und alle
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Elemente des PERFECT JUICER (siehe Kapitel REINIGUNG) auseinander zu nehmen, um den
blockierenden Teil zu entfernen.

Nachdem das gesamte Obst oder Gemiise verarbeitet wurde und der gesamte Saft abflieRt, ist das
Gerat auszuschalten und es ist abzuwarten, bis der Entsafter zum Stillstand kommt.

Es ist die maximale ununterbrochene Betriebsdauer des Gerits zu beachten. Die Uberschreitung der
maximalen ununterbrochenen Betriebsdauer und nicht ausreichende Betriebspausen kdnnen zur
dauerhaften Beschadigung des Motors fihren. Solche Beschadigungen unterliegen keiner Garantie.

HINWEISE

Zum Entsaften sind nur frisches Obst und Gemise zu verwenden, denn es mehr Saft enthalt.

- Das Obst und Gemiise, das zum Entsaften bestimmt ist, soll man genau waschen.

- Die zu entsaftenden Produkte diirfen keine harten, nicht essbaren Schalen (z.B. Schalen von
Melonen, Wassermelonen, Mangos) sowie keine Kerne und harten Samen haben.

- Die zu entsaftenden Produkte sind zu zerkleinern, so dass sie in den Fillschacht (2) passen. Man
darf nicht das Obst zu stark zerkleinern.

- Zum Entsaften der Krauter und des Blattgemiises sind sie, um optimale Ergebnisse zu erzielen, in
Pakete zu biindeln oder mit harten Produkten zu verbinden.

- Der Apfelsaft verfarbt sich schnell braun. Sie konnen diesen Prozess durch Zugabe eines kleinen
Schusses Zitronensaft verlangsamen.

- gefrorenes Obst darf nur mit einem eingebauten Filter Nr. 3 verarbeitet werden

- Obst mit kleinen Kernen (z.B. Apfelbeere, Himbeere, Johannisbeere) ist in kleinen Portien ca. 0,5
kg zu verarbeiten. Bevor die nachste Portion eingelegt wird, ist das Gerat auszuschalten und zu
demontieren, damit es gereinigt werden kann (siehe REINIGUNG).

- Der Entsafter ist zur Verarbeitung von sehr hartem und starkereichem Obst und Gemuse, wie z.B.
Zuckerrohr nicht geeignet.

- Fir die beste Leistungsfahigkeit des Gerats sind beim Entsaften von Obst und Gemiise mit
verschiedener Konsistenz zuerst weiche und erst dann harte Produkte zu verarbeiten.

REINIGUNG

Wenn das Gerat nicht in Betrieb ist oder vor der Reinigung steht, ist es vom Strom zu trennen.

Das Gerat ist am leichtesten sofort nach dem Gebrauch zu reinigen.

Zum Reinigen sind keine Scheuermittel, scharfen Reinigungsmittel, kein Aceton, kein Alkohol o. A.
zu verwenden.

Sdamtliche abnehmbaren Elemente kdnnen in dem oberen Geschirrkorb der Spiilmaschine
gewaschen werden. Sie sind vom Erwdrmer fern zu halten. Die hochste Temperatur betragt 50°C.
Das Gerat ist vor dem Reinigen auszuschalten und der Netzstecker ist aus der Steckdose zu ziehen
AnschlieBend bauen Sie die einzelnen Bauteile des Entsafters in der folgenden Reihenfolge ab:

- Den Driicker (1) entfernen,
- Die Sicherheitsverriegelung (nach links drehen) freigeben und den Deckel (2) abnehmen,
- Die Sicherheitsverriegelung (nach links drehen) freigeben, die Saftschale (6) mit dem

Filterunterbau (5), Filter (4) und der Schnecke (3) abnehmen und zerlegen.

Die Bestandteile sind in warmem Wasser mit ein bisschen Reinigungsmittel zu reinigen. Benutzen
Sie dabei eine Biirste. AnschlieRend spiilen Sie die Bauteile unter fliesendem Wasser ab.

Der Filter ist aus feinem Material hergestellt. Daher gehen Sie damit bei der Reinigung vorsichtigum.
Das Gehduse des Entsafters ist mit einem feuchten Tuch zu reinigen.

Das Gehduse darf man niemals ins Wasser eintauchen oder unter laufendem Wasser abwaschen
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GARANTIE

Das Gerat ist nur fur die Privatnutzung im Haushalt bestimmt und darf nicht kommerziell oder
gewerblich genutzt werden.

Das Gerat ist ausschlieflich bestimmungsgemafR zu verwenden.
Die Garantieer lisc ht, wenn das Gerat nicht ordnungsgemaR behandelt wird. Die
Garantiebedingungen konnen Sie dem Anhang entnehmen.

UMWELTSCHUTZ

- Stoffe, aus denen das Gerat hergestellt wurde, sind wiederverwertbar und recycelbar.

- Das Gerat soll an entsprechende Stellen, die sich mit Sammlung und Recycling von elektrischen
und elektronischen Geraten beschaftigen, tGibergeben werden.
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MEPbI BESOMACHOCTU
PekomMeHAyeTCA COXPAaHUTb 3TO PYKOBOACTBO NO/Ib30BaHUA
Ha byayuiee.

1.

N

oukw

10.
11.
12.

13.

14.
15.

nepeg nNOAKAOYEHMEM K CETM, YAOCTOBEPbTECH,

YTOHanps)KeHne npubopa COOTBETCTBYETHAMPANKEHUIO

cetm

3anpewaaeTca NOrpyeHne OCHOBAHMUA WAUCETEBOrO

WHYypa B BOAY

TONbKO A/18 AOMALIHEro UCMNO/b30BaHUA

He MCNO/b30BaTb Ha OTKPbITOM BO3A4YXE,

He ocTaBnanTe npubop 6e3 NnpucmoTpa Bo3edeTen,

nepeg  nogkawyeHvem  ybeauTecb, 4TO  Bce

4aCTUYCTAaHOBEHbI NMPaBUIbHO

3anpelLaeTca OCTaBAATb YCTPOMUCTBO BpaboTatouwem

COCTOAHUN 6e3 KOHTPOoA

OTCOeAMHUTb  Npubop OT  UCTOYHMKA  MNUTaAHUA

NOC/IEOKOHYAHMA paboThl.

nvua(BTomumcaeseTn)corpaHMYeHHbIMMOUIUYECKUMMU,

4YYBCTBUTENbHBIMW WMANYMCTBEHHbBIMW CNOCOBHOCTAMM

HEe  MOryTMCNONb30BaTb  AaHHbIN npubop, 3a

NUCKNOYEHMEMCUTYAUMIN, Korga byayT nod KOHTposiem

NNLa,0TBETCTBEHHOMO 3a MX 6e3onacHocTb.Cneaunte 3a

Tem, 4yTobbl 4eTn He urpanu cnpunbopom.

He NpuKacaTbCA K NpMbopy MOKPbIMU pyKamu,

nepeg YNCTKOM OTCOEANHUTE LIHYP NUTAHUA OTCETH,

3anpewaeTca WMCNonb30BaHMe npubopa ecnnPpuabTp

noBpeKaeH

HenpepbiBHaa paboTta npnbopa He AoMKHaANPeBbIWATb

BPEMEHM, YKa3aHHOT0 BPYKOBOACTBE

3anpelLaeTcanepemMelLaTbyCTPONCTBOBOBPEMAPABOTDI

3anpeLLaeTca NpPOTaNKMBATb NPOAYKTbI B3arpy3oyHoe

OTBEpCTME MNafbuaMu  WUAN  ApyrMMunpeametTammu

BO Bpemsa paboTbl yCTpoKCTBa- ANANPOTA/NKMBAHUA
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MCMNOJZ1Ib30BaATb TOJ/IbKOTOJIKATE/1b .
16. echun COK NPUroTaB/IMBAETCA n3 TBEPAbIX

NPOAYKTOB,3anpeLwaeTcad OAHOKpaTHaAHenpepblBHAA
paboTta cokoBbiXMManku 6Gonee 40cek. Heobxoanmmo
no3abotntbcsa, 4TobbI3aTEM NPUOOP AOCTATOYHO OCTbIN

17. 3anpewaetca ncnonb3oBaHne npubopa, ecnncetesomn
WHYP noBpexaeH, ecan npubopynan uam nospexaeH
nHave. B chyyaenospexaeHna Heobxoanmo obpatnTbcs
B cepBuUCLEHTp npousBoautena. CepBUC LEHTPbI
nogaHbl BNPUAOXKEHNU N Ha www.eldom.eu

18. npubop MOXeT  ObITb MCNO/Ib30BaH TO/NIbKO
COPUTMHANbHbIMU AeTaNAMU, BXOAAWMMMN BKOMMINEKT

19. pemoHT MOXXeT 6bITb npousseneH
TO/IbKOABTOPU30BAHHbIM cepBuc LEHTPOM.
3anpewarTca KakmenmbononpaBKMMAMNCNOIb30BaHNE
ApYyrMx (He OpUrMHaNbHbIX)3anacHbIX YacTeh Wau
3/1eMEHTOB YCTPOMCTBA, YTOMOXKET OMNACHbIM.

20. PupmadnbaomMmHeHeCeToOTBETCTBEHHOCTU3ABO3MOKHbIE
noBpexXaeHus B pe3ynbTaTeHenpaBuabHON
aKkcnayaTtauum npubopa.

NPEAYNPEXAEHWUE: HenpasunbHoe wucnonb3oBaHue
YCTPOUCTBA MOXET NPUBECTU K TPAaBMaM.

BHUMAHUE! MNonnatuneHoBbIN NakeT MoOXeT ObiTb
ONacHbIM — 4T06bl KU36e)KaTb yAyWEHUA MELIKOM,
HeobxoauMMOXpaHUTb ero B HeaocAraemom pAnA
MAajaeHuUeB U MmaJieHbKuxaerem mecre.
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MHCTPYKLUUA NO SKCNNAYATAUUNU
PERFECT JUICER KD4301

OBLLAA XAPAKTEPUCTUKA
1. Tonkartenb

2. Kpblwka 3 = 2 1
2a. KHonKa 610KMpoBKK
3. YnuTka BPA FREE

4. dunbtp

5. OcHoBa ¢unbTpa

6. EMKOCTb ana coKka
7
8

Hocuk gna *Kmbixa 2
. Hocuk cToka coka 2a
8a. KnanaH
9. KHOMKa MMKPOBKA .
10. Kopnyc 3
11. Npwusog,

12. KHonKa BKkatoueHus (On, Off, R)
13. KoHTelHep AnA Xmbixa
14. KoHTeliHep pnsa coka

-10

TEXHUYECKAA XAPAKTEPUCTUKA 12

- MowHocTb 450 BT

- HanpsaxeHue B ceTn: 220-240B~
50/60 Iy

- AONYCTUMOE HenpepbiBHOW paboTbl:
10 muH

- UHTEPBaN MeXay LnKaamm paboTbl
-1 MUH

14
13

PERFECT JUICER npefHa3HayeH AnA NPUroTOBAEHMA COKA M3 BONbLUMHCTBA OBOLLEN U GPYKTOB
6onee NPoAyKTMBHbIM cOcOboM, Yem NpegaratoT CTaHAAPTHbIE COKOBbLIXKMMA/KK. Bonbluoe
[03UpyloLLee oTBEpPCTME 0b1eryaeT BbIXKMMAHUE COKA U3 MATKUX PPYKTOB Hanp., A610K

Mepes nepBbIM MCNO/b30BAHMEM HEODBXOAMMO:

- BHUMATEIbHO NPOYUTaTb AAHHYIO MHCTPYKLMIO,

- NPOBEPUTb UCMPABHOCTb BCEX 3/IEMEHTOB,

- BbIMbITb YaCTK KOTOpble ByAyT CONpMKAcaTbCA C NPOAYyKTaMu,

- cobpaTb yCTPOMCTBO .

CBOPKA

- YCTaHOBUTE EMKOCTb A1 COKa (6) Ha ocHoBaHue (10) n nosepHyTb BNpaBo (pwuc.1),

- B @MKOCTU /11 COKA YCTaHOBUTb NooyepeaHo: ocHoBy duabTpa (5), duabTp (4) (puc. 2) v yamtky (3)
(pnc.3),
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- yCTaHOBUTE KOHTelHepsbl (13, 14) nog oteepctuamu (7,8) (puc.4)

- YCTaHOBUTE KPbILLKY (2) Ha eMKOCTb A1 COKa (6) cornacHo MmapKupoBKe (p1c.5) n nosepHuTe
BnNpaso

- 3adMKcnpoBaTb 610KMPOBKY (9) Ha KpblwKe (3) (foKeH Npo3ByYaThb Wenyok). Ybeautecb B Tom,
4TO 6/710KMpPOBKA 3aUKCUPOBAHa C ABYX CTOPOH KPbIWKK.

- BCTaBbTe To/KaTesb (1) B 3arpy3oyHoe otBepcTue (2) .

PERFECT JUICER 060pyA0BaH BCTPOEHHOM 610KMpOBKON. [laHHAA GYHKLUMUA rapaHTUPYeT, YTo
ycTpoiicteo 6yaet paboTaTb TONbKO B CUTYyaLMU MPaBUIbHOTO MOHTaXa. MNocne npaBuabHOM
YCTAHOBKM, BCTPOEHHbIW MUKPOBbIKAOYaTeNb (9) 6yaeTt pa3bnoknposaH.

- CObpaHHbIN NPUBOP YCTaHOBUTb Ha POBHOM YCTOMYMBOM NOBEPXHOCTY,

- noAKouNTL Npubop K cetn,

- BbIMbITb OBOLLM UM GPYKTbI MOpe3aTb Ha KyCOYKMU, KOTOpPbIE SIETKO Bbl NPOXOAWAN B 3arpy304HOe

0TBepCTHE, KOTOPOE HaxoAMTCs B KpbllwKe (2). He cneflyeT pe3aTtb Ha O4eHb MasieHbKME KYCOUYKM

- ybeamuTecb, 4TO KOHTeMHep ANs coKa (14) HaxoamMTca Noja, HOCMKOM CTOKa coka (8),

- ybeguTecb, YTO KOHTElHep Ans Kmbixa (13) HaxoauTcs nog oteepctuem (7),

- BKNOUYUTb NPUBOP, yCTaHaBAMBaA KHOMKY BKA. (12) B non. «On»,

- Mope3aHHble KyCOYKMN OBOLEeN U GPYKTOB NOMECTUTb NapTUAMM B 3arpy304HOe OTBEPCTHE,

KOoTOpoe
HaXoAMTCA B KpbIWKe (2) U ucnonb3ysa TonKaTtenb (1) nepemelats NPOAYKTbI BHM3 K BpallatoLLeics
ynuTke. Npu HagaBAMBaHUN NPUKNALbIBaTb PAaBHOMEPHOE YCU/IMEe, HEPaBHOMEPHOe ycuane
MOKeT NPUBECTU K YXYALIEHUIO OKOHYaTebHOro addekTa nam K 61okMposKke Guabtpa.

3anpewaeTca OnycKaTb Nasblibl UK Kakme Mbo apyrue npeameTbl B 3arpy304Hoe oTBepcTume.

- COK byZieT cTeKaTb NPAMO B KOHTeHep A/1s coka (14), a )mbix ByAeT HaxoAWUTbCA B KOHTelHepa
ONA Xmbixa (13).

- €C/IM YANTKA 3a6710KMpyeTCA, ciedyeT BraovaTesb (12) yctaHosuTb B nos. ,,R” Ha 3-5 cekyHAbl.

Mpouecc cneayeT NOBTOPUTL OT 2 40 3 pas, a 3aTem BbIK/OYUTb U NpomnsBecTu gemoHTaxk PERFECT
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JUICER (cm. pasgen YACTKA) ¢ uenibio AeMOHTa)Ka 3/1eMeHTa, 6J10KMPYIOLLErO YCTPOMCTBO.
Mocne Toro, KaKk BCe MHTpeaueHTbl nepepaboTaHbl, NOCTYNIEHME COKa NpeKpaTUIoCch, Heobxoanumo
BbIK/OUYNUTL NPMBOP M NOAOKAATb, MOKA GUABTP He NepecTaHeT BpaLLaTbCs.

He fonycKaeTcsa nNpesbllleHUe BPeMeHU HernpepbiBHOM paboThl. MpeBblleHe BpeMeHu, a TaKkKe
paboTa 6e3 nepepbiBa MOTYT HbITb MPUUNHON HEUCNPABMMbIX NMOBPEXAEHMI MOTOpa. MoBpexXaeHUs
[AHHOrO TMNa rapaHTUIHOMY BCY}KMBaHMIO He Noanexar.

NMONE3HbIE COBETbI

Mcnonb3yite ceexkme GpyKTbl M OBOLLM, TaK KaK OHW cogepiKaT 6oblue BCEro Coka.

- TWATE/NIbHO OYMCTUTL OBOLWM U GPYKTbI, KOTOPble ByAyT MCNO/Ib30BATLCA AJ/1A NPUrOTOBIEHWUA COKA

- YAQNUTb TOACTYIO KOXKYPY (Ha NPMM. AblHK, aHAHACca, MAHI0), @ TaKXKe CeMEeYKM 1 TBepable cemeHa

- nopesaTb obpabaTbiBaemMble OBOLLM HA KYCOYKM, pasMep KOTOPbIX COOTBETCTBYET 3arpy304HOMY
OTBEPCTUIO, KOTOPOE HAXOAMUTCA Ha KpblwKe (2). He cneayeT cnibHO M3MenbyaTb NPOAYKTHI,

- 3anpeLaeTca U3MenbyaTh ed Uan NPUroTaBanBaTb COK M3 3aMOPOXKEHHbIX NMPOAYKTOB,

- NPU NPUTOTOBJIEHMM COKa M3 TPAB WM INCTOBbIX OBOLLEN CNeayeT, C Le/iblo NoayYyeHun
ONTUMaIbHOTO pe3yabTaTa, IMCTbA CBEPHYTb PYJIETOM WU/IN }Ke COeANHUTL C TBEPAbIMM
NpoAyKTamu,

- A6I0YHbIN COK O4YeHb bbICTPO OKUCAaeTcs. [poLecc MOXHO 3ameaNnTb, 06aBNAsA B HEro
HEeCKO/IbKO Kanesb IMMOHHOTO COKa,

-3aMOPOXKeHHble GPYKTbl MOXKHO 06pabaTbiBaTh TO/ILKO C YCTaHOBAEHHBIM GUIBLTPOM 3

- GPYKTbI C HEOONBLLIMMM KOCTOYKaMM (Hanpumep, MasanMHa, CMOPOANHa), cneayeT obpabaTbiBaTb
Hebonbwmnmm naptuamu npuba. 0.5 Kr. Mepepg 3arpy3kon cneayolen naptmmn, npubop cregyet
BbIK/IIOYUTb U OTCOEAUHUTbL 3/1IEMEHTbI ANA 04MCTKM (cmoTpeTb OYUCTKA)

- COKOBbI’)KMMasIKa He MOAXOAMUT ANA NPUrOTOBNEHUA COKA U3 CIULLIKOM TBEPAbIX UM BOSIOKHUCTBIX
oBoLEeN U GPYKTOB, TAKMX KaK CaXxapHblil TPOCTHUK,

- AR NONlyYeHUs ONTUMANbHOTO pe3ybTaTa BO BPemMsa NPUroTOB/IEHUA COKA U3 OBOLLEN pa3HoW
KOHCUCTEHUMK, B NEPBYIO ovepesb CneayeT OTKMMATb COK U3 MATKMX NPOAYKTOB, 3aTEM TBEPAbIX

yxoja,

Mepes 0YMCTKOM MK e eciv Npubop He PaboTaeT, COKOBLIXKMMAJIKY CledyeT OTCOeAUHUTL OT
cetu. Jlerdye BCero OYMCTUTL YCTPOWMCTBO CPasy NOC/Ie UCMOJb30BaHMSA . 3anpeLtaeTcs UCnoib3oBaTh
LN YNCTKU TyBKKM, abpasunBHble YnCTALME cpeacTBa, OeH3UH, aLeToH

M T.M. Bce cbeMHble 3/1eMEHTbI MOMKHO MbITb B MOCYA0MOEYHOM MaluuHe. MomecTuTe aeTanm B
BEPXHUIA NOAAOH. HeobxoamMmo ybeanTbea B TOM, YTO AETaNM PACMOOMKEHbI HA JOCTaTOYHOM
PACCTOAHUM OT HarpeBaTe/IbHOro afiemeHTa. MakcMmanbHasa TemnepaTtypa- 50°C.

Mepen 04NCTKON BbIKAOUYNTL NPUBOP, OTCOEANHUTL OT ceTu. 3aTem pa3obpaTb npubop PERFECT
JUICER Ha yactu B cnepytowem nopsake:

- U3BNeYb ToNKaTeNb (1)

- yAanuTb 610KMPOBKY (ABUMKEHME BNEBO) U CHATb KPbIWKY (2)

- yAanuTb 6N1OKMPOBKY (ABUNKEHME BNEBO), M3B/EYb EMKOCTb AJ/18 COKa (6) M ocHOBY duabTpa (5),
dunbTp (4) M yAnTRY (3), NPOU3BECTU AEMOHTAXK.

BbimoWiTe BCe fieTanv C MOMOLLbIO LLETKM B TENJION BoAe C f06aBNeHNEM MOKOLLEro cpeacTsa u
OMOJIOCHWTE NOJ KPaHOM.

ByZbTe OCTOPOXKHbI NPU YNCTKe GUIbTPA, KOTOPbIA M3rOTOBAEH M3 YYBCTBUTE/IbHOMO MaTepuana.
NS 04MCTKM KOpMyca NoNb3yMTeCh BAAXKHOM TKaHbO. 3anpeLlaeTcs NorpysKatb Kopnyc B Boay
WM MPOMbIBATL MO CTPyei BOAbI.
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FTAPAHTUA

YCTPOMCTBO NpeaHa3HauyeHo TObKO A1A AOMALIHEro UCnoab30BaHuUs, 3anpeLaeTcs
NPOMBILIEHHOE UAN KOMMEPYECKOE UCMO/Ib30BaHMNe YCTPOCTBA.

Mpnbop He MOKeT BbITb MCMOIb30BaH A1 APYIUX Le/Iei, AN KOTOPbIX He npegHasHayveH.
B cnyyae HenpaBubHOM 3KCM/yaTaLMK, rapaHTUa He ABAAETCA AeNCTBUTENbHON.

FapaHTUIHbIE YCNIOBUA HaX. B NMPUIOKEHUN.
3ALLUTA OKPYKAIOLLLEN CPEAbI

- NpMbOpP M3roTOB/IEH U3 MaTeEPUAsIOB, KOTOPbIE MOTYT UCMO/b30BaHbl BTOPUYHO,
- nepegaiiTe NnpMbop B CNeunanmM3MpoBaHHbIiA NYHKT 408 AaNbHEeAWen yTUAN3aumnn.
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MEDIDAS DE SEGURIDAD
Se recomienda conservar este manual de instrucciones

para futuras consultas.

1. Conectar el cable dealimentacidonalenchufe compatible
con los parametros especificados en estas instrucciones.

2. No sumergir el cable ni el aparato en agua.

3. El aparato sirve sdlo para uso domeéstico.

4. No utilizarlo al aire libre.

5. Antes de encender elaparato hay queasegurarse de que
todos sus elementos estén instalados correctamente.

6. No dejar desatendido el aparato en funcionamiento.

7. Desconectar siempre el aparato de la red eléctrica
después de terminar el trabajo.

8. El aparato puede ser utilizado por niflos mayores de 8
aflos y personas con capacidades fisicas, sensoriales
o mentales reducidas o sin suficiente experiencia y
cono cimientos sdlo cuando estan bajo la supervision
o hayan recibido instrucciones sobre el uso seguro del
aparato y los riesgos potenciales. Los nifios no deben
jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento
gue corren a cargo del usuario no pueden ser realizados
por ninos sin supervision.Proteger el aparatoy el cable
de alimentacion de los nifos menores de 8 afos.

9. No tocar el aparato con las manos mojadas.

10. Antes de limpiar el aparato desconectarlo de la red
eléctrica.

11. No utilizar el aparato si el filtro esta dafado.

12. No exceder el tiempo permitido del trabajo continuo
del aparato.

13. No desplazar ni mover durante su funcionamiento.

14. No meter los dedos ni herramientas en el tubo de
alimentacionmientraselaparatoestaenfuncionamiento,
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15.

16.

17.

18.

19.

para empujar los alimentos sirve exclusivamente el em
pujador.

A la hora de hacer el zumo de los alimentos masdurosno
dejar que el exprimidor trabaje continuamente mas de
40 segundos, después de este periodo el aparato debe
en friarse suficientemente.

No utilizarlo si el cable de alimentacidn esta danado, si
el aparato se ha caido y ha sido dafiado de otra forma. La
reparacion del aparato debe ser encargada a un centro
de serviciotécnico autorizado; la lista de los centros auto
rizados esta en el anexo y en la pagina www.eldom.eu,
Elaparato sélo podra utilizarse con los accesorios origina
les suministrados.

La reparacion del aparato sélo puede realizarla el centro
de servicio técnico autorizado. Cualquier modificacion
o0 uso de piezas de repuesto o elementos distintos de
los originales estan prohibidas y son peligrosas para el
usuario.

La empresa Eldom Sp . z 0.0. no se hace responsable de
los dafilos como consecuencia del uso inadecuado del
aparato.

ADVERTENCIA: El uso inadecuado del aparato puede
causar lesiones personales.

NOTA: La bolsa de plastico puede suponer un peligro:
para evitar el riesgo de asfixia, la bolsa debe guardarse
fuera del alcance de los bebés y ninos pequeios.

28


https://www.eldom.eu/

MANUAL DE INSTRUCCIONES
PERFECT JUICER KD4301

DESCRIPCION GENERAL
1. Empujador

2. Tapa

2a. Saliente

3. Tornillo sin fin BPA FREE
4. Filtro

5. Base de filtro

6. Colector de zumo

7. Tubo de salida de pulpa
8. Tubo de salida de zumo
8a. Valvula

9. Microinterruptor

10. Carcasa

11. Eje de accionamiento
12. Interruptor (On, Off, R)
13. Recipienta para pulpa
14. Recipiente para zumo

DESCRIPCION GENERAL

- potencia: 450 W

- tensidn de alimentacion: 220-240V~
50/60Hz

- tiempo maximo de trabajo continuo: 13
10 minutos

- pausa antes de volver a iniciar el
trabajo: 1 minuto

PERFECT JUICER estd disefiado para el procesamiento de la mayoria de las frutasy verduras de una
manera mas eficiente que los exprimidores tradicionales. Antes del primer uso del exprimidor hay que:
- familiarizarse bien con el contenido de este manual,

- asegurarse de que ninguno de los elementos esté dafado,

- lavar los elementos que tendrdn contacto con los alimentos, montar el aparato.

MONTAIJE

colocar el colector de zumo (6) en la carcasa (10) y girarlo hacia la derecha (fig. 1), colocar en el
colector de zumo (6) sucesivamente: base de filtro (5), filtro (4) (fig. 2) y tornillo sin fin (3) (fig. 3),
colocar los recipientes (13, 14) debajo de los tubos de salida (7, 8) (fig. 4) poner la tapa (2) encima del
colector de zumo (6) segun las indicaciones (fig. 5) girarla hacia la derecha introducir el empujador
(1) al tubo de alimentacién en la tapa (2)
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MODO DE EMPLEO
PERFECT JUICER esta equipado con un mecanismo de seguridad. Esta funcion se asegura de que la

unidad se puede activar sélo si estd instalada correctamente. Después de montarla adecuadamente,

el microinterruptor incorporado (9) se desbloquea.

- colocar el aparato montado encima de una superficie nivelada y estable,

- conectar el aparato a la red,

- lavar las verduras o frutas, dividirlas en trozos que entren en el tubo de alimentacién ubicado en
la tapa (2). No se deben triturar demasiado los alimentos,

- asegurarse de que el recipiente para el zumo (14) esté ubicado debajo del tubo (8),

- asegurarse de que el recipiente para la pulpa (13) esté ubicado debajo del tubo (7),

- encender el aparato deslizando el interruptor (12) a la posicién“On”,

- colocar poco a poco los alimentos preparados en el tubo de alimentacion ubicado en la tapa (2)
y usando el empujador (1) empujarlos hacia abajo en la direccién del tornillo sin fin (3). No hacer
demasiada presion sobre el pulsador, ya que esto puede afectar a la calidad del resultado final o
bloquear el aparato.

No meter los dedos ni otros objetos en el tubo de alimentacion.

- el zumo fluira directamente al recipiente para zumo (14) y la pulpa serd recogida en el recipiente
para restos (13).

- sise bloquea el tornillo sin fin, es necesario poner el interruptor (12) a la posicion“R” durante
3-5 segundos. Este proceso se repite 2 o 3 veces y luego se apaga el aparato y se desmontan
los elementos de PERFECT JUICER (ver el capitulo LIMPIEZA) para eliminar el elemento de
seguridad.

Después de que se procesen todos los alimentos y termine de fluir el zumo, se apaga el aparato y se

espera hasta que se detenga.

Es necesario cumplir el tiempo determinado de trabajo continuo del aparato. Superarlo y no hacer

las pausas suficientes de funcionamiento pueden dafiar para siempre el motor.

CONSEJOS

Usar las frutas y verduras frescas, ya que contienen mas zumo.

- limpiar bien las frutas y verduras de las que se quiere exprimir el zumo,

- eliminar de los alimentos la piel duray no comestible (p.ej. la piel de meldn, pifia, mango), asi
como las semillas duras y los huesos,

- cortar los alimentos en trozos que entren en el tubo de alimentacién ubicado en la tapa (2). No
triturar demasiado los alimentos.

- no procesar el hielo ni frutas congeladas,

- encaso de exprimir hierbas o verduras de hoja, para conseguir los mejores resultados deben
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estar envueltas o juntas con los productos duros,

- el zumo de manzana se oscurece rapidamente. Afiadir unas gotas de zumo delimén para
ralentizar esta decoloracion,

- lafruta congelada se puede procesar sélo con el filtro n2 3 montado

- la fruta con semillas pequefias (como aronia, frambuesa, grosella) debe ser procesada en lotes
pequeios aprox. de 0,5 kg. Antes de cargar el siguiente lote hay que apagar el aparato y retirar
las piezas para limpiarlas (ver LIMPIEZA).

- el aparato no sirve para exprimir el zumo de frutas y verduras muy duras y ricas en
almidén,como la cafia de azucar,

- para conseguir el mejor rendimiento al exprimir las frutas y verduras de consistencia
variable,primero se deben procesar los productos blandos, y luego duros.

LIMPIEZA

El aparato debe estar desconectado de la red cuando no es utilizado o antes de limpiarlo. Lo

mas facil es limpiarlo inmediatamente después de su uso.

Para limpiar no se deben utilizar productos abrasivos, polvos de limpieza, acetona, alcohol, etc.

Todas las piezas desmontables se pueden lavar en el lavavajillas colocandolas en la bandeja

superior. Es necesario asegurarse de que estén situados lejos del calentador. La temperatura

maxima es de 50°C. Antes de limpiar se debe apagar el aparato y desenchufarlo. Luego se

desmontan las piezas de PERFECT JUICER segun el siguiente orden:

- retirar el empujador (1)

- desbloquear (girando hacia la izquierda) y retirar la tapa (2),

- desbloquear (girando hacia la izquierda) y retirar el colector de zumo (6 ), junto con la base del
filtro (5), el filtro (4) y el tornillo sin fin (3) y desmontar.

Lavar las piezas en agua tibia con un poco de lavavajillas y con un cepillo, al final enjuagar bajo

agua corriente. El filtro es de un material muy suave. Por esta razdn, durante el lavado debe ser

manipulado con mucho cuidado.

La carcasa del aparato se limpia con un pafio hiumedo.

Estd prohibido sumergir la carcasa en agua y enjuagarla bajo agua corriente.

GARANTIA

El aparato sirve sélo para el uso doméstico y no es adecuado para el uso comercial ni industrial.
No se debe utilizarlo para fines distintos de su uso previsto.

La garantia carecerd de validez en caso de uso incorrecto. Las condiciones de garantia estdn

en el anexo.

PROTECCION DE MEDIO AMBIENTE

- el dispositivo esta hecho de materiales que pueden ser recuperados o reciclados,

- el dispositivo debe ser entregado al punto de recogida, que se encarga de la ecoleccion y el
reciclaje de equipos eléctricos y electrdnicos,
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CONSEILS DE SECURITE

Veuillez lire attentivement ce mode d’emploi avant la
premiere utilisation.

Les instructions doivent étre conservées pour l’avenir.

1.

2.

(92

Le cable de raccordement doit étre raccordé a une prise
avec les parametres spécifiés dans le manuel.

Ne pas plonger le fil ou 'appareil dans I'eau.

Appareil destiné uniquement a un usage privé,
industriel, non conforme a sa destination ou contraire
aux présentes instructions, le droit a la garantie s’éteint.
Ne pas utiliser a I'extérieur.

Avant d’allumer I’appareil, assurez-vous que tous les
composants sont correctement montés. N’allumez pas
I"appareil si le couvercle n’est pas fixé (2).

Pour assurer un acces libre et sGr a I'appareil, il doit étre
réglé a la bonne hauteur.

Ne laissez pas I'appareil que vous utilisez sans
surveillance.

Quand le travail est terminé, arrétez toujours |'appareil
de la puissance

Ces équipements peuvent étre utilisés par des enfants
agés de huit ans ou plus et par des personnes dont
les capacités physiques, mentales ou mentales sont
réduites, ainsi que par des personnes qui n’ont ni
expérience ni connaissance del’équipement, a condition
gu’une supervision ou une formation a |’ utilisation slre
de lI'équipement soit assurée afin de comprendre les
risques qu’il comporte. Les enfants ne devraient pas
jouer avec des appareils. Les enfants non surveillés ne
doivent pas effectuer le nettoyage et I'’entretien des
appareils.

10. Ne prenez pas I'appareil avec les mains mouillées.
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11.
12.

13

Débranchez |'appareil du filet avant de le nettoyer.
N’utilisez pas I'appareil si le filtre est endommagé.

. Ne dépassez pas le temps de travail ininterrompu

autorisé de la machine.

14. Ne bougez pas ou décalez pendant |’ utilisation.

15.

16.

17.

18.

Pendant le fonctionnement de I'appareil, il est interdit
d’introduire des doigts ou des outils dans le tunnel de
distribution — seul un presse-étoupe permet de bourrer
les produits.

Ne pas utilisersi lecabled’alimentationestendommagé,
si "appareil est tombé ou a été endommagé d’une autre
maniere. La réparation de I'appareil doit étre confiée a
un service agréé; Informations sur la carte de garantie et
sur le site www.eldom.eu.Toute adaptation ou utilisation
de pieces de rechange ou de parties de I’appareil qui ne
sont pas d’origine est interdite et compromet la sécurité
de fonctionnement.

La machine ne peut étre utilisée qu’avec les additifs
contenus a |’origine.

La société Eldom Sp. z 0. 0. décline toute responsabilité
pour les éventuelsdommages résultantd’une utilisation
abusive de "appareil.

ATTENTION: Une mauvaise utilisation de I'appareil peut
entrainer des blessures.

REMARQUE: Le sachet en film peut étre dangereux -
gardez-le a I’écart des nourrissons et des enfants en bas
age pour éviter qu’il ne s’ étouffe.
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MANUEL D’UTILISATION
PERFECT JUICER KD4301

DESCRIPTION GENERALE
1. Pousseur

2. Couverture

2a. Lacets

3. Escargot BPA FREE

4. Filtre

5. Base dufiltre

6. Collecteurs dejus

7. Ouverture de sortie de la pulpe

8. Ouverture de sortie dujus

8a. Soupape

9. Microinterrupteur

10. Le corps

11. Essieu d’entrainement

12. Commutateur unique (sur, loin, R)
13. Récipients pour pulpe de fruits
14. Réservoirs de jus

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

- puissance: 450W

- tension d’alimentation: 220-240V~
50/60Hz

- durée autorisée de
fonctionnement ininterrompu: 10
minutes

- pause avant reprise: 1 minute

13

DESTINATION

Le JUICER PERFECT est congu pour la transformation productive de la plupart des fruits et légumes.
Contrairement aux dessiccateurs traditionnels qui abrasent et centrifugent les produits, la presse a jus
broie par exemple les fruits, les légumes ou les herbes et les passe ensuite a travers un tamis. Grace a ce
procédé, le jus de PERFECT JUICER est plus épais et moins clair, car il contient plus d’ingrédients précieux.
Le mécanisme de compression robuste est constitué de matieres plastiques sans danger pour la santé. La
grande ouverture facilite le dessiccation des fruits mous comme les pommes.

L’UTILISATION DE L’APPAREIL

- pres avoir déballé I'appareil, vérifiez qu’il n’a pas été endommagé pendant le transport,
- encas de doute, ne I'utilisez pas avant d’avoir contacté un centre de service,

- lavez tout objet entrant en contact avec des denrées alimentaires,

- assembler I'appareil.
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MONTAGE

- Placez le collecteur de jus (6) sur le corps (10) et tournez-le vers la droite (fig. 1),

- Placer la soupape (8a) (figure 1) sur I'orifice de sortie dujus (8).

- base dufiltre (5), filtre (4) (fig. 2) et vis (3) (fig. 3),

- placer les réservoirs (13,14) sous les orifices d’évacuation (7, 8) (fig. 4),

- mettre le couvercle (2). Le symbole ¥ sur le couvercle (2) doit correspondre au symbole A sur le
distributeur de jus (6) (figure 5).

- Tournez le capuchon (2) vers la droite,

- Insérez le poussoir (1) dans le tunnel doseur du capuchon (2).

Le PERFECT JUICER dispose d’un verrouillage intégré. Cette fonction a pour effet que I'appareil ne peut
étre mis en marche que si: assemblé correctement. Lors de la mise en place du couvercle (2), assurez-vous
que le symbole ¥ sur le couvercle coincide avec le marqueur.

A sur le collecteur dejus (6). Aprés un montage correct, le microinterrupteur intégré (9) est déverrouillé.

L’UTILISATION DE L’APPAREIL

Pour obtenir le meilleur jus possible, les produits doivent étre préparés en conséquence.

Les légumes ou fruits décortiqués (si nécessaire) et lavés doivent étre coupés en morceaux correspondant
au tunnel de dosage du couvercle (2). Découpez les produits longs (par exemple les carottes) ou les produits
fibreux (par exemple les ananas) en morceaux plus courts. Les meilleurs résultats sont obtenus en extrudant
lentement, donc ne mettez pas trop de pression sur le poussoir, car cela pourrait nuire a la qualité du jus
produit.

Remarque: n’exercez pas trop de pression sur le jus, car cela pourrait a la fois détériorer la qualité du jus et,
dans les cas extrémes, endommager la presse a jus.

Remarque: les produits excédentaires ne doivent pas étre jetés en méme temps, car I'escargot ne peut
pas les pousser a travers I'ouverture étroite du filtre. Cela peut entrainer des tensions excessives sur les
composants du module Squeeze et les endommager. De tels dommages ne peuvent pas non plus étre
réparés dans le cadre de la garantie (dommagement).

Remarque: Les produits a transformer doivent étre jetés en petites portions pour permettre a I'escargot
d’essuyer les fruits et Iégumes a travers le filtre et de retirer la pulpe du collecteur de jus. Attention a la petite
sortie de pulpe dans le filtre. Une alimentation trop rapide des produits peut entrainer de fortes tensions
sur les composants du module de pressage et les endommager. Les dommages de ce type ne peuvent étre
réparés dans le cadre de la garantie (dommagement).

- placer I'appareil assemblé sur une surface stable et plane,

- brancher I'appareil sur le réseau,

- assurez-vous que le récipient (14) a été placé sous I'ouverture (8) et que la soupape (8a) est ouverte,

- s’assurer que le récipient a pulpe (13) est placé sous I'ouverture (7),

- allumez I'appareil en poussant I'interrupteur (12) sur «On»,

- placer les produits préparés par lots dans le tunnel de dosage dans le couvercle (2) et les pousser vers
le bas a I'aide d’un poussoir (1) vers I'escargot tournant (3).

Ne mettez jamais de doigts ou d’objets dans le tunnel doseur.

- lejus s’écoule directement dans le récipient (14) et la pulpe est recueillie dans le récipient a déchets (13),

- la soupape (8a), qui est fixée a 'orifice de sortie du jus, peut étre fermée pendant une courte période
pour changer le récipient de jus et, lorsqu’elle est préte, pour éviter la chute du jus résiduel,

- Lorsque I'escargot est verrouillé, mettez I'interrupteur (12) sur «R» pendant 3 a 5 secondes. Répétez
I'opération 2 a 3 fois, puis éteignez les composants du JUICER PARFAIT et démontez-les (voir section
Nettoyage) pour supprimer |'élément bloquant.

- une fois que tous les produits ont été transformés et que le flux de jus est arrété, éteignez I'appareil et
attendez qu’il s’arréte.
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Notez la durée de fonctionnement continue de I'appareil. Le dépassement de la durée de service et
I’absence d’interruptions suffisantes peuvent entrainer des dommages irréparables au moteur.

TIPPS

Utilisez des fruits et légumes frais car ils contiennent plus de jus.

- nettoyer soigneusement les fruits et légumes dont le jus doit étre pressé,

- éliminer les peaux dures non comestibles (par exemple les peaux de melons, d’ananas et de mangues)
ainsi que les noyaux et les graines dures des produits transformés,

- déchiqueter les produits transformés en petits morceaux. Découpez les produits longs (par exemple les
carottes) ou les produits fibreux (par exemple les ananas) en morceaux plus courts,

- les fruits a pépins de petite taille (par exemple aronia, framboise, cassis) doivent étre transformés en
petits lots — environ 0,5 kg. Eteignez 'appareil avant de charger le prochain lot et retirez les piéces pour
les nettoyer (voir Nettoyage),

- ne pas transformer de glace,

- lorsque des herbes ou des légumes-feuilles sont pressés pour obtenir des résultats optimau, ils doivent
étre enroulés en bottes ou combinés avec des produits durs,

- lejus de pomme s’assombrit trés vite. Ce processus peut étre ralenti en ajoutant quelques gouttes de
jus de citron,

- latransformation de fruits trés mous est difficile. Par exemple, si vous utilisez des bananes, ajoutez-les
comme premier ou second ingrédient — le nectar de banane coule avec le jus pressé des autres fruits.

- I'appareil ne convient pas au dessiccation de fruits ou légumes trés durs et féculents, tels que la canne
a sucre,

- afin d’obtenir le meilleur rendement, lors du pressage de fruits et Iégumes de consistance différente, il
convient de traiter d’abord des produits tendres, puis des produits durs.

PRELIMATION

Aprés le traitement des produits, vous pouvez pré-nettoyer le JUICER PERFECT. Pour ce faire, il faut
verser de |'eau propre dans l'orifice du couvercle (2) pendant le fonctionnement de I'appareil. En cas de
modification des produits transformés (si nous ne voulons pas mélanger desjus), le pré-nettoyage permet
de rincer le presse-étoupe sans démonter |'ensemble de I'appareil.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

En cas de non-utilisation ou avant un nettoyage complet, I’appareil doit étre séparé du réseau.

Il est plus facile de nettoyer I'appareil aprés utilisation. N’utilisez pas d’abrasifs, de poudre de nettoyage,
d’acétone, d’alcool, etc. pour nettoyer I'appareil. Avant le nettoyage, éteignez I'appareil, retirez la fiche de la
prise ensuite, démontez les éléments PERFECT JUICER dans I’ordre suivant:
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- retirez le bourrelet (1),

- déverrouiller (tourner a gauche) et retirer le couvercle (2),

- déverrouiller (tourner a gauche), retirer le collecteur de jus (6) ainsi que la base du filtre (5), le filtre (4) et
I'escargot (3).

Laver les piéces a I'eau chaude avec un peu de détergent a |'aide d’une brosse (15) et

Rincer sous un courant d’eau courante.

Le filtre est constitué d’un matériau tres sensible. Pour cette raison, il doit étre manipulé avec beaucoup de
soin lors du lavage.

Nettoyez le corps de I"appareil avec un chiffon humide.

Ne jamais plonger le boitier dans I'eau ou la rincer a I'eau courante.

GARANTIE

L’appareil n’est destiné qu’a un usage domestique privé et ne convient pas a un usage commercial ou
industriel. N'utilisez pas I'appareil a d’autres fins que celles prévues. La garantie expire méme en cas
d’utilisation incorrecte. Les dommages qui résultent manifestement d’une surcharge de la boite de vitesses
et qui peuvent résulter de I'utilisation de morceaux de fruits et [égumes trop grands et durs entrainent la
perte de la garantie. Les conditions précises de la garantie sont indiquées en annexe.

PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

- L'appareil est construit a partir de matériaux qui peuvent étre retraités ou recyclés.

- Il doit étre remis a un point de collecte approprié pour le recyclage des appareils électriques et
électroniques.
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AVVERTENZE DI SICUREZZA
Legga attentamente questo manuale prima del primo

utilizzo.
Le istruzioni devono essere conservate per il futuro.

1. Il cavo di collegamento deve essere collegato a una
presa elettrica con i parametri specificati nel manuale.

2. Non immergere il filo o I"apparecchio in acqua.

3. Apparecchiaturaesclusivamente per uso privato, per uso
industriale, per uso non conforme alla sua destinazione
o contrariamente alle presenti istruzioni, il diritto alla
garanzia decade.

4. Non utilizzare all’aperto.

Prima di accendere il dispositivo, assicurarsi che tutti i

componentisiano montati correttamente. Non accendere

I’apparecchio se il coperchio non € montato (2).

6. Per garantire un accesso libero e sicuro al dispositivo,
deve essere regolato alla giusta altezza.

7. Non lasciare il dispositivo che si sta utilizzando
incustodito.

8. Quando il lavoro e finito, spegnere sempre |"apparecchio
dall’alimentazione

9. Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini
di eta non inferiore ad 8 anni e da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali o con esperienza
e conoscenze insufficienti, purché attentamente
sorvegliate o istruite su come utilizzare in modo sicuro
I”apparecchio e sui pericoli che cid comporta. Assicurarsi
che i bambini non giochino con |'apparecchio. Pulizia
e manutenzione da parte dell’utente possono essere
eseguite ancheda bambini, se sottoposti a sorveglianza.

10. Non afferrare I"apparecchio con le mani bagnate.

11. Scollegare I'apparecchio dalla rete prima della pulizia.
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12. Non utilizzare I"apparecchio se il filtro € danneggiato.

13. Non superare il tempo di lavoro ininterrotto consentito
della macchina.

14. Non muoversi o spostare durante |'uso.

15. Durante il funzionamento dell’apparecchio non devono
essere inseriti né dita né strumenti nel tunnel del
donatore — solo un tenditore blocca i prodotti.

16. Non utilizzare se il cavo di alimentazione € danneggiato,
se l'apparecchio e caduto o e stato altrimenti
danneggiato. La riparazione dell’apparecchio dovrebbe
essere affidata ad un servizio autorizzato; Informazioni
sulla carta di garanzia e sul sito web www.eldom.eu.
Qualsiasi modifica o uso di pezzi di ricambio o parti
dell’apparecchio diversi da quelli originali & vietata e
compromette la sicurezza operativa.

17. La macchina puo essere utilizzata soltanto con gli
additivi originariamente inclusi.

18. Eldom Sp. z 0. 0. non si assume alcuna responsabilita
per eventuali danni causati dall’'uso improprio
dell’apparecchio.
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ISTRUZIONI PER L'USO
PERFECT JUICER KD4301

DESCRIZIONE GENERALE
1. Pressore

2. Coperchio

2a. Linguetta

3. Coclea BPA FREE

4. Filtro

5. Alloggiamento del filtro
6. Collettore del succo

7. Foro di uscita della polpa
8. Foro di uscita del succo
8a. Valvola

9. Microinterruttore

10. Corpo esterno

11. Perno rotante

12. Interruttore (On, Off, R)
13. Contenitore per la polpa
14. Contenitore per il succo

DATITECNICI

- Potenza: 450 W

- Potenza dell’alimentazione:
220-240V~ 50/60Hz

- Tempo massimo di
funzionamento ininterrotto:
10 minuti

- Periodo di pausa prima di riavviare
|"apparecchiatura: 1 minuto

13

UTILIZZO DELL’APPARECCHIATURA

PERFECT JUICER & un prodotto destinato alla lavorazione di una grande varieta di frutta e verdura.
Garantisce una maggiore efficienza rispetto alle centrifughe tradizionali.

Prima del primo utilizzo della centrifuga sara necessario:

- leggere attentamente le presenti istruzioni,

- controllare che non vi siano elementi danneggiati,
- lavare gli elementi a contatto con gli alimenti,

- montare l'apparecchiatura.

MONTAGGIO

- collocare la ciotola del succo (6) sul corpo esterno (10) e ruotarla verso destra (fig.1),

- collocare i seguenti elementi all'interno del collettore del succo: alloggiamento del filtro (5), filtro (4)
(fig.2) e coclea (3) (fig. 3),

- posizionare i contenitori (13, 14) sotto ai fori di scarico (7,8) (fig. 4),
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- posizionare il coperchio (2) sopra al collettore del succo (6) secondo le indicazioni (fig. 5) e ruotare verso
destra.
- inserire il pressore (1) all’interno del tunnel dosatore presente nel coperchio (2).

uso

La centrifuga PERFECT JUICER & provvista di un meccanismo di blocco incorporato. Questa funzione
consente I"accensione dell’apparecchiatura soltanto in caso di corretto montaggio.

Quando I'apparecchiatura sara correttamente montata, il microinterruttore (9) verra sbloccato.

- collocare I'apparecchiatura montata su una superficie stabile e piana,

- collegare I'apparecchiatura alla rete elettrica,

- lavare la verdura o la frutta e tagliarla in pezzi di dimensioni adatte al tunnel dosatore presente nel
coperchio (2). Non sminuzzare i prodotti,

- accertarsi che il contenitore per il succo (14) sia collocato sotto al foro (8),

- accertarsi che il contenitore per la polpa (13) sia collocato sotto al foro (7),

- accendere I'apparecchiatura spostando I'interruttore (12) in posizione“On”,

- inserire porzioni del prodotto all’'interno del tunnel dosatore presente nel coperchio (2) e servendosi
del pressore (1), spingerle verso il basso in direzione della coclea (3). Non esercitare una pressione
eccessiva sul pressore, poiché cido potrebbe comportare un peggioramento dell’ effetto finale o un
blocco dell’apparecchiatura.

Non inserire mai le dita né altri oggetti all’interno del tunnel dosatore.

- il succo scorrera direttamente all'interno dell’apposito contenitore (14), mentre la polpa sara raccolta
nel contenitore per i residui (13).

- qualora la coclea rimanga bloccata, sara necessario portare l'interruttore (12) in posizione “R” per un
periodo compreso tra 3 e 5 secondi. Ripetere il processo per 2-3 volte. Fatto cio, spegnere e smontare
gli elementi di PERFECT JUICER (vedasi sezione PULIZIA) per eliminare il prodotto bloccato.

Al termine della lavorazione dei prodotti, quando il succo smettera di defluire, spegnere I'apparecchiatura
ed attendere che si fermi.

Rispettare le indicazioni relative al periodo di funzionamento ininterrotto dell’apparecchiatura.

Il suo superamento e la mancanza di un numero di pause sufficienti potranno comportare danneggiamenti
irreversibili al motore. Tali danni non sono soggetti alla riparazione in garanzia.

INDICAZIONI
Utilizzare frutta e verdure fresche, poiché contengono una maggiore quantita di succo.

- pulire accuratamente la frutta e le verdure da cui andremo ad estrarre il succo,

- eliminare le bucce dure e non commestibili (ad es. bucce di melone, ananas, mango), nonché i noccioli
ed i semi duri,

- tagliare i prodotti in pezzi di dimensioni adatte a quelle del tunnel dosatore, presente all'interno del
coperchio (2). Non sminuzzare eccessivamente i prodotti.

- non inserire ghiaccio o prodotti congelati,

- qualora si spremano erbe o verdure in foglie, i migliori risultati saranno ottenuti legando assieme questi
prodotti o unendoli ad altri prodotti piu duri.

- ilsucco di mela siannerisce rapidamente. Per fermare questo processo potremo aggiungere qualche
goccia di limone,

- | a lavorazione di frutti molto morbidi & difficile. Qualora si utilizzino prodotti di questo tipo (ad es.
banane), dovremo inserirli come primo o secondo ingrediente. Il nettare di banana scorrera verso
I’esterno insieme ai succhi di altri frutti.

- |’apparecchiatura non e adatta all’estrazione di succo da verdure o frutti molto duri e ricchi di amido (ad
es. canna da zucchero),
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- per ottenere il miglior rendimento durante la spremitura di frutti o verdure caratterizzati da consistenze
diverse, dovremo lavorare prima i prodotti piu morbidi e successivamente quelli piu.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Quando I"apparecchiatura non é utilizzata (o prima della pulizia), dovra essere staccata dall’alimentazione.
Consigliamo di pulire I'apparecchiatura subito dopo I'uso.

Per la pulizia non potranno essere utilizzati detergenti abrasivi, polveri, acetone, alcool ecc.

Prima di passare alla pulizia, estrarre la spina dalla presa.

Successivamente, smontare gli elementi di PERFECT JUICER nel seguente ordine:

- estrarre il pressore (1),

- sbloccare (ruotare verso sinistra) e togliere il coperchio (2),

- sbloccare (ruotare verso sinistra) e rimuovere il collettore del succo (6) insieme all’alloggiamento del
filtro (5), al filtro (4), alla coclea (3). Smontare il tutto.

Lavare gli elementi in acqua calda con I’aggiunta di una piccola quantita di detergente, aiutandosi con una
spazzola. Sciacquare il tutto sotto acqua corrente.

Il filtro e realizzato con un materiale molto delicato. Per questo motivo, durante il lavaggio, sara necessario
maneggiarlo con cautela.

Il corpo esterno dell’apparecchiatura dovra essere pulito con un panno umido. Non immergere il corpo
esterno in acqua e non sciacquare sotto un getto di acqua corrente.

GARANZIA

L’apparecchio é destinato esclusivamente all’uso domestico privato e non € idoneo all’'uso commerciale o
industriale. Non utilizzare il dispositivo per scopi diversi da quelli previsti. La garanzia decade anche in caso
di utilizzo improprio.

| danni manifestamente dovuti ad un sovraccarico della trasmissione e che possono essere causati dall’ uso
di pezzi di frutta e verdura troppo grandi e duri comportano la perdita della garanzia.

PROTEZIONE AMBIENTALE

- I'apparecchiatura é realizzata con materiali che potranno essere riutilizzati o riciclati,

- la centrifuga dovra essere consegnata ad un punto autorizzato alla raccolta ed al riciclaggio delle
apparecchiature elettriche ed elettroniche.
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KRAFT&DELE

DEKLARACJA ZGODNOSCI
Wedtug ISO/IEC Guide 22 i EN 45014

Producent: FOREINTRADE S.A
Adres producenta: Janowek, ul. Modrzewiowa 54 05-555 Tarczyn
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Wediug norm:

EN 61000-3-3:2013+A1:2019+A2:2021

EN IEC 55014-1:2021

EN IEC 61000-3-2:2019+A1:2021+A2:2024
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