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PROFESSIONAL
INSTRUKCJA OBSLUGI

Thumaczenie instrukcji oryginalnej

GRILL ELEKTRYCZNY

Model No. :KD4201
220-240V~50/60Hz



Dla Twojego bezpieczenstwa i cigglego zadowolenia z produktu
Przed uzyciem zawsze uwaznie przeczytaj instrukcje obstugi.

WAZNE RADY DOT. BEZPIECZENSTAWA!

* PRZECZYTAJ WSZYSTKIE INSTRUKCJE

* Upewnij sie, ze napiecie w gniazdku jest takie samo, jak napiecie podane na tabliczce
znamionowej urzadzenia. Uzywaj tylko do uzytku domowego.

* Nie dotykaj gorgcych powierzchni. Uzywaj uchwytéw ani pokretet.

* Aby unikng¢ ryzyka porazenia pragdem, nie zanurzaj przewodu, wtyczki ani urzgdzenia do
gotowania w wodzie ani innym ptynie.

* Wymagany jest scisty nadzér, gdy urzadzenie jest uzywane przez dzieci lub w ich poblizu.
* Odtgczaj urzadzenie od gniazdka, gdy nie jest uzywane, oraz przed czyszczeniem.
Pozostaw do ostygniecia przed montazem Ilub demontazem czesci oraz przed
czyszczeniem urzgdzenia.

* Nie uzywaj urzadzenia, ktoére jest uszkodzone, dziata nieprawidiowo lub zostato w
jakikolwiek sposob uszkodzone. Aby unikna¢ ryzyka porazenia prgdem, nigdy nie probuj
samodzielnie naprawia¢ opiekacza z grillem. Oddaj urzgdzenie do autoryzowanego serwisu
w celu sprawdzenia i naprawy. Nieprawidtowy montaz moze stwarzac¢ ryzyko porazenia
pragdem podczas uzytkowania opiekacza z grillem.

» Uzycie akcesoriow niezalecanych przez producenta moze spowodowac pozar, porazenie
pragdem lub obrazenia ciata.

* Nie uzywac na zewnatrz ani w celach komercyjnych.

* Nie dopuszczac, aby przewdd zasilajgcy zwisat z krawedzi stotu lub blatu ani nie dotykat
goracych powierzchni.

* Nie umieszcza¢ na ani w poblizu gorgcego palnika gazowego, elekirycznego ani
rozgrzanego piekarnika.

* Po zakonczeniu uzytkowania odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

* Nie uzywac urzgdzenia niezgodnie z przeznaczeniem.

* Nalezy zachowaC szczegdlng ostroznos¢ podczas przenoszenia urzgdzenia
zawierajgcego gorgcy olej lub inne gorace ptyny.

OSTRZEZENIE: ABY ZMNIEJSZYC RYZYKO POZARU LUB PORAZENIA PRADEM,
NAPRAWY POWINNY WYKONYWAC WYLACZNIE UPOWAZNIONY PERSONEL.
ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE

TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO

WTYCZKA Z UZIEMIENIEM

Aby zmniejszy¢ ryzyko porazenia prgdem, urzgdzenie jest wyposazone we wtyczke z
uziemieniem. Jesli wtyczka nie pasuje do gniazdka elektrycznego, nalezy skontaktowac sie
z wykwalifikowanym elektrykiem. Nie nalezy w zaden sposdb modyfikowac¢ wtyczki ani
uzywac adaptera.
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

* Przeczytaj uwaznie wszystkie instrukcje i zachowaj je na przysztosé.

» Usuh cate opakowanie

* Wyczys¢ piyty grzewcze, przecierajgc je ggbka lub Sciereczkg zwilzong cieptg woda.

NIE ZANURZAJ URZADZENIA | NIE WYLEWAJ WODY BEZPOSREDNIO NA

POWIERZCHNIE GOTOWANIA.



» Osuszy¢ $ciereczka lub recznikiem papierowym.
* Aby uzyskac najlepsze rezultaty, lekko posmaruj ptyty kuchenne niewielkg iloscig oleju

kuchennego lub sprayu do gotowania..

Uwaga: Podczas pierwszego nagrzewania opiekacza z grillem moze wydobywac¢ sie
lekki dym lub zapach. Jest to normalne w przypadku wielu urzadzen grzewczych. Nie

ma to wplywu na bezpieczenstwo uzytkowania urzadzenia.

SPOSOB UZYCIA

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy zdjgé wszelkie materiaty promocyjne i
opakowania oraz sprawdzi¢, czy ptyty grzewcze sg czyste i wolne od kurzu. W razie
potrzeby przetrze¢ je wilgotng Sciereczkag. Aby uzyskaé najlepsze rezultaty, nalej tyzeczke
oleju roslinnego na ptyty z powtokg zapobiegajgcg przywieraniu. Rozprowadz go chtonnym

recznikiem kuchennym i wytrzyj nadmiar oleju.

PRZYGOTOWANIE GRILLOWANEGO OPIEKACZA

« Zamknij opiekacz i podtgcz go do gniazdka sciennego. Czerwona i zielona lampka
gotowosci zgasng. Wyreguluj drewniane pokretto, a obie zaswiecg sie. Ustaw pokretto
temperatury na zgdane ustawienie: ,MIN” dla jasnych potraw i ,MAX” dla ciemniejszych. Na
poczatek wyprébuj ustawienie posrodku. Czerwona lampka zasilania zaswieci sie, a zielona
zgasnie, co oznacza, ze urzgdzenie zaczyna sie nagrzewac. Nagrzewanie wstepne zajmuje
okoto 3-5 minut, zanim osiggnie temperature pieczenia. Czerwona i zielona lampka

gotowosci beda sie swieci¢, co oznacza, ze opiekacz jest gotowy do uzycia.

GOTOWANIE

Do uzytku jako grill kontaktowy
« Ustaw regulator temperatury opiekacza z grillem na zgdane ustawienie. Na poczatek



wyprobuj ustawienie na maksimum.

Pd6zniej mozesz obnizy¢ lub podnies¢ temperature, w zaleznosci od preferencji.

* Przygotuj burgery, kawatki miesa bez kosci i cienkie kawatki miesa Iub inne produkty
spozywcze zgodnie z instrukcjg i umiesc¢ je na dolnej ptycie grzewczej.

« Zamknij gorng plyte grzewczg, ktéra ma ruchomy zawias, zaprojektowany tak, aby
réwnomiernie dociskac jedzenie. Gérna ptyta musi by¢ catkowicie opuszczona, aby uzyskaé
Slady grilla na wybranych produktach.

* Po usmazeniu potraw otworz pokrywe za pomocg uchwytu. Wyjmij jedzenie za pomoca
plastikowej szpatutki. Nigdy nie uzywaj metalowych szczypiec ani noza, poniewaz mogq
one uszkodzi¢ powioke nieprzywierajgcg ptyt grzewczych.

* Uzywaj opiekacza z grillem jako grilla kontaktowego do grillowania burgerow, kawatkow
miesa bez kosci i cienkich kawatkow miesa i warzyw.

* Uzywaj opiekacza z grillem jako grilla kontaktowego, gdy chcesz cos$ szybko ugotowacé lub
gdy szukasz zdrowej metody grillowania. Podczas grillowania kontaktowego potrawy bedg
sie szybko smazyé, poniewaz grillujemy je z obu stron jednocze$nie. Zeberka na piytach
grillowych w potgczeniu z wylewkg ttuszczu w narozniku ptyty pozwalajg na sptywanie
ttuszczu z miesa i zsuwanie sie z piyt.

Do uzycia jako grill prasowy

« Ustaw regulator temperatury opiekacza z grillem na zgdane ustawienie. Na poczatek
wyprobuj ustawienie ,MAX".

Pd6zniej mozesz je obnizy¢ lub podnies¢, w zaleznosci od preferencii.

* Przygotuj kanapki zgodnie z instrukcjg i umiesc¢ je na dolnej ptycie grzewczej. Zawsze
umieszczaj kanapki blizej tylnej czesci dolnej ptyty grzewczej.

« Zamknij goérng ptyte grzewczg, ktéra ma ruchomy zawias, aby réwnomiernie dociskac
kanapke. Aby opieka¢ kanapki, gorna ptyta musi by¢ catkowicie opuszczona.

* Piecz przez okoto 3 do 6 minut lub do uzyskania ztocistego koloru, dostosowujgc czas do
wiasnych upodoban.

* Po usmazeniu kanapki uzyj uchwytu, aby otworzy¢ pokrywe. Wyjmij kanapke plastikowg
szpatutka. Nigdy nie uzywaj metalowych szczypiec ani noza, poniewaz mogg one uszkodzi¢
powtoke nieprzywierajgca ptyt grzewczych.

* Uzywaj opiekacza z grillem jako rusztu dociskowego do grillowania kanapek, pieczywa i
quesadilli.

* Opiekacz z grillem zostat zaprojektowany z unikalnym uchwytem i zawiasem, ktory
pozwala na dopasowanie pokrywy do grubosci potrawy. Mozesz tatwo grillowaé wszystko,
od cienko pokrojonych ziemniakéw po grube steki z poledwicy wotowej, z rGwnomiernym
efektem.

* Podczas grillowania kontaktowego wiecej niz jednego rodzaju zywnosci wazne jest, aby
grubos¢ poszczegodlnych produktow byta jednakowa, aby pokrywa rownomiernie zamkneta
sie na zywnosci..

Do uzytku jako grill otwarty
» Postaw opiekacz z grillem na czystej, ptaskiej powierzchni, na ktorej zamie
Opiekacz z grillem mozna ustawi¢ w pozycji poziome;j.
» Gorna ptyta/pokrywa jest na tym samym poziomie co dolna ptyta/podstawa.
Gorna i dolna plyta ustawiajg sie w jednej linii, tworzgc jedng duzg
powierzchnie do gotowania. Po ustawieniu opiekacza w tej pozycji,
znajdz dzwignie zwalniajaca zawias na prawym ramieniu.
* Trzymajagc lewg reke na uchwycie, prawg przesun dzwignie do siebie. Popchnij uchwyt do
tytu, az pokrywa spocznie ptasko na blacie. Urzgdzenie pozostanie w tej pozycji, dopoki nie

Zwalnianie zawiasu
Dzwignia



podniesiesz uchwytu i pokrywy, aby przywrécic je do pozycji zamkniete;j.

* Uzywaj opiekacza z grillem jako otwartego grilla do grillowania burgeréw, stekéw, drobiu
(nie zalecamy grillowania kurczaka z koscig, poniewaz nie smazy sie on rbwnomiernie na
otwartym grillu), ryb i warzyw.

* Grillowanie na otwartym grillu to najbardziej wszechstronna metoda korzystania z
opiekacza z grillem. W pozycji otwartej masz dwukrotnie wigkszg powierzchnie grillowania.

* Masz mozliwos¢ gotowania réznych rodzajow potraw na oddzielnych talerzach, bez
tgczenia ich smakow lub gotowania duzych ilosci tego samego rodzaju potraw. Otwarta
pozycja pozwala rowniez na przygotowanie réznych kawatkow miesa o réznej grubosci,
pozwalajgc Ci przygotowaé kazdy kawatek wedtug wtasnych upodoban.

CZYSZCZENIE | PIELEGNACJA

« Zawsze odtgczaj grillo-toster od zasilania i pozwél mu ostygnaé przed czyszczeniem.
Urzadzenie jest tatwiejsze do czyszczenia, gdy jest lekko ciepte. Nie ma potrzeby
rozmontowywania grillo-tostera do czyszczenia. Nigdy nie zanurzaj grillo-tostera w wodzie
ani nie wkfadaj go do zmywarki.

* Piyt grzewczych nie mozna my¢ w wodzie ani w zmywarce.

* Przetrzyj ptyty grzewcze miekkg Sciereczkg, aby usungé resztki jedzenia. W przypadku
przypalonych resztek jedzenia, polej je cieptg wodg z dodatkiem detergentu, a nastepnie
wyczy$¢ niescierng plastikowag gabka lub potéz wilgotny recznik kuchenny na grillu, aby
zwilzy¢€ resztki jedzenia.

* Nie uzywaj zadnych materiatdw sciernych, ktére mogtyby zarysowac lub uszkodzié¢
powtoke nieprzywierajaca.

* Nie uzywaj metalowych narzedzi do wyjmowania jedzenia, poniewaz mogg one uszkodzi¢
powtoke nieprzywierajgca.

* Zewnetrzng powierzchnie grillo-tostera przecieraj wytgcznie wilgotng sciereczkg. Nie
czys¢ zewnetrznej powierzchni szorstkimi ggbkami ani wetng stalowa, poniewaz moze to
uszkodzi¢ powtoke. Nie zanurzaj w wodzie ani zadnym innym ptynie.

* Nie wktadac¢ do zmywarki.

* Wyjac€ i opréznic tacke ociekowg po kazdym uzyciu, a nastepnie umyc jg w cieptej wodzie
z mydtem. Unika¢ stosowania szorstkich ggbek i silnych detergentéw, poniewaz mogg one
uszkodzi¢ powierzchnie. Dokfadnie sptukaC i osuszyé czystg, miekkg Sciereczka, a
nastepnie wiozy¢ z powrotem..

SKLADOWANIE

« Zawsze odtgczaj opiekacz grillowy od zasilania przed przechowywaniem.
« Zawsze upewnij sie, ze opiekacz grillowy jest chtodny i suchy przed przechowywaniem.



KRAFT&DELE

DEKLARACJA ZGODNOSCI
Wedtug ISO/IEC Guide 22 i EN 45014

Producent: Foreintrade S.A
Adres producenta: Janéwek, ul. Modrzewiowa 54, 05-555 Tarczyn

DEKLARUJEMY, ZE PRODUKT JEST ZGODNY Z NORMAMI EUROPEJSKIMI

Nazwa Produktu: Opiekacz / grill elektryczny (oznaczona znakiem towarowym
Kraft&Dele)
Model (oznaczenia handlowe): KD4201

Deklaracja:

Wyrdb do ktérego odnosi sie niniejsza deklaracja spetnia wymagania Dyrektyw WE:
2014/35/EU LVD Directive - Dyrektywa Niskonapieciowa

2014/30/EU EMC Directive — Dyrektywa Kompatybilnosci Elektromagnetyczna
2015/863 2011/65/EU — Dyrektywa ROHS

Rozporzadzenie 2023/2006 w sprawie dobrej praktyki produkcyjnej w

PN~

odniesieniu do materiatow 1 wyroboéw przeznaczonych do kontaktu z Zywnos$cia
5. Rozporzadzenie 1935/2004 w sprawie materialow 1 wyrobow przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscia

Wediug norm:

EN IEC 55014-1:2021: EN IEC 55014-2:2021; EN IEC 61000-3-2:2019+A2:2024
EN 61000-3-3:2013+A1:2019+A2:2021

Osoba odpowiedzialna za prowadzenie dokumentaciji technicznej: Ma Dong
Hui, Janowek, ul. Modrzewiowa 54, 05-555 Tarczyn

Ma Dong Hui, Janowek, 30.02.2025




