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Produkt przeznaczony wytacznie do
uzytku domowego.

Przed uzyciem nalezy przeczytac
wszystkie instrukcje.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

PODCZAS KORZYSTANIA Z URZADZEN ELEKTRYCZNYCH NALEZY ZAWSZE PRZESTRZEGAC
PODSTAWOWYCH ZASAD BEZPIECZENSTWA, W TYM:

1. Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 0
do 8 lat. Dzieci w wieku od 8 lat mogg korzystac z urzgdzenia
pod statym nadzorem. Osoby o ograniczonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umystowej, a takze osoby z brakiem
doswiadczenia i wiedzy mogg korzystac z urzadzenia pod
nadzorem lub po otrzymaniu instrukcji dotyczacych
bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i zrozumienia
zwigzanych z tym zagrozen. Przechowywac urzgdzenie i jego
przewod w miejscu niedostepnym dla dzieci ponizej 8. roku
zycia. Dzieci nie powinny czysci¢ ani konserwowac urzgdzenia..

2. Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez producenta, jego agenta serwisowego lub
podobnie wykwalifikowang osobe, aby unikng¢ zagrozenia.

3. Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocag
zewnetrznego timera ani oddzielnego systemu zdalnego
sterowania..

4. Wylacznie do uzytku wewnatrz pomieszczen.
5. Wytgcznie do uzytku domowego.
6. Nigdy nie zanurzaj urzgdzenia w wodzie.

7. Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i podobnych
zastosowan, takich jak:

— kuchnie dla pracownikéw w sklepach, biurach i innych miejscach
pracy;
— domy wiejskie;

— przez klientow w hotelach, motelach i innych obiektach
mieszkalnych;

8. Urzadzenia kuchenne powinny by¢ ustawione w stabilnej
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pozycji, z uchwytami (jesli wystepujg) w taki sposob, aby zapobiec
rozlewaniu gorgcych ptyndw.

9. Powierzchnie mogg sie nagrzewac¢ podczas uzytkowania.

10. Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ bardzo wysoka
podczas pracy urzgdzenia.

11. Szczegdtowe informacije na temat czyszczenia powierzchni
majgcych kontakt z zywnoscig lub olejem znajdujg sie w czesci
,Czyszczenie i konserwacja”.

To urzadzenie jest zgodne z dyrektywami CE dotyczacymi kompatybilno$ci elektromagnetyczne;j
(EMC) 1 =zostalo zaprojektowane zgodnie 2z najnowszymi wymogami technicznymi
bezpieczenstwa.

Zastrzega si¢ prawo do zmian technicznych bez powiadomienia.

ZACHOWAIJ TE INSTRUKCJE DO WGLADU W PRZYSZEOSC!
TEN PRODUKT JEST PRZEZNACZONY WYLACZNIE DO UZYTKU
DOMOWEGO.




INFORMACJA

Podtacz przewdd do gniazdka sieciowego 230 V.

Przed pierwszym uzyciem frytkownicy doktadnie umyj garnek i kosz ciepta woda z
mydiem, a nastepnie dokladnie osusz aluminiowy garnek, aby zachowac estetyczny
wyglad.

Nie uzywaj frytkownicy bez oleju lub tluszczu. Frytkownica ulegnie powaznemu
uszkodzeniu, jesli zostanie rozgrzana na sucho.

Frytkownica jest wyposazona w zabezpieczenie termiczne. W przypadku awarii
termostatu obwod elektryczny posiada automatyczny wytacznik, zapobiegajacy
przegrzaniu.

W przypadku wycieku z frytkownicy skontaktuj si¢ z firma, od ktoérej frytkownica
zostala zakupiona.

Aby zapewni¢ bezpieczne uzytkowanie, do frytkownicy nie nalezy wktada¢ zbyt
duzej ilo$ci jedzenia ani naczyn..
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1. OKIENKO WZROKOWE 8. POKRETLO TERMOSTATU
2. POKRYWA 9. LAMPKA ZASILANIA

3. POKRYWA WEWNETRZNA 10. UCHWYT KOSZYKA

4. SYSTEM FILTROWANIA 11. PRZYCISK UCHWYTU

5. OBUDOWA 12. PRZYCISK OTWIERANIA
6. PRZEWOD ZASILAJACY 13. GARNEK

7. LAMPKA PODGRZEWANIA 14. KOSZYK

UCHWYT KOSZA

UCHWYT KOSZA UMOZLIWIA PODNOSZENIE/OPUSZCZANIE KOSZA PRZY
ZAMKNIETEJ POKRYWIE FRYTKOWNICY (RYS. 4).

PRZESUNIECIE UCHWYTU W GORE: KOSZ W GORE.

NACISNIECIE GALKI UCHWYTU W  DOL: KOSZ W
DOL..



FIG. 4

PRZYCISK OTWIERANIA POKRYWY

Specjalnie zaprojektowany PRZYCISK OTWIERANIA POKRYWY ulatwia i zabezpiecza
otwieranie pokrywy. Nacisnij przycisk, a pokrywa frytkownicy zostanie automatycznie zwolniona.
Dzigki temu para bedzie wydobywac si¢ z frytkownicy podczas smazenia, zapobiegajgc
poparzeniu palcow (RYS. 5).

ZDEJMOWANIE POKRYWY

Aby zdja¢ pokrywe, unies jg do pozycji pionowej i pociagnij do gory. (RYS. 6)
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SYSTEM FILTROW
Pokrywa wyposazona jest w staly system filtracyjny, ktory zbiera krople oleju z pary wodnej
podczas jej przeptywu.

OKIENKO WZROKOWE

Nasmaruj wewnetrzng strong okienka wziernikowego olejem, aby zapobiec tworzeniu si¢ skroplin
i umozliwi¢ kontrolg procesu gotowania.

TERMOSTAT I LAMPKA PILOTA

Termostat jest skalibrowany w krokach 150°C, 170°C i 190°C, co zapewnia optymalng
temperature do smazenia potraw.

LAMPKA TEMPERATURY zapali si¢ automatycznie, gdy temperatura bedzie rosta. i gasnie po
osiagnigciu ustawionej temperatury.



Kontrolka zasilania zapali si¢ automatycznie po podtaczeniu urzadzenia.
MENU REFERENCYJNE
Podany w tabeli czas smazenia ma charakter wylgcznie orientacyjny.

RODZAJ POTRAWY TEMPERATURA (° C) CZAS (minuty)

Pieczarki 170° C 3-5
Kurczak w panierce 190° C 10-14
Krewetki w cato$ci 170° C 3-5
Placki rybne 170° C 3-5
Filety 170° C 5
Cebula 190° C 2-4
Frytki 190° C 8-12
Chipsy ziemniaczane 190° C 12-18

UZYTKOWANIE FRYTKOWNICY

1. Wyja¢ kosz z uchwytem z uchwytu.

2. Wla¢ do frytkownicy od 2 do 2,5 litra oleju. Poziom oleju musi miesci¢ si¢ migdzy
poziomami MAX i MIN zaznaczonymi na powierzchni naczynia. (RYS. 7)

. Do smazenia w glebokim thuszczu nalezy uzywaé wylacznie wysokiej jakosci oleju ro§linnego
lub uniwersalnego thuszczu piekarskiego. Nie zaleca si¢ stosowania masta, margaryny, oliwy
z oliwek ani thuszczu zwierzgcego ze wzgledu na ich nizszg temperatur¢ dymienia.

CIL LEVELS

FIG.7

1. Nasmaruj okienko kontrolne niewielka iloscia oleju.

2. Podtacz urzadzenie do sieci i ustaw termostat na zgdang temperature (patrz menu referencyjne).
Kontrolka temperatury zgasnie po osiggnig¢ciu ustawionej temperatury.

3. Najpierw wtoz do kosza jedzenie (jak najsuchsze).

. Nie przetadowuj kosza.

. Umies$¢ jedzenie o jednakowej wielkoSci w koszu, aby rownomiernie si¢ usmazyto.

. Przed smazeniem upewnij si¢, ze cate jedzenie jest suche.

. Umies¢ kosz z powrotem we frytkownicy. Zdejmij uchwyt i zamknij pokrywe. Obro¢ pokretto



KOSZYKA w doél, aby kosz i jedzenie byly zanurzone w oleju.

. Nie dodawaj wody ani mokrych rzeczy do oleju do smazenia, nawet niewielka ilo$¢ wody
spowoduje rozpryskiwanie si¢ oleju.

5. Po usmazeniu wyjmij kosz z oleju, aby go oprozni¢. Nacisnij PRZYCISK ZWALNIAJACY
POKRYWE, aby otworzy¢ pokrywe.

WSKAZOWKI

1. Uzywaj wylacznie metalowych naczyn kuchennych z izolowanymi uchwytami w goracym
oleju.

2. Podczas smazenia nalezy zachowac ostrozno$¢, zwtaszcza gdy w poblizu znajduja si¢ dzieci.

3. Wybierz temperatur¢ smazenia, biorac pod uwage rodzaj potrawy. Zasadniczo zywno$¢
wstepnie podgotowana wymaga wyzszej temperatury i krotszego czasu smazenia niz zZywnosé

surowa.

KONSERWACJA T CZYSZCZENIE

1. Przed czyszczeniem nalezy odlaczy¢ zasilanie.

2. Otworzy¢ pokrywe.

3. Calkowicie ostudzi¢ olej. Olej Iub thuszcz dlugo utrzymuje temperature po uzyciu. Nie nalezy
przenosi¢ ani przenosi¢ frytkownicy, gdy jest jeszcze goraca.

4. Olej mozna wielokrotnie uzywaé. Aby maksymalnie wykorzysta¢ frytkownice, nalezy zawsze
mie¢ ja gotowa do uzycia. Jednym ze sposoboéw jest przechowywanie schlodzonego i
odcedzonego oleju w Srodku, aby byl gotowy do nastepnego smazenia, a pokrywa pehnita
funkcj¢ ostony przeciwkurzowe;j.

Olej nalezy filtrowa¢ po kazdym uzyciu.
Po spuszczeniu oleju frytkownice nalezy przetrze¢ chlonnym papierem, nast¢pnie wilgotng
Sciereczkg z niewielka iloscig detergentu, a na koniec wyczys$ci¢ suchg $ciereczka.

7. Wnetrze frytkownicy ma gladkg powierzchni¢ aluminiowg. Aby unikng¢ uszkodzen, nie
nalezy uzywac srodkow $ciernych ani ostrych narzedzi.

8. Zewnetrzng powierzchni¢ mozna czysci¢ wilgotng Sciereczka, nie nalezy uzywac $rodkow
$ciernych ani gabek.

9. Koszyk mozna my¢ w cieptej wodzie z mydtem

Prawidlowa utylizacja tego produktu

To oznaczenie oznacza, ze tego produktu nie nalezy wyrzucaé¢ razem z innymi
odpadami domowymi w calej UE. Aby zapobiec potencjalnym szkodom dla
srodowiska lub zdrowia ludzkiego wynikajacym z niekontrolowanego usuwania
odpadoéw, nalezy go poddawac recyklingowi w sposob odpowiedzialny, promujgc

zrownowazone ponowne wykorzystanie zasobow materialnych. Aby zwroci¢

zuzyte urzadzenie, nalezy skorzysta¢ z systemu zwrotu i zbiorki lub skontaktowac
si¢ ze sprzedawca, u ktorego produkt zostat zakupiony. Sprzedawca moze oddac
produkt do recyklingu w sposob bezpieczny dla srodowiska.
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DEKLARACJA ZGODNOSCI
Wedlug ISO/IEC Guide 22 i EN 45014

Producent: FOREINTRADE S.A

Adres producenta: Janowek, ul. Modrzewiowa 54 05-555 Tarczyn
DEKLARUJEMY, ZE PRODUKT JEST ZGODNY Z NORMAMI EUROPEJSKIMI
Nazwa Produktu: Frytkownica
Model (oznaczenia handlowe): KD4332
Deklaracja:
Wyrob do ktorego odnosi si¢ niniejsza deklaracja spelnia wymagania Dyrektyw WE:

1. 2014/35/EU LV Directive
2. 2014/30/EU EMC Directive
3. 2011/65/UE ROHS 2 Directive

Wedlug norm:

EN IEC 55014-1:2021

EN IEC 55014-2:2021

EN IEC 61000-3-2:2019+A1:2021

EN 61000-3-3:2013+A1:2019+A2:2021

Osoba odpowiedzialna za prowadzenie dokumentacji technicznej: Ma Dong Hui, Janowek,
ul.Modrzewiowa 54 05-555 Tarczyn

Tarczyn, Ma Dong Hui, 20.02.2025




