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WAZNE INFORMACJE

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych, zwtaszcza w obecnosci dzieci, nalezy
zawsze przestrzegaé podstawowych zasad bezpieczenstwa, aby zminimalizowaé
ryzyko pozaru, porazenia prgdem i/lub obrazen ciata, w tym:

1.

2.
3.

11.

12.

13.

14.

15.
16.

PRZECZYTAJ WSZYSTKIE INSTRUKCJE.

Nie dotykaj gorgcych powierzchni. Uzywaj uchwytéw i gatek.

Aby zapobiec porazeniu prgdem elektrycznym, nie umieszczaj przewodu, wtyczki
ani urzadzenia w wodzie ani innym ptynie..

To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez dzieci ani osoby o
ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, a takze osoby
nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy. W przypadku korzystania
z urzadzenia w poblizu dzieci wymagany jest Scisty nadzér. Dzieci powinny byé
pod nadzorem, aby upewni¢ sig, Zze nie bawig sie urzadzeniem.

Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

Odtacz urzadzenie od gniazdka, gdy nie jest uzywane oraz przed czyszczeniem.
Pozostaw do ostygniecia przed czyszczeniem i montazem lub demontazem
czesci.

Nie uzywaj zadnego urzgdzenia elektrycznego z uszkodzonym przewodem lub
wtyczka, ani po awarii urzadzenia, jego upadku lub jakimkolwiek uszkodzeniu. Zwrdé
urzgdzenie do najblizszego autoryzowanego serwisu w celu sprawdzenia, naprawy lub
regulaciji.

Uzywanie akcesoriow niezalecanych przez producenta urzgdzenia moze
spowodowac pozar, porazenie pragdem lub obrazenia.

Nie stosowac na zewnatrz.

. Nie pozwdl, aby przewdd zwisat z krawedzi stotu lub blatu ani dotykat gorgcych

powierzchni.

Nie umieszczaj urzgdzenia na gorgcym palniku gazowym lub elektrycznym ani w
jego poblizu, ani w rozgrzanym piekarniku..

Nalezy zachowa¢ szczegdlng ostroznos¢é podczas przenoszenia frytkownicy
zawierajgcej gorgcy olej.

Zawsze najpierw podigcz wtyczke magnetyczng do urzadzenia, a nastepnie
podtgcz przewdd do gniazdka sciennego.

Aby odtgczy¢, wytgcz regulator temperatury, wyjmij wtyczke z gniazdka sciennego,
a nastepnie wyjmij wtyczke magnetyczng z urzadzenia.

Upewnij sie, ze uchwyty sg prawidtowo zamontowane w koszyku i zablokowane.
Zapoznaj sie ze szczego6towsg instrukcja.

Nie uzywaj urzgdzenia do celéw innych niz te, do ktérych jest przeznaczone..
TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO.

ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE



INSTRUKCJA OBSLUGI

PRODUKT MOZE NIEZNACZNIE ROZNIC SIE OD ILUSTRACII

See-Through Lid

1.5 Liter Tank
Filter

Wire Fry Basket

Cool-Touch Handle

Brushed Stainless Steel Exterior
Adjustable Temperature Control

Power Indicator Light

To urzadzenie jest przeznaczone WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO. Mozna je
podtgczyé do gniazdka elektrycznego pradu przemiennego (zwyklego gniazdka
domowego). Nie nalezy uzywac innych gniazdek elektrycznych.

Krétki przewdd zasilajgcy jest dostarczany w celu zmniejszenia zagrozen
wynikajacych z zaplatania sie lub potkniecia o diuzszy przewéd. Nie zaleca sie
uzywania z tym produktem dluzszych, odlgczanych przewodoéw zasilajgcych ani
przediuzaczy.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA KABLA

Nigdy nie ciggnij ani nie szarp za przewdd ani za urzadzenie.

Aby wiozy¢ wtyczke, chwy¢ jg mocno i wsun do gniazdka.

Aby odtaczy¢ urzadzenie, chwy¢ wtyczke i wyjmij jg z gniazdka.

Przed kazdym uzyciem sprawdz przewdd zasilajgcy pod katem przecie¢ i/lub

otar¢. Ich obecno$¢ oznacza konieczno$¢ naprawy urzgdzenia i wymiany

przewodu zasilajgcego.

5. Nigdy nie owijaj przewodu ciasno wokét urzgdzenia, poniewaz moze to
spowodowa¢ nadmierne naprezenie przewodu w miejscu jego wejscia do
urzgdzenia i spowodowac jego strzepienie sie i peknigcie..

NIE UZYWAJ URZADZENIA, JESLI PRZEWOD ZASILAJACY WYKAZUJE

JAKIEKOLWIEK USZKODZENIA LUB JESLI URZADZENIE DZIALA OKRESOWO LUB

CALKOWICIE PRZESTAJE DZIALAC.

PN~



WAZNE!

W ciggu pierwszych kilku minut uzytkowania moze pojawi¢ sie dym i/lub
delikatny zapach. Jest to normalne i powinno szybko znikng¢. Nie pojawi sie
ponownie po kilku uzyciach urzadzenia.

PRZED UZYCIEM

Blaty z litej powierzchni tatwo zarysowaé, popekac, przypali¢ lub uszkodzi¢, zwlaszcza
pod wplywem ciepta. Aby zapobiec uszkodzeniom, zawsze uzywaj podstawki pod
urzgdzenia kuchenne generujace ciepto.

Ostroznie rozpakuj frytkownice i wszystkie jej czesci. Usun wszystkie materiaty
opakowaniowe, w tym naklejki i etykiety. Wyczy$¢ wewnetrzne i zewnetrzne powierzchnie
frytkownicy wilgotng Sciereczkg lub ggbkg. Wytrzyj do sucha migkkg $ciereczkg. NIGDY NIE
ZANURZAJ FRYTKOWNICY .

ANI PRZEWODU W WODZIE ANI ZADNEJ INNEJ PLYNIE. Ustaw frytkownice na suchej,
rébwnej, odpornej na wysoka temperature powierzchni. Zaleca sie korzystanie z tego
urzgdzenia podtgczonego do oddzielnego gniazdka i obwodu, aby unikng¢ przecigzenia
obwodu.

MONTAZ UCHWYTU KOSZYKA DO FRYTKOWANIA

Zamocuj uchwyt do koszyka, naciskajgc wypustki i wsuwajac je w otwory koszyka, az
zablokuje sie na miejscu, jak pokazano ponizej. Pociggnij uchwyt do tytu i zwolnij,
upewniajgc sie, ze jest bezpiecznie zablokowany. Uchwyt jest zablokowany, gdy oba
bolce znajda sie w okragtych otworach, a obie strony uchwytu sg zabezpieczone
wypustkami na uchwycie.

JAK UZYWAC?

1. Umies¢ frytkownice na czystej, suchej, rownej, stabilnej i odpornej na ciepto
powierzchni na srodku blatu..

2. Napelnij urzadzenie olejem kuchennym do linii wlewu oleju, ktéra znajduje sie
wewnatrz urzadzenia. NIGDY nie napetniaj frytkownicy powyzej linii MAX. Upewnij
sie, ze poziom oleju znajduje sie miedzy poziomem minimalnym a maksymalnym.
NIGDY NIE URUCHOMIAJ FRYTKOWNICY BEZ OLEJU..



10.

Podtgcz przewdd do gniazdka 230 V.

Ustaw regulator temperatury na zgdang lub wymagana temperature. UWAGA: Olej
mozna podgrzewa¢ z zamknietg pokrywa frytkownicy lub bez niej. Zamkniecie
pokrywy zapobiega rozpryskiwaniu sig oleju..

Gdy olej osiggnie pozgdang temperature, Swiatto zgasnie.

Przymocuj uchwyt do koszyka, naciskajgc wypustki i wktadajac je w otwory. Utéz
produkty na koszyku, az zablokujg sie na miejscu, zgodnie z ilustracjami.
Nastepnie powoli opus¢ koszyk do oleju w podstawie frytkownicy. NIE przecigzaj
koszyka, poniewaz spowoduje to znaczne obnizenie temperatury oleju, a jedzenie
wchtonie wiecej oleju. Ponadto przetadowanie moze spowodowaé wykipienie.
Nalezy pamieta¢, ze produkty o wysokiej wilgotnosci mogg spowodowaé
wykipienie. Zachowaj ostroznos¢ podczas opuszczania koszyka, aby upewnié sie,
ze nie wyKkipi.

Zamknij pokrywe frytkownicy, aby zapobiec pryskaniu.

Po umieszczeniu jedzenia we frytkownicy, olej naturalnie sie schtodzi, co
spowoduje ponowne zapalenie sie kontrolki READY. Jest to normalne..

Gdy potrawa osiggnie pozadany stopien zrumienienia, podnies pokrywe. Wyjmij
kosz z oleju, unoszgc uchwyt kosza frytkownicy. Przed podaniem odcedz nadmiar
oleju z potrawy. Uwaga: Aby unikng¢ ryzyka poparzenia, nie dotykaj zadnej czesci
frytkownicy podczas jej uzytkowania lub gdy jest goraca..

Po zakonczeniu gotowania wytgcz pokretto regulacji temperatury. Zawsze odtgczaj
wtyczke od gniazdka $ciennego.

UWAGA: ZYWNOSC | KOSZYK BEDA BARDZO GORACE PO WYDOSTANIU Z
GORACEGO OLEJU. NIE PROBUJ WYJMOWAC ZYWNOSCI Z KOSZYKA REKAMI.

WSKAZOWKI DOTYCZACE FRYTKOWNICY

Zawsze dodawaj olej do frytkownicy przed wiozeniem wtyczki do gniazdka.

Uzywaj frytkownicy wylgcznie na czystej, suchej, rownej, stabilnej i odpornej na
ciepto powierzchni, z dala od krawedzi blatu..

W przypadku korzystania z urzadzenia w poblizu dzieci wymagany jest Scisty
nadzér. Gorgcey olej moze spowodowac powazne i bolesne oparzenia..

Aby unikng¢ ryzyka porazenia pradem lub oparzenia elektrycznego, nie
dopuszczaj do kontaktu przewodu lub wtyczki z wodg lub inng ciecza..

Do smazenia w gtebokim ttuszczu nalezy uzywac wytgcznie dobrej, niezawodnej,
standardowej marki oleju roslinnego. Nie zaleca sie smazenia potraw na masle,
margarynie, oliwie z oliwek ani tluszczu zwierzgcym ze wzgledu na nizszg
temperature dymienia.

Przed smazeniem w gtebokim tluszczu usun nadmiar wilgoci z potrawy, osuszajgc
ja recznikiem papierowym; wilgotne potrawy powodujg nadmierne pienienie i
pryskanie. Nie dodawaj mokrych potraw do oleju. Nawet niewielka ilos¢ wody
moze spowodowac pryskanie oleju..

Zachowaj ostroznos¢ podczas smazenia tortilli w gtebokim ttuszczu. Tortille
pszenne zawierajg pecherzyki powietrza. Podczas smazenia w gtebokim ttuszczu
olej moze gromadzi¢ sie w tych pecherzykach. Jesli nie zostang odpowiednio
odsgczone, pecherzyki mogg pekngé¢ i spowodowaé oparzenia. Dlatego po
usmazeniu tortilli ostroznie wyjmij je z oleju i pozwdl im odsaczyc¢ sie przez okoto
30 sekund.

Zawsze odigczaj przewodd zasilajgcy od gniazdka $ciennego i od frytkownicy, gdy nie
uzywasz urzadzenia.



Zawsze pozwdl frytkownicy catkowicie ostygna¢é przed wyjeciem oleju i
czyszczeniem.

NIE pozostawiaj naczyh w gorgcym oleju.

Zawsze zachowaj ostrozno$¢ podczas gotowania na gorgcych olejach, aby
unikng¢ powaznych obrazen ciata lub uszkodzenia mienia. Zawsze zachowaj
ostroznos¢ podczas smazenia w poblizu dzieci.

Do panierowania lub obtaczania potraw nalezy uzywac gotowej panierki, drobno
zmielonej butki tartej lub krakerséw, maki kukurydzianej, mieszanki maki
kukurydzianej i maki, mieszanki do nale$nikow lub gotowych mieszanek do
pieczenia chleba.

Po kazdym uzyciu przecedz olej przez filtr lub podwdjng warstwe gazy, aby
usung¢ nagromadzone pozostatosci. Przechowywaé w lodéwce.

Nie umieszczaj oleju w lodéwce, gdy znajduje sie on jeszcze w zbiorniku. Nie
umieszczaj urzgdzenia w lodéwce w celu przechowywania oleju.

Olej nalezy usunaé¢ i przechowywa¢ w szczelnie zamknietym pojemniku przed
wiozeniem do lodéwki. Nalezy wymieni¢ olej kuchenny, jesli ma on ciemny kolor,
ma nieprzyjemny zapach, dymi po podgrzaniu lub nadmiernie sie pieni podczas
smazenia.



PRZEWODNIK GOTOWANIA

RODZAJ JEDZENIA CZAS TEMPERATURA
Smazony kurczak 20-25 min 190°C
Paczek 2-4 min 170°C
Paluszki rybne 4-6 min 190°C
Mrozona sajgonki 4-5 min 190°C
Krazki cebulowe 2-3 min 190°C
Mrozone frytki 10-12 min 170°C

PIELEGNACJA | CZYSZCZENIE

To urzgdzenie wymaga minimalnej konserwacji. Nie zawiera czesci, ktére mogtyby byé
naprawiane przez uzytkownika. Nie nalezy podejmowac prob samodzielnej naprawy.
Wszelkie czynnosci serwisowe wymagajgce demontazu muszg by¢é wykonywane przez
wykwalifikowanego technika.

1. Przed czyszczeniem odtgcz urzgdzenie od gniazdka i pozostaw do catkowitego
ostygniecia. Olej utrzymuje temperature przez diugi czas po uzyciu. Nie probuj

przenosi¢ frytkownicy, gdy jest jeszcze goraca.
2. Po catkowitym ostygnieciu urzadzenia i oleju, oproznij go z oleju.

3. Umyj urzadzenie i akcesoria cieptg woda z tagodnym detergentem, optucz i doktadnie
osusz. NIGDY NIE ZANURZAJ FRYTKOWNICY ANI PRZEWODU W WODZIE ANI

ZADNEJ INNEJ PLYNIE. Nie myj W zmywarce.

4. NIGDY NIE UZYWAJ SCIERNYCH SRODKOW CZYSZCZACYCH ANI

SZORUJACYCH DO CZYSZCZENIA ]
FRYTKOWNICY, PONIEWAZ MOGA ONE USZKODZIC POWIERZCHNIE.

PRZECHOWYWANIE: Przed przechowywaniem upewnij sie, ze wszystkie czesci sg czyste i

suche. Przechowuj urzgdzenie w opakowaniu lub w czystym, suchym miejscu. Nigdy nie
przechowuj go, gdy jest gorgce lub mokre. Nigdy nie owijaj przewodu zasilajgcego ciasno
wokét urzadzenia; trzymaj go luzno zwinietego.



KRAFT&DELE

DEKLARACJA ZGODNOSCI
Wedtug ISO/IEC Guide 22 i EN 45014

Producent: FOREINTRADE S.A
Adres producenta: Jandwek, ul. Modrzewiowa 54, 05-555 Tarczyn

DEKLARUJEMY, ZE PRODUKT JEST ZGODNY Z NORMAMI EUROPEJSKIMI

Nazwa Produktu: Frytkownica olejowa (oznaczona znakiem towarowym Kraft&Dele)
Model (oznaczenia handlowe): KD4330
Deklaracja:
Wyrdéb do ktérego odnosi sie niniejsza deklaracja spetnia wymagania Dyrektyw WE:
1. 2011/65/UE ROHS 2 Directive
2. 2014/30/EU Electromagnetic compatibility
3. 2014/35/EU LV Directive
4. Rozporzadzenie 2023/2006 w sprawie dobrej praktyki produkcyjnej w odniesieniu
do materiatéw i wyrobdéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig
5. Rozporzadzenie 1935/2004 w sprawie materiatéw i wyrobdw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig
Wedtug norm:
EN 60335-2-13:2010 + A11:2012 + A1:2019
- EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017 + A1:2019 + A14:2019 + A2:2019 + A15:2021 +
A16:2023; EN 62233:2008

Osoba odpowiedzialna za prowadzenie dokumentacji technicznej: Ma Dong Hui,
Janowek, ul. Modrzewiowa 54, 05-555 Tarczyn
Ma Dong Hui, Janéwek, 23.12.2025



