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Ttumaczenie instrukcji oryginalnej

JOGURTOWNICA
KD4402



WPROWADZENIE

Dziekujemy za wybér i uzytkowanie jogurtownicy marki Kraft&Dele.

Produkt ten charakteryzuje sie nowatorskim wyglgdem, ptynng linig i pieknym ksztattem; wykorzystuje
technologie PTC (dodatniego wspotczynnika temperaturowego), ktéra precyzyjnie kontroluje temperature,
aby jogurt byt smaczniejszy. Urzgdzenie jest proste w obstudze, bezpieczne, energooszczedne i wygodne;
nie powoduje zanieczyszczen i jest zgodne z obowigzujgcymi normami sanitarnymi. Produkt jest
przeznaczony wytgcznie do uzytku domowego lub w podobnym miejscu.

Nazwa czesci i widok produktu
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1. Elegancki design i elegancki wyglad;

2. Unikalna konstrukcja zapewniajgca réwnomierne przenoszenie ciepfa, utrzymujgca aktywnos¢ bakterii
kwasu mlekowego;

3. Przezroczysta pokrywa gorna i wieczko pojemnika, umozliwiajgce obserwacje stanu;

4. Zastosowany system PTC zapewniajgcy statg temperature i bezpieczng prace oraz niskg moc 35 W, co
pozwala na oszczednosc¢ kosztow;

5. Pojemnik o konstrukcji przypominajgcej pudetko, zapobiegajgcej zanieczyszczeniu jogurtu przed
wypiciem;

6. 8 szklanych stoikow do fermentac;ji jogurtu, tatwych do wyjmowania i przechowywania.

7. Zastosowana technologia sterowania mikrokomputerowego zapewniajgca precyzyjng kontrole
temperatury;

8. Wbudowana funkcja pomiaru czasu i petnej automatyzac;ji;

9. Sygnat dzwiekowy po zakonczeniu.
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Uwagi przed uzvciem

1. Rozpakuj opakowania

2. Sprawdz, czy napiecie podane na tabliczce znamionowej jest zgodne z napieciem uzywanym w Twoim
urzadzeniu.

Jak uzvwac

I: Jogurt

1. Metoda dezynfekc;ji:

Stoiki i pokrywke umyj cieptg wodg — NIE GOTUJ dtuzej niz 1 minute w celu dezynfekcji. Uwaga: Stoiki i pokrywke umyj

tylko ciepta woda — NIE GOTUJ. Nie myj gérnej pokrywki ani korpusu produktu wrzatkiem.

2. Metoda mieszania: Wsyp sktadniki do stoikdow w proporcji:

Opcja 1: 1 | schtodzonego swiezego mleka + 1 opakowanie fermentowanego mleka lub 5% schtodzonego jogurtu
naturalnego.

Opcja 2: 1 | aseptycznie zamknietego czystego mleka + 1 opakowanie fermentowanego mleka lub 5% schtodzonego
jogurtu naturalnego.

Opcja 3: 1 I mleka w proszku + 1 opakowanie fermentowanego mleka lub 5% schtodzonego jogurtu naturalnego.

Uwaga: ilos¢ fermentowanego lub schiodzonego czystego jogurtu bedzie sie¢ zmieniaé w rownych
proporcjach w zaleznosci od ilosci mleka

Przestrogi:
(1) - Upewnij sie, ze skfadniki nie sg przeterminowane ani
zdegenerowane.
(2) - llos¢ fermentu nalezy sprawdzi¢ w instrukcji obstugi.
(3) - W przypadku mleka w proszku nalezy przestrzegaé¢
podanych proporcji: 400 ml mleka w proszku + 1100 ml wody.
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Fresh milk, pure milk, Ferment or 5% refrigerate Dispense good ware

milk powder pure yogurt
3-Ferment

Sposéb przygotowania: Po wymieszaniu sktadnikow przykryj stoiki pokrywka, a nastepnie wtéz je do
pojemnika fermentacyjnego i zamknij gérng pokrywka. Podtgcz do pradu i wcisnij wigcznik, aby rozpoczaé
fermentacje. Czas fermentacji nalezy kontrolowa¢ recznie. Czas fermentacji wynosi okoto 6-8 godzin.



Gotowy jogurt skrzepnie i bedzie wygladat jak ,twardg”. Im dluzszy czas fermentacji, tym wieksza
kwasowos¢.

Uwaga: Czas fermentacji zalezy od temperatury otoczenia i surowcéw. Dlatego fermentacja w niskiej
temperaturze otoczenia lub przy uzyciu schtodzonego mleka wymaga dtuzszego czasu, ale nie powinien
trwac dtuzej niz 14 godzin..
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Metoda bez cieptej wody w garnku fermentacyjnym
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Metoda cieptej wody w garnku fermentacyjnym

4. Zachowanie swiezosci

Metoda: Sam fermentowany jogurt jest jadalny, ale niezbyt smaczny. Osoby, ktére nie lubig
jedzenia w lodowce, mogg go teraz zje$¢ po doprawieniu. Jesli nie przypadnie Ci do gustu,
mozesz od razu wiozy¢ pojemnik z fermentowanym jogurtem do lodowki. Jogurt jest bardzo
dobry po schtodzeniu.

Uwaga: Czas przechowywania jogurtu w lodéwce nie powinien przekracza¢ 7 dni. Zaleca sie

spozycie go w ciggu 3 dni, poniewaz w tym okresie aktywacja bakterii kwasu mlekowego w
jogurcie jest najwieksza.



5-Smakow

Sposob przygotowania: Jogurt mozesz spozywac po doprawieniu go sokiem owocowym, fruktoza,
miodem itp. wedtug uznania.

sanamiNlas

Fruit juice,
honey, ete

Refrigerate yogurt Flavored vogurt

Informacije:

1. Jesli po fermentacji wydziela sie duza iloS¢ gazu i smréd, oznacza to, ze woda lub mleko jest
zanieczyszczone i jogurt nie nadaje sie do spozycia. Jesli ma konsystencje budyniu z zoitym potyskiem i
kwasny smak, oznacza to, ze fermentacja przebiega prawidiowo.

2. Dtuzszy czas fermentacji wytworzytby duzg ilos¢ ptynu (zéttawego) i sprawitby, ze jogurt bytby dosc
kwasny. Jest to normalne i nie ma powodu do obaw. Ptyn mozna spozywac osobno (poniewaz zawiera on
mnostwo sktadnikdw odzywczych, takich jak kwas mlekowy, witaminy z grupy B itp.) lub wymiesza¢ z
jogurtem i spozy¢.

3. Dla dzieci zaleca sie petne mleko w proszku lub swieze mleko. Natomiast dla oséb otylych zaleca sie
mleko w proszku o obnizonej zawartosci ttuszczu lub odttuszczone albo swieze mleko. (Dodatek fruktozy

do mleka moze przyspieszy¢ proces fermentacji, a mleko smakowe nie jest zalecane).
4-Jesli po spozyciu jogurtu wystgpi biegunka lub dyskomfort Zotgdkowy, nalezy zmniejszy¢ ilos¢ jogurtu do
100 ml za kazdym razem, a nastepnie stopniowo zwiekszac jg do 200-300 ml.

II: Jak ustawié¢ panel operacyjny.
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1- Podigcz kabel do gniazdka sciennego. Na wyswietlaczu pojawi sie liczba ,88” w nastepujgcy sposéb,
wraz z dzwiekiem ,di”. Oznacza to, ze zasilanie jest wigczone i ekspres jest gotowy do pracy.
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2- Nacisnij przycisk ,Funkcja”, aby wybrac¢ funkcje. Zaswieci sie lampka temperatury. Nacisnij przycisk ,+-”,
aby ustawi¢ temperature roboczg do produkcji jogurtu lub wina ryzowego (zakres ustawien 20°C~557C).
Temperatura jogurtownicy wynosi okoto 42°C £3°C. Wybierz ponownie. Zaswieci sie lampka czasu.
Nacisnij przycisk ,+-”, aby ustawi¢ czas pracy w zakresie 1-48 godzin.

3- Nastepnie nacisnij przycisk ,start/anuluj” po ustawieniu temperatury i czasu. Zaswieci sie lampka ,czas”, a
urzadzenie bedzie pracowaé. Aby anulowaé prace, nacisnij i przytrzymaj przycisk ,start/anulu;j”.

PRZESTROGA

1. Upewnij sie, ze napiecie znamionowe jest takie samo, jak napiecie uzywane.

2. Nie uzywaj urzadzenia w poblizu przedmiotow tatwopalnych.

3. Zabrania sie wyjmowania lub wktadania wtyczki mokrymi rekami, poniewaz moze to spowodowac
porazenie prgdem.

4. Produktu nie wolno my¢ ani moczy¢ w wodzie, poniewaz moze to wptyng¢ na jego dziatanie.

5. Nie pakuj, nie rozbieraj ani nie naprawiaj produktu przez osoby nieumiejgce obstugi urzadzen
elektrycznych.

6. Nie uzywaj produktu w niestabilnym lub wilgotnym miejscu ani w poblizu innych Zrddet ciepta, poniewaz



moze to spowodowacé jego uszkodzenie lub awarie.

7. Jesli kabel jest uszkodzony, nalezy go wymieni¢ u producenta lub przedstawiciela handlowego, aby
unikngé zagrozenia.

8. Upewnij sie, ze jogurtownica jest umieszczona w miejscu niedostepnym dla dzieci. Moze przesta¢ dziatac,
jesli nieuwaznie dotkniesz przyciskow.

9. Urzadzenie to nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umystowej, a takze osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia lub
wiedzy, chyba ze znajdujg sie pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczehstwo lub otrzymaty od
niej instrukcje dotyczgce korzystania z urzadzenia.

Dzieci powinny znajdowac¢ sie pod nadzorem, aby mie¢ pewnosg¢, ze nie bawia sie urzadzeniem.

Konserwacia i naprawv

1- Po uzyciu nalezy wyjg¢ wtyczke z gniazdka i nie my¢ urzadzenia przed jego ostygnieciem.

2- Nalezy umy¢ urzagdzenie po uzyciu, w przeciwnym razie moze pojawi¢ sie specyficzny zapach.

3- Nie nalezy czysci¢ go olejem bananowym, benzyna, srodkami czyszczgcymi, twardg szczotkg ani
stalowg kulka itp.

4- Nalezy uwazac, aby nie zamoczy¢ ani nie spryskac¢ zewnetrznej obudowy. Mozna jg przetrze¢ miekka,

wilgotng $ciereczkg (nie za mokrg).

Jesli produkt nie bedzie uzywany przez diuzszy czas, nalezy go wyczysci¢ i zapakowa¢ do pudetka, a

nastepnie przechowywaé w przewiewnym i suchym miejscu, aby nie byt narazony na dziatanie wilgoci.

Analiza naiczesciei zadawanvch pvtan

1. Kontrolka lub numer nie Swiecg sie jasno. a. Czy nastgpita przerwa w dostawie prgdu? b. Czy kabel jest
podfgczony do gniazdka? c. Czy gniazdko jest wytgczone?

2. Mleko jest fermentowane na jogurt po zakonczeniu: a. Czy ustawiony czas jest zbyt krotki? b. Czy
temperatura w pomieszczeniu lub temperatura mleka jest zbyt niska? (Jesli temperatura jest zbyt
niska, nalezy odpowiednio wydtuzy¢ czas pracy)

3. Specyficzny zapach jogurtu jest zbyt intensywny po zakonczeniu: a. Czy ustawiony czas jest zbyt dtugi? b.
Czy surowiec jest przeterminowany lub zdegenerowany.

Uwagi: Jesli problem nadal nie ustapi po przeprowadzeniu analizy zgodnie z powyzszymi
instrukcjami, prosimy o kontakt z naszg firma lub dystrybutorem. Zabrania sie osobom
nieupowaznionym demontazu produktu..

(@)
1




Nazwa produktu

Jogurtowanica

Model KD4402
Typ Jogurtownica automatyczna
Napiecie 220-230V
Czestotliwosc: 50Hz

Pojemnosé¢ Stoik 8-szklany o pojemnosci 180 ml
Moc znamionowa: 35W
Wymiar zewnetrzny (dtugos¢ x szerokos¢ x 368X190X145mm

wysokosc)




KRAFT&DELE

DEKLARACJA ZGODNOSCI
Wedtug ISO/IEC Guide 22 i EN 45014

Producent: FOREINTRADE S.A
Adres producenta: Janéwek, ul. Modrzewiowa 54, 05-555 Tarczyn

DEKLARUJEMY, ZE PRODUKT JEST ZGODNY Z NORMAMI EUROPEJSKIMI

Nazwa Produktu: Jogurtownica (oznaczona znakiem towarowym Kraft&Dele)
Model (oznaczenia handlowe): KD4402
Deklaracja:
Wyréb do ktérego odnosi sie niniejsza deklaracja spetnia wymagania Dyrektyw WE:
1. 2011/65/UE ROHS 2 Directive

2. 2014/30/EU Electromagnetic compatibility

3. Rozporzadzenie 2023/2006 w sprawie dobrej praktyki produkcyjnej w odniesieniu do
materiatow i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig

4. Rozporzadzenie 10/2011 w sprawie materiatow | wyrobow tworzyw sztucznych przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscig

5. Rozporzadzenie 1935/2004 w sprawie materiatow i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscig

Wedtug norm:

EN 60335-2-15:2016+A11:2018+A1:2021+A2:2021+A12:2021

EN 60335-1:2012+A11:2014+A13:2017+A1:2019+A14:2019+A2:2019+A15:2021+A16:2023
EN 62233:2008

Osoba odpowiedzialna za prowadzenie dokumentacji technicznej: Ma Dong Hui, Janéwek, ul. Modrzewiowa 54,
05-555 Tarczyn

Ma Dong Hui, Janéwek, 23.07.2023



