KRAFT&peLE

PROFESSIONAL

INSTRUKCIJA OBStUGI

Ttumaczenie instrukcji oryginalnej

Maszynki do miesa
KD4190 / KD4191 / KD4192 / KD4194




OSTRZEZENIE: Przed uzyciem tego urzadzenia nalezy przeczytaé cata instrukcje obstugi i zachowa¢ ja
do wykorzystania w przysztosci. Podczas korzystania z tych urzadzen nalezy zawsze przestrzegaé
podstawowych zasad bezpieczeristwa.

Obejmuja one:

1. Nie zezwalaj dzieciom ponizej 14. roku zycia na korzystanie z urzgdzenia. Produkt moze by¢
uzywany lub konserwowany wyfacznie przez dzieci w wieku 14 lat i starsze, osoby o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej oraz osoby niewykwalifikowane pod odpowiednim
nadzorem osoby dorostej. Dzieci nie mogg bawié sie urzgdzeniem.

2. Aby zapewni¢ optymalne dziatanie i zywotno$¢ urzadzenia, nalezy przestrzegac instrukcji.

3. Kwasy spozywcze powodujg korozje metalu. Zawsze czys¢ urzgdzenie do przygotowywania
zywnosci natychmiast po kazdym uzyciu. Aby zachowa¢é jego wyglad i wydtuzy¢ zywotnosé, czysé je
codziennie.

4. Uzywanie akcesoriéw lub modyfikacji niedostarczonych przez producenta moze stwarzac
zagrozenie. Produkt nalezy uzywac wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem i w sposéb wskazany w
instrukcji. Wszelkie inne rodzaje uzytkowania bedg uwazane za niewtasciwe i niebezpieczne.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za niewtasciwe lub nieprawidtowe uzytkowanie oraz
uszkodzenia powstate podczas instalacji.

5. Nie wktadaj miesa do otworu wsadowego rekami. Dociskaj je odpowiednim elementem.

ZACHOWAI TE INSTRUKCIJE

Instrukcja obstugi recznej maszynki do mielenia miesa
1. Przeznaczenie urzadzenia
Dziekujemy za zakup recznej maszynki do mielenia miesa. Produkt zostat zaprojektowany tak, aby
umozliwia¢ wygodne, bezpieczne i efektywne mielenie migsa oraz innych produktéw spozywczych w
warunkach domowych. Prosimy o doktadne zapoznanie sie z niniejszg instrukcjg przed rozpoczeciem
uzytkowania.
4. Obstuga maszynki
1. Pokrdj mieso na kawatki o wielkosci odpowiedniej do wsadu. Usun twarde kosci, chrzastki i
Sciegna.
2. W16z przygotowane kawatki do lejka.
3. Obracaj korbg w sposoéb ptynny i jednostajny, jedna reka przytrzymujgc maszynke dla wiekszej
stabilnosci.
4. Przemielone mieso bedzie wyptywato przez sitko — podstaw miske lub naczynie.
5. W przypadku zatkania maszynki — zatrzymaj obracanie, wykre¢ sitko i oczy$¢ elementy.
5. Czyszczenie i konserwacja
1. Po zakonczeniu pracy odkrec i rozmontuj wszystkie elementy.
2. Umyj je recznie w cieptej wodzie z dodatkiem delikatnego detergentu.
1. Nie uzywaj zmywarki — moze spowodowac rdzewienie elementdw zeliwnych/stalowych.
3. Doktadnie osusz wszystkie czesci po myciu.
4. Elementy metalowe (ndz, sitko, slimak) mozna lekko posmarowac olejem jadalnym, aby
zapobiec korozji.
5. Przechowuj maszynke w suchym miejscu.
6. Zasady bezpieczenstwa
e Nie uzywaj maszynki do mielenia produktow z twardymi kos¢mi lub zamrozonego miesa.
e Nie wkfadaj palcow ani innych przedmiotéw do lejka — uzywaj popychacza, jesli jest dostepny.
e Upewnij sie, ze maszynka jest stabilnie przymocowana do stotu.



e Trzymaj urzadzenie z dala od dzieci.

o Uzywaj maszynki tylko zgodnie z jej przeznaczeniem.

e Nie dopuszczaj dzieci do obstugi urzadzenia.

e Zawsze uzywaj popychacza — nie wkiadaj rak ani sztu¢coOw do lejka.

e Sprawdzaj regularnie ostro$¢ noza i stan sitka.

e Nie pozostawiaj maszynki nieumytej po uzyciu — resztki mi¢sa moga powodowac
rozwdj bakterii.

7. Rozwigzywanie probleméw
e Maszynka mieli ciezko: sprawdz, czy mieso nie zawiera kosci lub $ciegien. Nasmaruj lekko
$limak olejem jadalnym.
¢ Mieso jest miazdzone zamiast mielone: odwréé ndz, ostrze powinno przylegac do sitka.
e Maszynka sie zacina: rozkrec i oczy$¢ wszystkie elementy, usun resztki miesa.
8. Zastosowanie
Maszynka przeznaczona jest do:
e mielenia s$wiezego, surowego miesa (bez kosci),
e mielenia gotowanego miesa,

przygotowywania farszéw,
e mielenia warzyw i suchych produktéw (np. chleba na butke tartg).
UWAGA: Nie uzywac do mielenia kosSci, zamrozonego miesa, twardych orzechdéw ani produktow
niejadalnych.
9. Wskazowki uzytkowe
e Dlalepszego efektu mieso powinno by¢ schtodzone przed mieleniem.
e Jesli mieso blokuje slimak, wycofaj korbe do tytu, a nastepnie ponownie rozpocznij mielenie.
e Mozna powtoérzyé mielenie, aby uzyskaé drobniejszg konsystencje farszu.
e  Przechowuj maszynke w suchym miejscu, najlepiej w oryginalnym pudetku lub zabezpieczong
przed kurzem.



KRAFT&DELE

DEKLARACJA ZGODNOSCI

Wedtug ISO/IEC Guide 22 i EN 45014

Producent: FOREINTRADE S.A

Adres producenta: Janéwek, ul. Modrzewiowa 54 05-555 Tarczyn

DEKLARUJEMY, ZE PRODUKT JEST ZGODNY Z NORMAMI EUROPEJSKIMI

Nazwa Produktu: Maszynka do miesa reczna
Model (oznaczenia handlowe): KD4190 / KD4191 / KD4192 / KD4194
Deklaracja:
Wyréb do ktérego odnosi sie niniejsza deklaracja spetnia wymagania Dyrektyw WE:

1. Rozporzadzenie 2023/2006 w sprawie dobrej praktyki produkcyjnej w odniesieniu do
materiatéw i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig

2. Rozporzadzenie 10/2011 w sprawie materiatéw | wyrobdw tworzyw sztucznych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig

3. Rozporzadzenie 1935/2004 w sprawie materiatow i wyrobéw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig

4. Dyrektywa 2007/19/EC dotyczgcg materiatéw i wyrobdéw z tworzyw sztucznych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Wedtug norm:

EN1186-1:2002

Osoba odpowiedzialna za prowadzenie dokumentacji technicznej: Ma Dong Hui, Jandwek,
ul.Modrzewiowa 54 05-555 Tarczyn

Tarczyn, Ma Dong Hui, 20.02.2025



