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Ttumaczenie instrukcji oryginalnej

KOMBIWAR HALOGENOWY

KD4135



SPECYFIKACJA TECHNICZNA

¢ Zasilanie napieciowe: 230V, 50 Hz

® Pobér mocy: 1500W

¢ Delikatne gotowanie z wykorzystaniem cyrkulacji gorgcego powietrza

¢ Niska zawartosc¢ ttuszczu i zachowanie witamin

* Wszechstronne zastosowanie: pieczenie/ smazenie/ grillowanie/ gotowanie na parze/
duszenie/rozmrazanie/podgrzewanie

¢ Ptynna regulacja termostatu od 20°C do 250°C

* Pojemnosc: 18 litréw

¢ 60 minutowy regulator czasowy z akustycznym sygnatem zakonczenia dziatania

¢ Halogenowy element grzejny, szybkie nagrzewanie

¢ Oszczedno$¢ czasu i energii wymaga az o 40% mniej energii od konwencjonalnego piecyka
¢ Doskonate do matych kuchni i na kemping

¢ Pojemnik wykonany ze szkta bezodpryskowego- odpornego na dziatanie wysokich temperatur i
zadrapania (mozna my¢é w zmywarce do naczyn)

¢ Kontrolki dziatania i temperatury

* Wytgcznik bezpieczenstwa, praktyczny i bezpieczny uchwyt

¢ Uchwyty do przenoszenia z izolacjg termiczna

OGOLNE WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie przeczytac instrukcje obstugi. Prosze zachowac ja
wraz z karta gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwosci réwniez kartonem z opakowaniem wewnetrznym.
Przekazujac urzadzenie innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

- Prosze wykorzystywac urzadzenie jedynie dla prywatnego celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia.
Urzadzenie to nie zostato przewidziane do uzytku w ramach dziatalnosci gospodarczej.

*Prosze nie korzystac z urzadzenia na zewnatrz. Prosze trzymacd urzadzenie z daleka od ciepta, bezposredniego
promieniowania stonecznego, wilgoci (w zadnym wypadku nie zanurza¢ w substancjach ptynnych) oraz ostrych
krawedzi. Prosze nie obstugiwac urzadzenia wilgotnymi dtorimi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mokre,
prosze natychmiast wyciagnaé wtyczke (nalezy ciagnac za wtyczke, nie za przewaod).

= Jezeli nie korzystacie Panistwo z urzadzenia, jezeli chcecie Panistwo zamontowac jakies akcesoria, w celu
wyczyszczenia lub w przypadku jakichkolwiek zaktocen, prosze zawsze wylaczy¢ urzadzenie i wyjac wtyczke z
gniazdka.

- Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawiac bez nadzoru. Przed opuszczeniem pomieszczenia urzadzenie
nalezy zawsze wylaczac i wyciagac¢ wtyczke sieciowa z gniazda.

= Nalezy regularnie sprawdza¢, czy urzadzenie i kabel sieciowy nie sg uszkodzone. W razie szkodzenia nalezy
przestac korzystac z urzadzenia.

- W razie awarii prosze nie naprawiac urzadzenia samemu lecz skorzystac z pomocy autoryzowanego
specjalisty. Jezeli przewod zasilajacy nieodtaczalny ulegnie uszkodzeniu, to powinien on by¢ wymieniony u
producenta lub w specjalnym zakfadzie naprawczym albo przez wykwalifikowana osobe w celu unikniecia
zagrozenia.

- Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.

« Prosimy pamietac o podanych dalej,Specjalnych wskazéwkach dotyczacych bezpiecznego uzytkowania”



DZIEC| 1 OSOBY NIEPELNOSPRAWNE
+ Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawiac swobodnie dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe,
kartony, styropian itp.)
- Nie pozwalaj dzieciom bawic sie folig. Niebezpieczenstwo uduszenia!
« To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych mozliwosciach fizycznych,
motorycznych lub umystowych lub nie posiadajgce niezbednego doswiadczenia i/lub wiedzy. Uzytkowanie
urzadzenia przez takie osoby jest mozliwe wylacznie pod nadzorem opiekuna lub po otrzymaniu wskazéwek
dotyczacych uzywania urzadzenia.
« Nie pozwalaj dzieciom bawic sie urzadzeniem.
INSTRUKCJE SPECJALNE DOTYCZACE BEZPIECZNEGO UZYTKOWANIA URZADZENIA
OSTRZEZENIE: Goraca powierzchnia! Ryzyko poparzen!
W trakcie dziafania (i zaraz po) temperatura dostepnej powierzchni moze by¢ bardzo wysoka.
+ Nie dotykac goracych czesci urzadzenia.
« Zatem trzymac urzadzenie wylgcznie za uchwyty. Dodatkowo, zatozy¢ rekawice kuchenne.
« Uzywac urzadzenia wylgcznie z plastikowa obudowa.
« Zawsze nakfadac pokrywke na miske przed wlozeniem wtyczki do gniazda oraz wigczeniem urzadzenia.

= Poczekac na wystygniecie urzadzenia przed wiozeniem |ub wyjeciem akcesoriow z miski.

» Pozostawic urzadzenie az ostygnie, nastepnie wyczyscic i odstawic (do pozniejszego wykorzystania).

= Nie przenosi¢ ani nie podnosi¢ urzadzenia podczas uzytkowania, ale najpierw je wytaczyé, a nastepnie wyjac
wtyczke z gniazda sieciowego. Zawsze przenosi¢ urzadzenie za pomoca obydwu rak i trzymajac za uchwyty
stojaka urzadzenia.

» Pokrywke z urzadzenia sterujacego nie mozna zanurzac¢ w wodzie podczas czyszczenia. Nalezy zapoznac sie z
instrukcjami zawartymi w rozdziale,, Czyszczenie'.

OSTRZEZENIE:

« Upewnic sie, ze przewod zasilajacy nie styka sie z gorgcymi czesciami urzadzenia.

- Nie umieszczac urzadzenia w poblizu tatwopalnych elementdw, takich jak zastony lub drewno.

«» Utrzymacé odpowiednia odlegtosc ( 15cm) od tatwopalnych obiektéw takich jak meble, zastony, itp.!

» Urzadzenie ustawiac na rownej, odpornej na wysoka temperature powierzchni.

- Ustawiac urzadzenie tylng strong skierowang do $ciany.

« Nie przenosic urzagdzenia podczas jego pracy.

UZYTKOWANIE ZGODNE Z PRZEZNACZENIEM

To urzadzenie przeznaczone jest do smazenia, opiekania, prazenia, duszenia, pieczenia, zapiekania,
odgrzewania oraz rozmrazania stalych artykutow spozywczych. Nie wolno przygotowywac w nim zadnych zup
ani ptynnych artykutow spozywczych.

OPIS URZADZENIA

(1) Uchwyt z przetacznikiem bezpieczenstwa (2) (7) Szczypce

(3) TEMP ( kontrolka temperatury) (8) Dolny ruszt grilla

(4) HEAT wskaznik kontrolny ( nagrzewanie) (9) Gorny ruszt grilla

(5) POWER wskaznik kontrolny ( dziatanie) (10) Pierscien rozszerzenie
(6) TIME (timer zegara) (11) Szklana miska
ROZPAKOWANIE URZADZENIA (12) Plastikowa obudowa

1. Wyjac urzadzenie z opakowania.

2. Usuna¢ wszystkie elementy opakowania (np. plastikowa folie, materiat wypetniajacy, tekture i wigzania kabli).
3. Sprawdzi¢ czy opakowanie zawiera wszystkie czesci.

4. Aby zapobiec zagrozeniom sprawdzi¢ urzadzenie pod katem wystapienia ew. szkdd transportowych.
UWAGA:

Na (w) urzadzeniu moga wystapic pozostatosci procesu produkcyjnego, takie jak osadzony kurz itp. Przed
pierwszym uzyciem zalecamy czyszczenie urzadzenia w sposéb opisany w rozdziale "Czyszczenie".



INSTRUKCJA OBStUGI

« Przy pierwszej probie wykonania przepisu przy zastosowaniu swojego piekarnika konwekcyjnego nalezy
przestrzegac procesu gotowania i pieczenia poprzez obserwacje wnetrza szklanej misy. Czas gotowania w
piekarnikach konwekcyjnych jest krétszy.

+ Sprawdzi¢ rbwnomierne roztozenie przygotowywanego jedzenia w piekarniku celem umozliwienia stabilnej i
maksymalnej cyrkulacji powietrza.

« Artykuty zywnosciowe umiesci¢ posrodku miski, tak aby zapewni¢ przestrzen od 2.5cm do 3.5¢m do szklanej
scianki miski.

+ Uzywac stojakow rusztowych jako podwojnych rusztéw do rozmieszczania zywnosci na réznych poziomach
(patrz tabela poradnika gotowania). Unikaé uktadania zywnosci w stosy na jednym poziomie celem gotowania
wiekszej ilosci pozywienia. Jesli powietrze nie bedzie miato mozliwosci cyrkulacji wokét zywnosci, to
ugotuje/upiecze sie jedynie powierzchnia przygotowanej porgji.

« Umiesci¢ przytacze parowe na jednym ze stojakow rusztowych. Mozna gotowac warzywa na parze wraz z
gotowaniem dania gtéwnego, owijajac je w folie aluminiowa.

UWAGA: Nalezy owina¢ folia tak szczelnie, aby sie nie odwineta i nie zostata zassana przez wentylator.

+ Po zakoriczeniu procesu gotowania, zanim uptynie nastawiony czas, nalezy wytaczy¢ regulator temperatury
ustawiajac go w potozeniu OFF. Pozostawié wiaczony wentylator celem zachowania chrupkosci
przygotowywanej Zywnosci.

+ Uzywac bedacych na wyposazeniu urzadzenia szczypiec celem fatwego usuwania poszczegdlnych elementow
z wnetrza miski.

PRACA

- Wiozy¢ szklana miske do plastikowej obudowy.

«Wybra¢ stosowne akcesoria dodatkowe i umiescic je w szklanej misce.

« Nie ma koniecznosci wstepnego podgrzania.

« Miske napetni¢ zywnoscia.

» Przykry¢ miske wiekiem/pokrywa.

« Odtozy¢ uchwyt.

WSKAZOWKA:Urzadzenie jest wyposazone w wytacznik bezpieczenstwa. Jesli uchwyt nie spoczywa wiasciwie,
zostanie przerwany obwadd elektryczny.

- Kabel zasilajacy nalezy wiasciwie zamocowac w izolowanym gniazdku sieciowym.

- Nastawic regulator temperatury oraz zegar zgodnie z wymaganiami. Sugestie temperatury gotowania oraz
czaséw obrobki termicznej mozna znalez¢ w tabeli poradnika gotowania.

WSKAZOWKA: Termostat utrzymuje zadana temperature, dopdki nie minie nastawiony czas. Kontrolka wraz z
jej halogenowa zaréwka wskazuje trwanie procesu gotowania.

«W przypadku koniecznosci otwarcie miski w trakcie procesu gotowania. Np. w celu odwrocenia porgji
zywnosci, nalezy bezwzglednie przestrzegac nastepujacych instrukgji:

- Wytaczy¢ urzadzenie przez uniesienie uchwytu do pionowego potozenia.

- Wyjac wtyczke z gniazdka zasilania. Czas zegara nadal uptywa automatycznie.

- Unied¢ wieko/pokrywe urzadzenia tylko uzywajac do tego celu uchwyt.

OSTRZEZENIE: Uwaza¢ na uchodzaca pare przy unoszeniu wieka/pokrywy. Ryzyko poparzen!

UWAGA:

- Poniewaz temperatura pokrywy jest bardzo wysoka, nalezy jedynie uzywac uchwytu wieka do trzymania
pokrywy/wieka!

« Nie wlewac zimnej wody do goracego pojemnika!

- W celu kontynuacji gotowania najpierw nalezy zamkna¢ miske i wtozy¢ wtyczke kabla zasilania do gniazdka
sieciowego. Urzadzenie nadal pracuje, dopoki uchwyt wieka spoczywa wtasciwie na urzadzeniu. Co do czasu
gotowania, to nalezy pamietac, ze zegar (minutnik) caty czas pracuje bez przerwy.

WSKAZOWKA: Po uptywie nastawionego czasu wigczy sie sygnat dzwiekowy, wskazujacy koniec procesu
gotowania. Automatycznie wylaczy sie wentylator wraz z lampa halogenowa.

« W celu zakonczenia pracy urzadzenia, wytaczy¢ regulator temperatury ustawiajac go w potozenie OFF i wyjac
wtvczke z aniazdka sieci zasilania. Zaasna kontrolki.



PORADNIK GOTOWANIA W PIEKARNIKU KONWEKCYJNYM

Instrukcje pieczenia

- Pieczery umiescic¢ na dolnym ruszcie. Dodac niewielka ilo¢ wody, tylko tyle, aby przykry¢ dno szklanej miski.
- W trakcie gotowania pieczen obrocic 1 lub 2 razy, polewajac ja sosem.

Instrukcje gotowania/opiekania

« Wykorzystywac stojaki rusztowe jako podwadjne péteczki do umieszczania elementéw zywnosci na réznych
poziomach.

- Grube kawatki miesa obracac po uptywie potowy nastawionego czasu gotowania.

Instrukcje gotowania na parze

« Umiescic¢ wktadke do gotowania na parze (tacka parowa) na ruszcie do grilla.

=W celu ugotowania warzyw lub ryby na parze dno miski napetnic niewielka iloscig wody oraz ziotami i
przyprawami do smaku.

Instrukeje pieczenia ciasta

- Na dolnym ruszcie mozna umiescic talerz zaroodporny. Jego srednica powinna by¢ nie wieksza niz 26ecm z
powodu zapewnienia cyrkulacji powietrza w urzadzeniu.

- Jesli chcesz upiec ciasto bardzo soczyste/wilgotne, bez skarki, owin je szczelnie folig aluminiowa. Tuz przed
zakonczeniem pieczenia ciasta usun folie, tak aby ciasto mogto lekko przeschnac.

« Ciasta i inne wypieki pieka sie troszke szybciej niz w innych powszechnie stosowanych piekarnikach.

» Zmrozong pizze klasc bezposrednio na gérnym stojaku rusztowym.

= Do pieczenia frytek uzywac przylgcze parowe na gérnym ruszcie,

Instrukcje do przygotowania grzanek

» Nie ma potrzeby wstepnego ogrzania piekarnika do pieczenia grzane i przekgsek.

» Pieczywo umiesci¢ na jednym ze stojakéw rusztowych lub najpierw na przytaczu parowym.

- Jedli butki sa z poprzedniego dnia najpierw nalezy zwilzy¢ ich powierzchnie. Dzieki temu stang sie przyjemnie
chrupiace.

- Mozna takze podgrzewac starsze przekaski, takie jak krakersy, chipsy czy ciastka. Piec je na maksymalnym
grzaniu jedynie przez kilka minut, tak aby staty sie znowu chrupiace.

Instrukcje rozmrazania

« Piekarnik konwekcyjny zapewnia bardziej rownomierny proces rozmrazania niz mikrofalowka.

- Regulator temperatury nastawic na,DEFROST". Sprawdza¢ rozmrazang zywnos¢ co 5 do 10 minut.

» Aby ugotowac zmrozong zywnosc, nalezy temperature obnizac do okreslonej wartosci co 20°C. Czas gotowania
w piekarniku konwekcyjnym jest takze krotszy o okoto 30-50% (np. 10 do 15 minut zamiast 20 minut).
Instrukcje odgrzewania

Przy podgrzewaniu stosowac nizsze temperatury, aby nie przypali¢ przygotowywanej zywnosci. Jedzenie
sprawdzac co 5 do 10 minut.

TABELA GOTOWANIA

Wskazowka: Ponizej przedstawione wykazy czasow nalezy traktowac jedynie orientacyjnie, gdyz moga sie
zmieniac w zaleznosci od okolicznosci.

CZAS GOTOWANIA W
ZYWNOSC POLOZENIE W MISCE TEMPERATURA W °C | MINUTACH
Dréb
Kurczak (w catosci) ruszt dolny 200 35-40
Porcje ruszt gérny 200 15-20
Indyk ruszt dolny 200 60-90
Kaczka ruszt dolny 200 50-60
Sugestia: Po przyprawieniu przesmarowac olejem
MIESO/KIELBASKI
Pieczen wotowa (1.5 KG),
srednio upieczona ruszt dolny 175 45-50




Befsztyki, srednio upiecz ruszt gorny 200 8-10

kietbaski, opieczone ruszt dolny 200 10

sugestia: przy wykorzystywaniu obu rusztow, po uptywie potowy czasu pieczenia zmienic potozenie
zZywnosci, poniewaz zazwyczaj porcje na gérnym ruszcie szybciej stajg sie chrupiace.

PIECZYWO
Jedna warstwa ruszt dolny 175 15-20
Ciasto powlekane z farszem | ruszt dolny 175 30-35
Chleb w formie ruszt dolny 175 35-40
CIASTA
Placek (bez nadzienia) ruszt gorny 200 10-12
placek (nadzienia) ruszt dolny 175 25-30
Babeczki ruszt dolny 175 15-18
Beza ruszt dolny 175 5-8
Kruche ciastka ruszt dolny 190 12-15
CHLEB DROZDZOWY
Chleb ruszt dolny 175 15-20
Butki ruszt dolny 175 15-20
Butki, chrupiace ruszt dolny 100 5-10
Chleb kukurydziany ruszt dolny 175 10-20
pizza mrozona ruszt gorny 200 10
RYBY
Ryba ruszt gorny 200 7-10
Skorupiaki, gotowane na
parze ruszt dolny 160 3-5

CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE:

- Przed przystapieniem do czyszczenia zawsze odlgczac wtyczke z gniazdka zasilania.

« Zaczekad, az urzadzenie ostygnie.

- Nigdy nie zanurza¢ pokrywy/wieka celem jego umycia. Moze to doprowadzic¢ do porazenia pradem lub
pozaru.

- Chroni¢ lampke halogenowa przed woda.

- Woda nie moze sie dostac do zespotu sterujgcego.

« Nie wlewac zimnej wody do goracego pojemnika!

« Nie uzywac szczotek drucianych ani zadnych szorstkich przedmiotéw do mycia.

« Nie stosowac agresywnych ani sciernych srodkéw do czyszczenia.

Pokrywa/wieko

Do usuwania plam i pozostatosci na wieku urzadzenia uzywac jedynie mokrej scierki. W przypadkach duzego
zabrudzenia stosowac fagodnego $rodka do zmywania naczyn.

Szklana miska bez pokrywy, plastikowa obudowa, ruszty do grilla, szczypce

« Te czesci myc recznie w wodnym roztworze tagodnego srodka do mycia naczyn.

- Nastepnie przeptukad w czystej wodzie celem usuniecia pozostatosci detergentu, starannie osuszyc.
PRZECHOWYWANIE

« Oczyscic urzadzenie jak opisano i poczekad na jego catkowite osuszenie,

« Zalecamy przechowywanie urzadzenia w oryginalnym opakowaniu, jesli nie jest uzywane przez dtuzszy okres
czasu.

« Zawsze przechowywac urzadzenie poza zasiegiem dzieci w dobrze wentylowanym i suchym miejscu.




WYKRYWANIE | USUWANIE USTEREK

PROBLEM

MOZLIWA PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Urzadzenie nie dziata.

Brak podtaczenia do sieci zasilania.

Sprawdzic¢ wtasciwe potozenie wieka

Sprawdzic inne gniazdko zasilania.

Urzadzenie jest uszkodzone.

Nalezy skontaktowac sie z naszym serwisem
kklienta.

Nieréwno
upieczona/ugotowana porcja
przygotowywanej 2ywnosci.

Nierdwnomierna cyrkulacja powietrza.

Porcje umiescic posrodku miski, pozostawiajac
przestrzen w szklanej misce.

Zywnosci nie ukfadaé jedno na drugim na
jednym poziomie. Uzywac pdtek jako podwdjne
stojaki rusztowe.

Porcja jest nadmiernie
spieczona od gory, natomiast
niedopieczona u spodu.

Porcja jest zbyt blisko rusztu.

Umiesci¢ potrawy na dolnym ruszcie grilla.

Chwilowo przykry¢ porcje folig aluminiowa.




KRAFT&DELE

DEKLARACJA ZGODNOSCI

Wedtug ISO/IEC Guide 22 i EN 45014

Producent: FOREINTRADE S.A

Adres producenta: Janowek, ul. Modrzewiowa 54 05-555 tarczyn

DEKLARUJEMY, ZE PRODUKT JEST ZGODNY Z NORMAMI EUROPEJSKIMI

Nazwa Produktu: Hombiwar halogenowy
Model (oznaczenia handlowe): KD4135
Deklaracja:
Wyréb do ktérego odnosi sie niniejsza deklaracja spetnia wymagania Dyrektyw WE:
1. 2014/35/EU LV Directive
2. 2011/65/UE ROHS 2 Directive
3. LFCG Directive
Wedtug norm:
EN IEC 55014-1:2021
EN IEC 55014-2:2021
EN IEC 61000-3-2:2019+A1:2021
EN 61000-3-3:2013+A2:2021

Osoba odpowiedzialna za prowadzenie dokumentacji technicznej: Ma Dong Hui,janowek,
ul.modrzewiowa 54 05-555 tarczyn

Tarczyn, Ma Dong Hui, 20.02.2025



